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Nazev diplomové prace:

Hodnoceni a zmény riznych odrad chilli papri¢ek a vyrobkl z nich v priabéhu tchovy

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktuélnost pouzité literatury A - vyborné
2. Vyuziti poznatkll z literatury A - vyborné
3. Zpracovani teoretické ¢asti B - velmi dobre
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavéra prace A - vyborné
8.  Pristup studenta k diplomové praci A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Gabriely Gaubové se zabyva zménami antioxidacni kapacity,
polyfenolickych latek, kapsaicinem, dihydrokapsaicinem a palivosti u 6 druh( chilli papricek
a u vyrobkd z nich.

Ocenuji velmi kladny vztah studentky vzhledem ke zpracovani diplomové prace a spolupraci
s danou firmou, kde byly vzorky ziskany. Prace je sepsana velmi pfehledné a rad bych
vyzdvihl zpracovani diskuze k danému tématu.

V diplomové praci autorka uvadi 72 literarnich zdroja.

PfedloZenou diplomovou praci hodnotim stupném A —vyborné.

Jedna se o plvodni praci a doporucuji ji k obhajobé.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 22. 05. 2020

Podpis vedouciho diplomové prace
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