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Komentare k diplomové praci:

DP studentky spliiuje veskeré nalezitosti a cile prace byly splnény. Abstrakt mohl byt
doplnén alespon vétou, jakého vysledku bylo dosazeno. Teoreticka ¢ast obsahuje vSechny
potiebné udaje v ramci zédkladniho chemického slozeni jedlych kvéth a jsou nastinény
moznosti jejich zpracovani a vyuziti v gastronomii. Velmi dobie je zpracovana metodicka
cast, vysledky jsou statisticky zpracovany a relevantné diskutovany. Zavér stru¢né shrnuje
vystupy prace.

Studentka splnila zadani prace a bylo ovéteno, ze prace neni plagiat.

Otazky vedouciho diplomové prace:

Ve Zliné dne 20. 05. 2020

Podpis vedouciho diplomové prace
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