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Komentare k diplomové praci:

Diplomova préace Bc. Natalie Krémové se zabyva aktualni problematikou vlivu vybranych kmen
rodu Lactobacillus se schopnosti degradovat biogenni aminy. Schopnost téchto kmen( byla
testovana v pfirodnich syrech typu gouda. Autorka pro vypracovani prace Cerpala poznatky z 59
literdrnich zdrojl, zejména cizojazycnych.

V teoretické ¢asti jsou popsany biogenni aminy, jejich vyznam a vyskyt v potravinach. Autorka se
rovnéz vénuje moznostem sniZzeni obsahu téchto toxickych metabolitd v potravinach.

V praktické casti je popsana vyroba modelovych vzork( syri a dale metody mikrobiologické
analyzy, chemickych analyz, véetné stanoveni biogennich amin(, a texturni profilova analyza.

V této casti postradam podrobnéjsi popis podminek analyzy biogennich amini metodou HPLC
nebo alespon odkaz na literarni zdroj, ve kterém je pouZzitd metoda popsana. Ve vysledkové Casti
studentka vhodné popisuje zjiSténa data, srovndva je mezi jednotlivymi modelovymi vzorky
pfirodnich syrl vyrobenych s rozdilnymi kulturami a diskutuje je s poznatky z dostupnych
literarnich zdroju.

V praci se vyskytuje nékolik typografickych chyb, jinak je prace vhodné stylizovana a prehledné
napsana.

Vzhledem k tomu, Ze prace spliiuje pozadavky kladené na diplomovou praci, doporucuji jeji
obhajobu a hodnotim stupném A — vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:
1. Které legislativni pfedpisy stanovuji limitni hodnoty pro biogenni aminy v potravinach?
Jaké jsou pfipustné hodnoty biogennich amind v potravinach?
2. Byly pozorovany rozdily v ubytku jednotlivych biogennich amin( po pfidavku testovanych
kmenu bakterii rodu Lactobacillus? Pokud ano, jak si tyto rozdily vysvétlujete?

Ve Zling dne 22. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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