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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobie
zdrojl

4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné
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A - vyborné

Posudek oponenta diplomové prace Strana 1/2
Verze 2019/05



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
760 01 Zlin

Komentare k diplomové praci:

Diplomova préce Bc. Barbory Kfenkové se zabyva vlivem vybranych hydrokoloid( na konzistenci
smetanovych krém(. Zkoumané téma souvisi s procesem vyroby smetanovych krému a Ize jej
povazovat za cenné s ohledem na parametry technologického procesu.

V teoretické ¢asti prace je popsana zakladni charakteristika smetanovych krému a jejich vyroba.
Celd samostatna kapitola je pak vénovana funkci vybranych hydrokolloidd na konzistenci
smetanovych krém. Text je citovan 57 vysoce kvalitnimi védeckymi literarnimi zdroji, pfevaziné
anglickymi. Nicméné, v praci se sporadicky vyskytuji nevhodné informace u hydrokoloid(: napft. Ze
mezi gumy patfi alginat, Zelatina, pektin anebo karagenan. Pravdépodobné tato nesrovnalost
vznikla neodbornym prekladem cizojazy¢nych zdroju.

Obecné Ize konstatovat, Ze je prace psana velmi dobte s minimdlnimi nedostatky v gramatice,
preklepech ¢i formulacich.

V praktické casti prace byla vyrobena fada modelovych vzork(, kdy byla zhodnocena konzistence
smetanovych krém( pomoci dynamické oscilaéni reologie. Tato metoda je vyznamna pro
charakterizaci viskoelastickych vlastnosti zkoumanych vzork(. Kromé toho byly provadény
doplrikové analyzy stanoveni hodnot pH a obsahu susiny. Ziskané vysledky jsou prehledné
prezentovany v grafech a tabulkach. Vysledky jsou spravné interpretovany a podrobné
diskutovany.

Z textu diplomové prace je ziejmé, Ze studentka pristupovala k reSeni své prace odpovédné a
profesiondlné.
Vyse uvedené pfipominky, které k praci mam, nijak nesnizuji iroven tohoto textu. Diplomovou
praci Bc. Barbory Kfenkové doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A - vyborné.
Otazky oponenta diplomové prace:
1. Jaka byla amplituda smykového napéti pti méreni reologickych parametri smetanovych
krém(?
2. Jak sivysvétlujete pokles hodnot pH u vyrobenych vzorkut béhem skladovani?
3. Jaky byl rozdil mezi zkoumanymi furcellarany? Mohla byste uptesnit vlastnosti komeréniho
karagenanu?

Ve zliné dne 22. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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