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1. Splnéni zadani diplomové prace
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Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich
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Komentare k diplomové praci:

Prace se zabyva vlastnostmi ryzového peciva pfipraveného z tést s diferencovanym pridavkem
recepturni vody a rliznou dobou hnéteni tésta. Jedna se o pecivo bezlepkové a je skoda, Ze to neni
zminéno jiz v nazvu samotné prace. Abstrakt prace je zbyte¢né skromny, stadlo by za to v ném
alespon nékteré udaje z recepturniho slozeni prozradit. Literarni reserse je dostatec¢né rozsahla. Za
cenny povazuji popis chovani jednotlivych sloZzek tésta v prlbéhu jeho pripravy véetné procesu
peceni. Zde by bylo vhodné objasnit, jak je mysleno vyjadreni...Skrob vaze vodu na 50-65 % své
vahy... Slovo vaha by bylo dobré nahradit terminem hmotnost. V literdrni resersi je vénovana ¢ast
také pojednani o vodé, kdy cituji: ...“do 3,5 mmol/l se povaZuje voda za mékkou a nad 8 mmol/I za
tvrdou”... . Plati to obecné nebo pouze v uvedenych souvislostech? Déle se nabizi otazka, ktera opét
vychazi z nékterych interpretaci jako: Co je velké a malé mnoZstvi soli v pecivu?

Studentku je tfeba pochvalit za minimum preklepd v praci, na druhou stranu nékteré formulace by
potfebovaly trosku vylepsit jako napf ... pro prikaz... Iépe ....k zajisténi prikaznosti... apod.

Po formalni strance je prace dobfe ¢lenéna. Dal by se ale sniZit pocet kapitol napf. scelenim kapitoly
6 a 7 do jedné pod ndzvem Materidl a metody. Interpretace vysledkd a jejich konfrontace
s literaturou je na odpovidajici Urovni. Zde se mi jen nezda zavér, Ze s rostoucim pridavkem vody
klesa zvykatelnost, kdyZ odpor (sila), ktery je méreny v N, je u vyrobkl s vyssi davkou vody vyrazné
nizsi. Je to tak uvedeno spravné?

Otazky oponenta diplomové prace:
1) Vysvétlete termin koalescence, co to znamena v souvislosti s pekafskou technologii?
2) Pfivyrobé bézného peciva pouzivdme omladek, pripadné polis, je mezi nimi rozdil?
3) Uvadite, Ze ztrata vody vypekem je vyssi u tésta s nizSim obsahem recepturni vody a je to
zpUsobeno nedostatecnou hydrataci celého povrchu ¢astic. Mohla se zde projevit i doba
peceni a teplota uvnitf tésta, kterd byla pravdépodobné u jednotlivych vyrobk( rozdilna?

V Brné dne 16. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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