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Komentáře k diplomové práci: 
Studentka ve své práci sledovala vliv přídavku vody na texturní charakteristiku bezlepkového 
pečiva. Optimální přídavek vody, který zaručí dostatečnou kvalitu bezlepkového pečiva, je aktuální 
otázkou, které se věnují výzkumná pracoviště na celém světě. Díky pečlivému přístupu a 
zodpovědné laboratorní práci studentka pomohla ozřejmit některé vazby mezi množstvím vody 
v receptuře a texturou bezlepkového pečiva. Přesto si myslím, že popis výsledků a jejich diskuse 
mohla být obsáhlejší a hlubší.  
Práce není plagiát. 

Otázky vedoucího diplomové práce: 
nemám 
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