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Komentare k diplomové praci:

Studentka ve své praci sledovala vliv pfidavku vody na texturni charakteristiku bezlepkového
peciva. Optimalni pridavek vody, ktery zaruéi dostatecnou kvalitu bezlepkového peciva, je aktualni
otdzkou, které se vénuji vyzkumna pracovisté na celém svété. Diky peclivému pfistupu a
zodpovédné laboratorni praci studentka pomohla ozfejmit nékteré vazby mezi mnozstvim vody

v recepture a texturou bezlepkového peciva. Presto si myslim, Ze popis vysledku a jejich diskuse
mohla byt obsahlejsi a hlubsi.

Prace neni plagiat.

Otazky vedouciho diplomové prace:

nemam

Ve Zliné dne 15. 05. 2020

Podpis vedouciho diplomové prace
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