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Vliv piidavku mlécné slozky na vybrané vlastnosti cokolady
Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:
Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouzitych literarnich

3. zdroji A - vyborné

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kvalita zpracovani vysledkil C - dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavéri prace B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:
Predlozend diplomova prace Bc. Jany Hofmanové pojednava o fyzikdlné-chemické charakterizaci
vyrobenych cokoldd s rliznym pridavkem suseného odtu¢néného mléka a syrovatky. Teoreticka
Cast obsahuje obecnou charakterizaci cokolady, plivod kakaovych bobU, vyrobu cokolady a faktory
ovliviujici kvalitu cokolady. Prakticka ¢ast se zabyva pripravou modelovych vzorkl ¢okolad a
popisem metod k jejich charakterizaci. U reologickych méreni je uvedeno: ,,Méreni hodnot
reologickych proménnych probihalo dle Glicerina a kol. (2016) a standardni metody IOCCC a taktéz
vyhodnoceni parametrd Cassonova modelu”, uvitala bych blizsi specifikaci parametrd méreni,
napft. jaky byl zvolen gap apod. Vysledky diplomové préce jsou vhodné uvedeny ve formé tabulek a
grafl a nasledné diskutovany s aktualni literaturou. Pro statistické vyhodnoceni byl vyuZit test
ANOVA, ale neni uveden typ testu ani vysledek jednotlivych statistickych hladin vyznamnosti u
vysledk(l. Text diplomové prace je napsan srozumitelné, bez gramatickych chyb a preklep(.
Seznam citované literatury je obsahly a zahrnuje relevantni, prevazné aktudlni zdroje. Dosazené
cile diplomové prace se shoduji se zadanim a velmi hodnotim komplexnost aplikovanych technik, a
proto doporucuji k obhajobé a hodnotim znamkou ,,Velmi dobie B“.
Otazky oponenta diplomové prace:

1. Jaka byla pouzita referen¢ni hodnota akustického tlaku a korekéni funkce pfi méreni Lp?

2. Jak jste méfila a vyvhodnocovala tixotropii?

3. Vyssi hodnoty tixotropniho chovani vykazovaly vzorky bez syrovatky, s vzrlstajicim

obsahem syrovatky se tyto hodnoty sniZovaly. Jak si vysvétlujete tento pokles?

Ve dne 20. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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