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Hodnoceni diplomové prace s vyuZitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

- ] Hodnoceni dle ECT
Kritérium hodnoceni odnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobfre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich . "
A - vyborné

zdrojt
4. Popis experimentii a metod feseni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledkt A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavért prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomovd prdce je napsana prehledné a srozumitelné. V prdci se ovsem vyskytuji preklepy
(viz klicova slova a dalsi), pouziti méné vhodnych vyraz( (napf. akorat) a mensi nepresnosti
(viz str. 16 napt. odkaz na vlhkost, ktera neni v prvni kapitole zminéna). Studentka splnila zadani
prace jak ¢asti teoretické, tak i praktické. V teoretické ¢asti jsou nejprve vyjmenovany a popsany
druhy susenek a suroviny pro jejich vyrobu, dale je vystizné popsana technologie jejich vyroby,
nasleduji informace o bezlepkovych susenkach a pouZiti surovin pro tyto vyrobky. V praktické ¢asti
jsou popsany pouZité metody, priprava vzorkl — vyroba tést s netradi¢nimi surovinami a vysledky,
které jsou vhodné diskutované. Zavér prace je vystizny, naopak citace nemaji jednotnou formu.

Diplomovou praci navrhuji k obhajobé a hodnotim stupném A — vyborné.
Otazky oponenta diplomové prace:
1. V kapitole 2.4 na strané 20 uvadite, Ze syr je jednou z tradi¢nich ingredienci pro peceni.
MUZete toto tvrzeni blize vysvétlit?
2. Jak se projevi poutZiti ryZové mouky misto pseni¢né v cené findlniho vyrobku?

Ve Zliné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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