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1. Splnéni zadani diplomové prace B - velmi dobre
2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné
3 MnoistV1, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborné
zdrojt
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Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
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Komentare k diplomové praci:

PredloZend diplomova prace pojednava o charakterizaci vybranych vzorkd levandulového oleje
pomoci plynové chromatografie, méreni hustoty a indexu lomu. S ohledem na zadani prace a
prezentované vysledky Ize konstatovat, Ze cile prace byly splnény. Po formalni a grafické strance
neni praci co vytknout. Teoretickd ¢ast prace je prehledné zpracovana a uvadi ¢tenare do
problematiky esencialnich olejl se zamérenim na levandulovy olej. Text je napsan ¢tivou formou a
poskytuje uceleny nahled na danou problematiku. Jedinou malickosti, kterou Ize této ¢asti vytknout
je ob¢asné opakovani drive zminénych faktl. Popis experiment( je dosti strucny a v pfipadé jinych
chemikalii, neZ charakterizovanych esencialnich olejl by nebylo Spatné uvést jejich plivod a Cistotu.
V praktické ¢asti jsou shrnuty predevsim vysledky z méreni pomoci plynové chromatografie. Tato
Cast by si zcela jisté zaslouZila podrobnéjsi diskuzi zdGvodnujici rozdilné slozeni vzork( a jejich
vzajemné srovnani. Z ¢asti vénované chromatografické charakterizaci neni patrné, kolikrat byla dand
méreni opakovana, tj. s jakou presnosti bylo slozeni stanoveno. To samé plati pro vysledky z méfeni
indexu lomu. Pfes uvedené nedostatky a s ohledem na pékné zpracovanou teoretickou ¢ast a
omezené moznosti méreni v letnim semestru 2019/2020 hodnotim praci jako dobfe zpracovanou a
doporucduji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Co je pfi¢inou mensiho poctu sloZzek v levandulovém oleji Bio (SynCare), viz. data uvedenad
na Obr. 21 a v tab. 13?

2) O ¢em vypovida velké mnozZstvi drobnych pik( na Obr. 12 aZ 20? Daly by se urcit viechny
slozky obsazené ve zkoumanych vzorcich levandulovych oleja? Jak byly uréeny retenéni asy
odpovidajici prezentovanym slozkam v tabulkach 4 az 13?

3) Kolikrat byla opakovana chromatografickd méreni pro jednotlivé vzorky oleja?

4) Které z porovnavanych olejll odpovidaji normativnim pozadavkim? Ktery levandulovy olej je
z vaseho pohledu nejlepsi a proc?

Ve Zliné dne 25. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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