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Komentare k diplomové praci:

Prace studentky na experimentalni ¢asti prace byla prikladnd. Zpracovani samotné prace se
ukazalo vice problematickym. Formulace, které studentka v praci pouZivala, nebyly vidy vhodné.
Pripominky, komentare a ndméty vsak vzdy peclivé a zodpovédné zapracovala, coz se odrazilo na
konecéné verzi prace. Nejvice nevyuzitych moznosti zlstalo v popisu vysledka a jejich diskusi. Hlubsi
analyza vysledk( a hledani vazeb mezi jednotlivymi sledovanymi parametry mohlo pfinést fadu
zajimavych poznatkd.

Prace neni plagiat.

Otazky vedouciho diplomové prace:

nemam

Ve Zliné dne 15. 05. 2020

Podpis vedouciho diplomové prace
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