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Komentare k diplomové praci:

Teoreticka ¢ast diplomova prace je prehledné, srozumitelné a s minimem stylistickych a formalnich
chyb. Musim pozitivné ohodnotit mnozstvi citované predevsim cizojazy¢né literatury.

V praktické ¢asti prace je prehledné popsana metodika, vysledky jsou srozumitelné popsdny a
diskutovany. Zavér je jasny a vystizny, postradam pouze vyhodnoceni, jak velky pfidavek séjového
proteinu se da povazovat za nejvhodnéjsi vzhledem k posuzovanym vlastnostem omacek.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Zjakého divodu jste volili délku skladovaciho pokusu na 7 dni? Proc neprobihal pokus delsi
dobu?

2. Mohla byste vysvétlit zkratku ES pouzivanou v diskuzi na strané 467?

3. Provedli jste senzorické posouzeni vyrobenych vyrobkud pro vhodnost ¢i ovlivnéni omadéek
pfidavkem séjového proteinu?

Ve Zliné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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