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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace B - velmi dobre
2. Formalni Groven prace, vcetné jazykového zpracovani D - uspokojivé

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobi'e
zdrojl

4. Popis experimentil a metod feseni C - dobre

5. Kvalita zpracovani vysledkli B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze D - uspokojivé

7. Formulace zavéra prace C - dobte

Predlozenou praci Vyberte doporuceni k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k diplomové praci:

Jak v teoretické, tak i v praktické ¢asti prace se vyskytuji chyby v gramatice a stylizaci. Misty je text
neprehledny. V zasadeé ale prace svédci o pomérné dobré orientaci studenta v dané problematice.
Také diskuse a zaveér, prestoze na vysledky logicky navazuje by si vyZzadovaly vétsi prostor.
Otazky oponenta diplomové prace:

Jednim ze zavérd vasi prace je moznost vyrobit majonézu pouze s pfidavkem guarové gumy.
MuZete uvést dlvod, proc¢ by mélo vyznam se podobnou cinnosti zabyvat?

Ve Zliné dne 21. 05. 2021

Podpis oponenta diplomové prace
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