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Diplomova prace studentky Jarmily Machové je zpracovana na problematiku zavadéni nového
produktu. Obsah vypracované prace odpovida zadani. Prace je ptivodnim dilem diplomantky,
ve kterém s vyuzitim dostupné literatury popsala problematiku zabyvajici se zadanou
tématikou. V teoretické Casti autorka vysvétluje zakladni pojmy. V praktické Casti pak tesi
pomoci metod problematiku zavadéni nového produktu pro spolecnost. Vybér metod povazuji
za vhodny. Diplomantka tuto problematiku zvlada. Projektova ¢ast je dobfe propracovana.
Oceiuji i jeji financni ¢ast. Zavéry odpovidaji zadani. Cile diplomové prace byly splnény.
Préce je zpracovana velmi peclivé. Diplomovou praci doporucuji k obhajobg.

Otazky k obhajobé:

1. Objevily se n&jaké problémy se zavadénim produktu do nabidky restaurace?

2. 'V ¢em je tato nabidka nova?

3. Planuje fetézec zatazeni do nabidky vice podobnych vegetaridnskych jidel?
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