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Nazev bakalaiské prace:

Vliv startérové kultury na vybrané parametry modelovych vzorkl fermentovanych masnych

vyrobki

Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni

1. Splnéni zadani bakalatské prace

2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich
zdrojl

4. Popis experimentll a metod feSenti

5. Kovalita zpracovani vysledk

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze
7. Formulace zavéra prace

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
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Hodnoceni dle ECTS
A - vyborné
B - velmi dobi'e
A - vyborné
A - vyborné
B - velmi dobie
A - vyborné

A - vyborné

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:
Bakalarska prace je zamérena na sledovani mikrofléry u vybranych modelovych vzorki
fermentovanych masnych vyrobka. V praci se vyskytuji ojedinélé drobné nedostatky. Mezi
zasadnéjsi mUZeme zaradit chybéjici méritka nebo zvétseni u preparatd, jednotkou Sl je ¢as a
ne dny. Schéma - Obrazek 6. uvadi o¢kovani 1 ml na misku, avsak v textu pod obrazkem je
uveden objem 0,1ml. V praktické ¢asti je chyba v mnoZstvi inokula (0 Log CFU/g) u Bactoferm
S-SX (Obrazek 12. a 13.), nebo (Obrazek 14.) kdy Bactoferm C-P-77 se dostne 7 den na 0 CFU/g
a pak dojde k prudkému narGstu 8 fadl. Souhrnna diskuze a zavéry jsou zpracovany
prehledné. Praci doporucuji k obhajobé
Otazky oponenta bakalarské prace:

1) Jakym zplsobem byste ovéfil druhy mikroorganizm, které byly ve vasem vyrobku?

2) Jaky je princip Gramova barveni?

Ve Zliné dne 23. 05. 2022

Podpis oponenta bakalaiské prace
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