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Vliv vybranych parametrt na jakost kysanych mlé¢nych vyrobka
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledkt A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Moniky Svandové se vénuje vlivu vybranych parametri na jakost
kysanych mléénych vyrobkt. Jedna se o aktudlni a zajimavé téma, kladn¢ hodnotim zejména
jednoznaéné uplatnéni v praxi.

Teoretickd ¢ast diplomové prace predstavuje podrobnou a vycCerpavajici reserSi na zadané
téma. Text je psan srozumiteln€, bez gramatickych, pravopisnych, ¢i stylistickych chyb. Cile
diplomové¢ prace jsou dle mého ndzoru definovany dosti obecn¢, mohly byt konkrétnéjsi.
Ctenat se napt. nedozvi, co se skryva pod ,,sledovanymi parametry*. Metodicka &ast je
sepsana srozumitelné. Vysledky jsou zpracovany piehledné¢ formou tabulek a jsou
komentovany velmi podrobn¢€. Nechybi diskuze vysledkli, zahrnujici srovnani se
zahrani¢nimi studiemi publikovanymi v ¢asopisech s impakt faktorem. Zavér prace je
pomérné dlouhy, nicméné piehledn¢ shrnuje ziskané vysledky, jasn¢ definuje piinos prace a
nastiluje navrhy pro dal§i moznosti feSeni pietrvavajiciho problému. Seznam literatury
zahrnuje velmi kvalitni literaturu, slozenou do znacné miry z cizojazy¢nych ¢lankt a knih
z databaze WoS apod.

Zavérem konstatuji, Ze predloZena diplomova prace Be. Moniky Svandové je velmi zdatila a
nemam k ni zadné vyhrady. Proto ji doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni A —
vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Vysvétlete, prosim, pro¢ se pii vyrobé kysanych mléénych vyrobkil vyuziva vysoka
pasterace namisto Setrné.

2. Na str. 28 zminujete vyuZziti mikrofiltrace. MuZete uvést i1 aplikace dalSich
membranovych metod (ultrafiltrace, nanofiltrace, reverzni osmdzy) a elektrodialyzy
v mlékarenstvi?

3. Zjakého divodu byla ochrannd kultura FreshQ pouzita pouze pro 2 vyroby a
nasledné¢ nahrazena kulturou Delvo Guard?

Ve Zlin¢ dne 23. 05. 2022

Podpis oponenta diplomové prace
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