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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Jifiny Némcikové se zabyva vlivem pfidavku mletého ibiSkového kvétu a
matcha ¢aje na vybrané vlastnosti veganskych studenych omacek imitujicich majonézy. Zvolené
téma lze povaZovat za velmi aktualni a pfinosné vzhledem k trendim zdravé vyZivy a alternativnim
styllim stravovani. Prace je zpracovdna na 97 strandch vcetné pfiloh a to s pouzitim 68 prevazné
odbornych cizojazy¢nych zdrojd, coZ hodnotim kladné. V préci se vsak relativné ¢asto vyskytu;ji
preklepy a gramatické, formulacni, ale i faktické nedostatky, které snizuji jeji uroven. Jako ptiklad
uvadim vybrané z nich:

— jak spravné studentka na str. 11 uvadi, dle vyhlasky Ministerstva zemédélstvi ¢. 69/2016
Sb., v platném znéni, ,,veganskd majonéza“ nesmi byt oznacena jako majonéza, i pres to
vsak takto produkt v pribéhu celé prace oznacuje, dale bych doporucila se i pro definovani
pozadovanych vlastnosti majonéz drzet se vySe uvedené vyhlasky,

— v nékterych ptipadech studentka definuje produkt jako ,veganskou” majonézu, cemuz
nerozumim,

— ibiSek ani matcha ¢aj nelze oznacit jako bioaktivni latku,

— jako matouci a pro ¢tenare zavadeéjici vnimam i oznacdeni prasku z ibiskového kvétu jako
,ibisek” (napriklad v abstraktu prace, kde neni jasné, jaka ¢ast rostliny byla pro vyrobu
vzorkd pouZita),

— jedulezZité provézt dostatecnou pasteraci” str. 12

— dietni olej” str. 13, kdy doslo pravdépodobné ke Spatnému prekladu,

— ,Jednd se o bezlepkovy produkt a neexistuje Zadné riziko kfiZové kontaminace nebo jina
nevyhnutelnd pfitomnost lepku.” Str. 15, viz otdzky,

— ,sloZeni bioaktivnich sloucenin v ¢ajovych listech, zavisi na stavu péstovani, ...“ str. 23,

— nevhodné formulovany cil prace ,,...charakterizovat problémy bezvajecnych majonéz” str.
35,

— nespravné oznaceni komplexniho modulu pruznosti str. 42,

— hodnota svételnosti L* rovna 0 odpovida ¢erné (nikoliv nejtmavsi nebo cerné) a hodnota
100 bilé (nikoliv nejsvétlejsi nebo nejbélejsi),

— nepfipustna chyba méreni u vzorku M 0,5 na Obrazku 11,

— Casto se vyskytujici chyby v interpunkci,

— citace nejsou jednotné a vhodné formatovany.

| pres vysSe uvedené pripominky predkladana diplomova prace Bc. Jifiny Némcikové odpovida
pozadavkim na dany typ prace, a proto praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Navrhnéte priklad/y vhodného ndzvu pro uvedeni Vami vyrabénych produktd do trzni sité
tak, aby byly v souladu s platnymi legislativnimi predpisy.

2. Nastrané 15 uvadite, Ze v ptipadé vyroby daného modifikovaného Skrobu ,neexistuje
Zadneé riziko krizové kontaminace”. MUZete toto tvrzeni vysvétlit? Jak byste definovala
kfizovou kontaminaci potravin?

3. Jaké metody by pfipadné bylo moZno vyuzit ke stanoveni biologicky aktivnich latek
v modelovych vzorcich?

Ve Zling dne 17. 05. 2022

Podpis oponenta diplomové prace
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