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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace D - uspokojivé

2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobi'e
zdrojl

4. Popis experimentil a metod feseni C - dobre

5. Kovalita zpracovani vysledkt E - dostatecné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze E - dostatecné

7. Formulace zavéra prace E - dostatecné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

D - uspokojivé
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Komentare k diplomové praci:

Vypracovand diplomova pridce Bc. Radka Vychodila se zaméfuje na technologické operace pfi
zpracovani jedlého hmyzu.

Teoretickd cast je rozdélena logicky a prehledné do Ctyr kapitol. V praktické ¢asti jsou popsany
metody usmrcovani, stanoveni tuku a profilu mastnych kyselin. Pozitivem prace je dostate¢na
literarni reSerSe se 172 literarnimi zdroji. Naopak prdce ma nedostatecné propracovanou praktickou
¢ast. Je Skoda, Ze také nebyla provedena mikrobiologicka analyza, pfip. zpracovani potravin na oleji
s pfidavkem hmyzu. V praci se vyskytuji drobné formalni chyby. Vysledky jsou nedostatecné
zhodnoceny (chybi statistické vyhodnoceni a dostatecna interpretace vysledkll) a diskutovany s
ostatnimi literarnimi zdroji.

PfedloZenou diplomovou préci hodnotim stupném D — uspokojivé.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Vteoretické casti piSete o ndhrazce masa, hybridnim masném vyrobku a analogu masa.
MuZete uvést, v ¢em se tyto pojmy lisi?

2. Je moziné z grafu elektronického nosu urcit, kdy je potravina stale poZivatelna?

Jak je dale naklddano s hmyzem, ktery prosel rliznymi procesy usmrceni?

4. Nebylo by vhodné stanovit miru usmrceni mrazeni az po delSi dobé?

w

Ve Zling dne 20. 05. 2022
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