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Nazev bakalaiské prace:
Tvorba databaze nutri¢nich hodnot potravin rostlinného ptivodu s ohledem na jejich zmény
b&hem uprav a skladovani

Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobi'e
zdrojl

4. Popis experimentil a metod feseni A - vyborné

5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Predlozend bakalarska prace se zabyva tvorbou databdze nutri¢nich hodnot potravin rostlinného
plGvodu s ohledem na jejich zmény béhem Uprav a skladovani. Prace je zpracovana do prehlednych
kapitol a je napsana srozumitelné.

V teoretické casti prace jsou shrnuty zdkladni informace o charakteristice, déleni, spotiebé a
nutriénich hodnotach ovoce a zeleniny. V dalSich kapitolach jsou uvedeny zakladni informace o
skladovéni, kulinarnich a technologickych Upravach. Praktickd c¢ast prace se zabyva setfidénim
zakladnich informaci o nutri¢nich hodnotach potravin rostlinného plvodu s ohledem na jejich zmény
béhem kulindrnich Uprav a skladovani a jejich publikovani jak v tiSténé, tak v elektronické podobé
databaze.

Novost a hlavni pfinos této prace spatfuji ve vytvoreni a vyuZziti QR kédu pro kazdou zakladni polozku
v databazi. Takto vytvoreny systém znaceni pomoci QR kédl umoznuje rychlé a snadné vyhledani
potfebné informace spotirebitelem pomoci chytrého mobilniho telefonu nebo pomoci pocitace.
Vytvorena databaze potravin rostlinného plvodu mize slouZit nejen Siroké verejnosti, ale rovnéz i
jako edukativni pomlcka. Vysledky prace v podobé databaze jsou prezentovany srozumitelné a
databaze je jiz online pfistupna a funkéni i z hlediska pouZiti nacteni QR kodu. Diskuze vysledkd je
srozumitelnd, nicméné mohla byt o néco obsdhlejsi. Srovnani a resersi s jinymi databazemi a
literarnimi zdroji mohla byt v praci vénovdna vétsi pozornost. PfedloZena bakalafska prace zcela
splnila stanovené cile. Celkové lze fici, ze predlozend bakalarskd prace resi potfebné téma, které ma
evidentni presah do praktické aplikace. Z textl prace je vidét, Ze se student v problematice orientuje
a dostatecné pronikl do fesené problematiky a uvedené vysledky jsou plvodni.

Prace byla zkontrolovdna systémem Theses.cz. se zavérem: Predlozend bakaldfska prace neni
plagiat.

Otazky oponenta bakalarské prace:

PInéni databaze udaji a jejich editaci mlZe provadét jen sprdvce databaze nebo planujete zapojeni
i Siroké verejnosti do urcité casti databaze?

Bylo by moZné upozornit spotfebitele na potravinové alergeny po nacteni QR kodu?
Jak Ize garantovat spravnost vloZzenych udaji do databdze?

Jak je ekonomicky ndro¢né implementovat feSeni do praxe?

Ve Zliné dne 30. 05. 2022

Podpis oponenta bakalaiské prace
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