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Optimalizace vyroby sterilovanych tavenych syrt s pridavkem sacharidt
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobre
zdroji

4. Popis experimentil a metod feSeni B - velmi dobre

5. Kovalita zpracovani vysledkil B - velmi dobre

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre

7. Formulace zavéri prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
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B - velmi dobre

Komentare k bakalarské praci:

Bakalarska prace Anny Sklenafikové se zabyva optimalizace vyroby tavenych syri
s ptidavkem sachar6zy a vybranymi hydrokoloidy a jejich analyzou. Zkoumané téma je
velmi zajimavé a souvisi s procesem vyroby mléénych produktu a lze jej povazovat za cenné
s ohledem na parametry technologického procesu.

Teoretické ¢ast je rozdélena logicky a piehledné do tii kapitol. V praktické ¢asti jsou popsany
pouzité metody chemickych a mechanickych analyz. Text je citovan 58 vysoce kvalitnimi
védeckymi literarnimi zdroji.

Ziskané vysledky jsou ptehledné prezentovany v grafech a tabulkdch. Jsou spravné
interpretovany a podrobné diskutovany. BohuZel, v praci postrddam jakékoliv statistické
zpracovani ziskanych dat. Tento nedostatek vSak vyznamné nesnizuje urovei textu.

Z textu diplomové prace je ziejmé, Ze studentka ptistupovala k feSeni své prace zodpoveédné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Uved'te, jaka byla pouzita hodnota amplitudy smykového napéti pfi reologické analyze
vyrobenych vzorkii. Byla méfeni provedena v oblasti linearni viskoelasticity? Tato
informace nebyla nalezena v textu.

2. Dle mého nazoru by senzorickd analyza pfinesla vyznamné poznatky tykajici se
organoleptickych vlastnosti modelovych vzorkti mléénych dezertd. Pro¢ nebyla
provedena?

Ve Zling dne 06. 06. 2022

Podpis oponenta bakalaiské prace
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