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Komentare k diplomové praci:

Bakaldrska prdce se zabyva charakteristikou aromatickych latek ve vybérové plantazni kavé
pripravené riznymi zplsoby.Teoretickd ¢ast ¢tenare seznamuje s druhy kv, technologickym
postupem pfi jejim zpracovani, chemickym slozenim i pfipravou ridznych kavovych napoja. Déle jsou
v této €asti popsany metody stanoveni profilu kav véetné senzorické analyzy. V praktické ¢asti je
nasledné popsana metodika prace. Kapitola 'Vysledky a diskuze' je nejslabsi strankou celé prace,
nebot je popsana velmi chaoticky, v textu se vétsinou neodkazuje na patfi¢né tabulky/grafy/obrazky,
coz je pti diskuzi problém, a kdyZ uz nahodou ano, tak zcela chybné - ve vétsiné pripadd nesedi
Cislovani apod. Zavér prace je formulovan jasné a srozumitelné. Autorka se opira celkem o 54 zdrojq,
kde vétsina z nich je zahrani¢niho charakteru, avSak pouZity citacni styl zde nebyl vZdy jednotné
dodrzen.

K préci mam jesté ndsledujici pfipominky:

— v praci se vyskytuji stylistické, gramatické i typografické chyby

— obrazky mohly byt prelozeny do cestiny, jak byva v cesky psanych pracich zvykem

— podkapitola "Kofein" je zbytecna, protoze kofein se zminuje jiz v podkapitole "Alkaloidy", takze
stacilo jen vhodné propojeni

— data v tabulkach nebyla obcas konzistentni (nebyl vidy dodrzen stejny pocet desetinnych mist,
stiidaji se rlzné pisemné fonty apod.)

—seznam zkratek neni v abecednim poradi, takto nahodilé sefazeni plsobi chaoticky

| pfes vySe uvedené pripominky autorka splnila pozadavky kladené na tento typ prace, a proto ji
doporucuji k obhajobé a hodnotim zndmkou B - velmi dobre.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) V praci uvadite, Ze nejduleZitejsSim zastupcem kyselin v kavé je kyselina chlorogenova. Mohla
byste, prosim, odQvodnit, proc je pravé tato kyselina nejdalezitéjsi?

2) Pfi popisu chromatografickych metod zminujete metodu GC-O. Mohla byste, prosim, tuto
instrumentalni metodu vice specifikovat?

3) V metodice popisujete, Ze stanoveni antioxidacni aktivity metodou DPPH probiha pfi vinové délce
517 nm, ale namérené vysledky prezentujete pfi vinové délce 515 nm. Stejna situace nastala i pti
stanoveni celkového obsahu polyfenold metodou Folin-Ciocalteu, kde popisujete méreni pfi vinové
délce 730 nm, ale vysledky prezentujete pfi hodnotach 764 nm. Mlzete, prosim, vysvétlit, proc jste
zavérem vidy méfila pfi jinych hodnotach vinovych délek namisto téch "doporucenych"?

4) Aromaticky profil kdvy jste méfila pomoci metody headspace GC-MS. Co znamena metoda
headspace, resp jak probiha takové méreni?

5) V pripadé vsech vzorkl kavy jste metodou GC-MS identifikovala jako jednu z obsazenych latek
paracetamol. MiZete, prosim, objasnit, jak se tam dostal? Respektive, pro¢ se domnivate, Ze se
opravdu jedna o paracetamol? MUzZete sva tvrzeni, prosim, doloZit i odpovidajici literaturou?

V Zliné dne 25.05.2023

Podpis oponenta diplomové prace
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