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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich

3. Zdroji A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feseni B - velmi dobie
5. Kovalita zpracovani vysledk A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavéra prace A - vyborné

Piedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Terezie Husarové se zabyva moZnostmi optimalizace vyroby Cerstvych syrd s
vyuzitim kefirové kultury a pfidavkem koncentratu syrovatkovych bilkovin.

Zkoumané téma je velmi zajimavé a souvisi s procesem vyroby Cerstvych syrl a podobnych
produktll a Ize jej povaZovat za cenné s ohledem na parametry technologického procesu.
Teoretickd ¢ast byla zamérena na charakteristiku ¢erstvych syri a technologii vyroby ¢erstvych
syrd. Dale celd kapitola se zabyvala mikrobialnimi kulturami vyuZivanymi pro vyrobu cCerstvych
syrd. Text je citovan velkym mnoZstvim vysoce kvalitnich védeckych literarnich zdroj(, pfevaziné
anglickych. Teoreticka ¢ast je psdna prehlednou formou, jednotlivé kapitoly na sebe vhodné
navazuji a davaji uceleny prehled o zkoumané problematice. Obecné Ize konstatovat, Ze je prace
psana velmi dobfe s minimalnimi nedostatky v gramatice, preklepech ¢i formulacich.

V praktické casti prace byla vyrobena fada modelovych vzork( ¢erstvych syrl pomoci kefirové
kultury a s a bez pridavkem koncentratu syrovatkovych bilkovin. Metodika diplomové prace
zahrnovala, fyzikalné-chemickou analyzu (stanoveni obsahu susiny, pH, titraci kyselosti amoniaku),
stanoveni aktivity vody, texturni analyzu, stanoveni viskoelastickych vlastnosti a senzorickou
analyzu. Ziskané vysledky jsou prehledné prezentovany v grafech a tabulkach. Vysledky jsou
spravné interpretovany a podrobné diskutovany. Z textu diplomové prace je ziejmé, ze studentka
pristupovala k reSeni své prace odpovédné.

Diplomova prace bezesporu spliiuje poZadavky kladené na kvalifika¢ni prace.

Diplomovou praci Bc. Terezie Husarové doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni stupném A -
vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Uvedte, jaka byla pouzitd hodnota amplitudy smykového napéti pfi reologické analyze
vyrobenych vzorkd. Vybrana geometrie byla hladka anebo strukturovana? Byla méreni provedena
v oblasti linearni viskoelasticity, tato informace nebyla nalezena v textu.

2. Uvedte zvolené parametry (typ sondy, rychlost sondy, deformace) pfi stanoveni texturnich
vlastnosti vzorka. Jaka byla teplota vzorku pfi analyze? Byl zvolen penetracni anebo kompresni
test?

3. Ktery z Vami vyrobenych vzorku byste doporucila pro komercni vyrobu a proc¢?

V e Zliné dne 26.5.2023

Podpis oponenta diplomové prace
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