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Nazev diplomové prace:

Vliv ochucujicich ptisad na vybrané vlastnosti veganskych omacek

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1.  Aktualnost pouzité literatury A - vyborné
2. Vyuziti poznatka z literatury A - vyborné
3. Zpracovani teoretické Casti A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledkl A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7.  Formulace zavért prace A - vyborné
8.  Pristup studenta k diplomové préci A - vyborné

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

Studentka pfistupovala k praktické ¢asti prace velmi zodpovédné, aktivné a samostatné.
Problematiku diplomové prace konzultovala a pfipominky zapracovavala. Kladné hodnotim pouziti
znacné mnoZstvi zahranicnich literarnich zdroja.

Teoreticka ¢ast je psana prehledné a s minimem stylistickych a formalnich chyb. Prakticka ¢ast je
prehledné vypracovéana a vysledky jsou dostatecné diskutovany. Zavér prace je zformulovan jasné
s vyhledem na mozné uplatnéni ziskanych vysledk(l v praxi a navrhy na dalsi Gpravy vyroby
veganskych omacek a jejich analyz.

Systém Theses.cz nasel maximalni podobnost s jinymi dokumenty ve vysi 8 %. Jedna se o praci
pGvodni - neni plagiatem.
Otazky vedouciho diplomové prace:

V e Zliné dne 13.05.2024

Podpis vedouciho diplomové prace
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