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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2.  Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdrojt A - vyborné
4.  Popis experimentl a metod feSeni B - velmi dobre
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6. Interpretace a diskuze vysledki A - vyborné
7. Formulace zavera prace B - velmi dobre

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentaie k diplomové praci:

Diplomova prace studentky Bc. Agaty Horakové se zabyva vyrobou piva z netradi¢niho druhu
ovoce. Toto téma je jist¢ aktudlni, zajimavé a zohledituje pozadavky spotfebitelti na netradicni
potraviny a napoje s riznymi benefity. Teoreticka ¢ast diplomové prace je napsana jasné, strucné a
prehledné, jednotlivé kapitoly kopiruji zadani diplomové prace. V praktické Casti je strucné a jasné
vysvétlena vlastni vyroba jednotlivych vzorkt piva s ptidavkem riizné koncentrace ovocné slozky,
taktéz jsou srozumitelné popsany vyuzité metody méteni zjistovanych vlastnosti vyrobenych
vzorkli ovocného piva. Studentka zpracovavala mnozstvi dat a vyhodnocovala mnozstvi vysledkd,
které ma vhodné a dostatecné diskutovany s odbornou literaturou. Jediné, co bych v praktické casti
vytkla, je dotaznik pro senzorickou analyzu vyrobenych vzorki ovocného piva. Péti-bodové
stupnice u hodnocenych deskriptord nejsou dostatecné popsany. Vzdy je blize popsan bod 1,3 a 5,
body 2 a 4 blize popsany nejsou. Navic, k hodnoceni celkového dojmu byla zvolena 9-ti bodova
stupnice a bliZze popsan je pouze bod 1 a 9, coz je za me zcela nedostatecné. Jinak studentka pro
zpracovani diplomové prace vyuzila chvalyhodné mnozstvi odbornych publikaci, z nichz vétSina je
v anglickém jazyce, coz samoziejmé souvisi s tim, Ze prace je napsana v anglickém jazyce, ale i tak
ocenuji. Diplomovou praci tedy doporucuji k obhajob¢ a hodnotim ji stupném A-vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Jako prvni véc souvisejici s nazvem prace mé zarazil vas vybér netradi¢ného "ovoce", tedy dyné,
kterou vétsina spotiebitelll vnima spiSe jako zeleninu nez ovoce. MiiZete prosim tento vas vybér
blize vysvétlit?

2. Pti vyrobé vasich vzorkll ovocného piva byla dyné€ nejdiive upecena a poté pridana v urcité fazi
vyroby piva. Prosim miiZete blize vysvétlit pro¢ je potfeba dyni nejdiive zpracovat timto
zptsobem?

3. Pro€ byla v kone¢né fazi vyroby ovocného piva pfiddna dextrdza?

4.V zavéru prace mi chybi zhodnoceni, zda by se nektery z vyrobenych vzorkli ovocného piva
mohl vyuzit v praxi. Prosim mtizete tuto informaci doplnit?

Ve Zliné dne 27. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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