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Vliv zptisobu vykrmu na slozeni krali¢itho masa

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1.  Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja B - velmi dobie
4.  Popis experimentl a metod feSeni C - dobre

5. Kvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace a diskuze vysledkil B - velmi dobre
7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentaie k diplomové praci:

Diplomova prace je psana relativné ctivou formou s drobnym vyskytem gramatickych, formalnich a
stylistickych chyb . Teoreticka Cast prace je pomérné rozsahla a pojednéava detailné o slozeni
svaloviny krali¢iho masa, zptisobech chovu a porazky a také faktorech ovlivitujicich sloZzeni masa
kralikd. Clenéni v kapitole ,,Material a metodika“ neni zcela logické — ivodni &ast popisuje pfipravu
vzorki k analyzam (zde bych doplnila pfipravu vzorki pro texturni analyzu, ktera byla provedena
jinak, nez autor uvadi podkapitola 5.7), ale nasledujici podkapitola se vénuje pordzce jednotlivych
skupin kralikd, poté je jiz vycet analyz. U popisu analytickych metod neni zcela zfejmé uvedeno, v
jakém stavu byl vzorek masa analyzovan (,,syrovy®, rozmélnény ¢i lyofilizovany) a také neni u
vSech analyz specifikovano opakovani. Chybi popis metody statistického zpracovani dat.

Vysledky chemickych analyz (kap. 6) jsou prezentovany v jiném potadi nez v tabulce 2, kde ovSem
chybi smérodatné odchylky a také statistické zhodnoceni (napf. pH (podkapitola 6.2) je
komentovano se statistickym vyznamnym rozdilem, ale v tabulce neni uvedeno). Ziskané hodnoty
jsou uvadény na jiny pocet desetinnych mist v textu nez v sumarizacni tabulce 2. (kapitola 6.2, 6.3).
Chybi odkazy na grafy (bez chybovych usecek) uvedené v prilohach, coz je na Skodu prezentace
ziskanych dat. Ctenat se musi stale vracet v textu k tabulce 2, ktera je na zacatku kapitoly 6.
Doporucila bych komplexnéjsi srovnani zptsobu chovti pti zachovani jednotnéjsi terminologie
(extenzivni/malochov a intenzivni/velkochov), poptipadé jednotlivych partii. Diskuse je bohata a
odpovida trovni diplomové prace. Zaveér prace je formulovan ne pfili§ srozumitelné, postradam
kone¢né ucelené vyjadieni srovnani zptisobu chovi vs. jednotlivé zkoumané partie kralikt.

Seznam literatury je obsahly, velmi ocenuji velky pocet zahrani¢nich zdroji. BohuZzel ne v§echny
zdroje jsou dobie odcitovany v textu a seznamu literatury (Simonova et al. 2010 vs. Pogany
Simonova et al., 2010 a Der Horst et al. 1999 vs. Van Der Horst et al. 1999), chybi vycet v§ech
autord, chybi citace Dalle Zotte (2002b) a Trocino et al. (2019b).

Pres uvedené hodnoceni a vytky splnuje diplomova prace vSechny pozadavky a proto praci
doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném "B - velmi dobfte".

Otazky oponenta diplomové price:

1. Byly provedené chemické analyzy (voda, susina, tuk) provedeny dle néjakych normovanych
metod? Mohl byste uvést v jakém stavu byla vychozi surovina a kolikrat byly vzorky méteny u
vsech stanoveni? Jaky statisticky test byl aplikovan pro vyhodnoceni dat?

2. Je stanoveni obsahu vody v mase pomoci lyofilizace béznym postupem a znate i jiné zptisoby
stanoveni suSiny v mase? Bylo stanoveni vody u diskutovanych zdroju stejné jako ve Vasem
experimentu?

3. Co predstavuje "homogenni krmna davka", kterou vysvétlujete vyssi obsah nékterych
aminokyselin ve vzorcich plece u intenzivniho chovu? Nékteré hodnoty Asp, Thr, Glu, Val, Ile a
Leu vykazuji stejné ¢i vétsi rozdily, nez uvedené se statisticky vyznamnym rozdilem u stanoveni
plece - ¢im si tento fakt vysvétlujete?

4. Jaky test byl pouzit u stanoveni texturnich vlastnosti? Pro¢ byla textura zjistovana pouze u
hibetni ¢asti a ostatni partie nebyly zkoumany? Vysvétlete, co tvrdost pfedstavuje v texturni analyze
Je uvedena jednotka tvrdosti (kg) bézna? Jsou mozné i jiné jednotky pro vyjadteni tvrdosti?

Ve Zliné dne 27. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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