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Hodnoceni prace:

Pfedlozena prace s nazvem ,Méfici jednotka pro stanoveni Urovné plynd pfi procesu fermentace
potravin“ se zabyva navrhem a sestavenim zafizeni na bazi mikrokontroléru ESP32, umoznujiciho pfenos dat.
Zvolené téma se orientuje na soucasné technologie s vyuzitim v potravinafstvi. Téma je tedy aplikacné
vyuZzitelné s potencialem pro dalSi vyvo.

Prace jako takova spliuje formalni néleZitosti pro diplomovou préci (obsahuje pouze drobné
nedostatky napf. chybgjici CO. vseznamu zkratek). Student do préce zahrnul nutny teoreticky uvod
(fermentace potravin i technické feSeni). Tato teoreticka Cast je zcela dostateCnd pro pochopeni SirSich
souvislosti a pochopeni motivace pro aplikacni vyuziti i technické provedeni.

Praktickd Cast zaCina navrhem technického vybaveni, daného zafizeni. Tim je mySlen navrh
konstrukéniho provedeni, HW i SW. Vzhledem k rozsahu a detailim si dovolim tvrdit, ze ptvodni cile prace
jsou nejen dosazeny ale prace je i prevysuje.

Pokracovani praktické ¢asti je nasledné zaméfeno na monitorovani pribéhu fermentace u kombuchy,
konkrétné pomoci 3, paralelné méficich nadob. V ramci experimentu, byla paralelné monitorovana fermentace
3 rlznych €aju, resp. stejného Caje ve vSech tfech nadobach.

Povazuiji za vhodné takovyto experiment zahajit méfenim néjaké jednoznaéné reference, tfeba roztok
ethanolu s vodou, kde je zndma a stejnd koncentrace ve v8ech nadobach a je mozné srovnat rozdilnou
odezvu kazdé nadoby. Minimalné alespot méfeni pouze na vzduchu, pro zjisténi odchylek mezi jednotlivymi
senzory stejného typu. Tim muze dojit k redukci okolnych vlivi jako napf. rozdilna teplota, okolité proudéni
atd. a nésledné korekinéjSi vyhodnoceni dat. Dle mého nazoru by nemélo dojit k tomu abychom stejnym
zafizenim naméfili na 3 stejnych vzorcich, 3 rizné vysledky. To sam student uznava v ramci zhodnoceni a
limitd zafizeni s navrhy na vylepSeni. Zavér prace je jasny, vécny a nastifiuje mozny budouci vyvo;.

Z mého pohledu je navrzené zafizeni funkéni a muze byt po navrzenych Upravach pfinosné pro
vyzkum nejenom v potravinarstvi.

Vizhledem k potravinafstvi jako hlavni aplikaci v ramci této préace, bych se zaméfil na sledovani oxidu
uhli¢itého nebo vodiku, misto amoniaku, oxidu uhelnatého a oxidi dusiku které nevznikaji béhej béznych
potravindfskych fermentaci, resp. vznikaji pouze v minimalnim mnozstvi (anebo se mohou vyskytovat pfi
rozkladu potravin) — pfikladam jako otazky k obhajobé.

Otézky k obhajobé:
1) Oduvodnéte, pro€ nebyl sledovan oxid uhliéity, COo, ktery je hlavnim plynnym produktem u vétSiny
typu fermentaci?
2) Jak vznikne ve fermentovaném roztoku CO, NH3 a NO,?
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Celkové hodnoceni prace:

Znamku uvede oponent dle svého uvazeni dle klasifikacni stupnice ECTS:

A - vyborné, B - velmi dobfe, C - dobfe, D — uspokojivé, E — dostatené, F — nedostatecné.
Stuperi F znamena téz ,nedoporucuji praci k obhajobé".

Predlozenou diplomovou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre.
V pripadé hodnoceni stupném ,,F — nedostatecné“ uvedte do pfipominek a slovniho vyjadieni
hlavni nedostatky prace a dlivody tohoto hodnoceni.
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