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Poznámky k vyplňování posudku:
1. [bookmark: _Hlk164263314]U hodnocení jednotlivých kritérií použijte následující stupnici: A – splněno výborně bez výhrad, B – splněno velmi dobře s drobnými připomínkami, C – splněno průměrně, D – splněno s nedostatky, E – splněno, ale s výraznými nedostatky, F – nesplněno.
2. Pokud je jakékoliv kritérium ohodnoceno stupněm F, práce musí být celkově hodnocena jako nevyhovující, která nesplňuje kritéria pro obhajobu BP a nelze takovou práci doporučit k obhajobě.
3. Vedoucí BP se musí slovně vyjádřit ke každému hodnotícímu kritériu!

Hodnotící kritéria: 	Hodnocení
	1. Cíle a metody práce
	A
	Komentář se zaměří na: srozumitelnost formulace cílů práce a použitých metod zpracování práce; zhodnocení cílů práce v souladu s tématem práce; zvolené metody a postupy použité pro naplnění cílů práce. 

Ciele práce a použité metódy sú v úvode jasne a prehľadne definované. 




	2. Teoretická část práce
	B
	Komentář se zaměří na: obsah kritické literární rešerše; vhodnost zvolených domácích a zahraničních zdrojů; způsob citování zdrojů adekvátním způsobem.

Teoretická časť práce obsahuje kapitoly, ktoré tematicky súvisia s riešenou problematikou a poskytujú základný rámec pre praktickú časť. Zvolené témy sú vo všeobecnosti relevantné, avšak miestami by bolo vhodné prehĺbiť využitie zahraničných zdrojov a posilniť tým kritický rozmer tejto časti práce. 





	3. Praktická část práce – analýza
	A
	Komentář se zaměří na: využití poznatků z teorie, jejich vhodnost aplikace; dostatečný popis postupu aplikace metod práce; souhrnné zhodnocení současného stavu; dostatečnou podloženost závěrů analýz; náročnost sběru dat a jejich zpracování.

Analýza je spracovaná dôkladne a zvolené metódy vhodne podporujú ciele práce. Počet respondentov (260) zvyšuje dôveryhodnosť samotných zistení. Oceňujem taktiež detailné spracovanie metodológie výskumu. 






	4. Praktická část práce – řešící / návrhová / výzkumná
	A
	Komentář se zaměří na: návaznost řešící části práce na teorii a na výsledky analýz; podloženost návrhů odpovídajícími argumenty; splnění stanovených cílů. U BP s výzkumným zaměřením je nutno zaměřit se na diskuzi výsledků a jejich zhodnocení.

Návrhy práce sú konkrétne a opierajú sa o výsledky realizovaných analýz. Oceňujem, že sa autor nesústredil len na samotné návrhy, ale venoval pozornosť aj konkrétnej podobe ich realizácie, vrátane vyčíslenia nákladov. 



	5. Formální úroveň práce
	B
	Komentář se zaměří na: logickou provázanost textu práce; použití správné terminologie; použití předepsané normy citování zdrojů; odpovídající jazykovou a grafickou úroveň. 

Formálne je práca spracovaná na primeranej úrovni, avšak miestami sa vyskytujú nedostatky, najmä v použitých slovných spojeniach a štýle vyjadrovania. V texte sa objavujú neformálne či málo odborné výrazy, ako napríklad „zde padali otázky“ (str. 56), „zvolili jsme si 3 hypotézy“ (str. 57) apod.. Tieto formulácie miestami zhoršujú čitateľnosť textu práce. 







	Závěrečné hodnocení BP*
	A
	[bookmark: _Hlk98164743]Autor na práci pracoval konzistentne necelý rok, pričom vzhľadom na sezónnosť začal s výskumom už v letných mesiacoch 2024. Po celú dobu pracoval svedomito, pravidelne konzultoval svoje závery a zapracovával odporúčania. Autor konzultoval priebežne svoje výsledky i s vedením reštaurácie a so starostom obce. Musím vyzdvihnúť praktický dopad tejto práce, keďže riešená problematika a iniciatíva autora viedli k diskusii o potrebných zmenách (napr. reálna nadväznosť na schválený projekt Interreg SK-CZ). Majiteľa výsledky tohto výskumu viedli dokonca k otvoreniu novej prevádzky v Napajedlích. Celkovo prácu hodnotím vzhľadom k prístupu študenta a jeho precíznosti pri spracovaní známkou A a odporúčam ju k obhajobe.


* Výsledná známka není aritmetickým průměrem jednotlivých kritérií hodnocení práce.

Otázky k obhajobě:
1. Ktoré z Vašich odporúčaní plánuje majiteľ reštaurácie uviesť do praxe už počas tejto sezóny 2025?


Práce splňuje kritéria pro obhajobu BP. Práci doporučuji k obhajobě. 

BP byla podrobena kontrole ke zjištění původnosti práce v IS STAG. Na základě výsledků této kontroly bylo zjištěno, že práce není plagiát.
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