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Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1.  Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani E - dostatecné
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroju C - dobre
4.  Popis experimentl a metod feSeni B - velmi dobie
5. Kvalita zpracovéni vysledki C - dobre
6. Interpretace a diskuze vysledki D - uspokojivé
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie
PredloZenou praci doporuduji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
C - dobre
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Komentaie k diplomové praci:

Predlozena diplomova prace studentky Hany Dubinové se zabyva vlivem ¢asteéné nahrady cukru
inulinem na texturni vlastnosti liskoofiskovo-kakaovych pomazanek. Cilem této prace bylo
nahrazeni mnozstvi 10 % a 20 % cukru inulinem s 10% a 30% sladivosti. Prace se zamétuje na
analyzu texturnich vlastnosti, jako jsou pevnost a roztiratelnost. Teoreticka ¢ast se vénuje
charakteristice jednotlivych surovin pro vyrobu liskootiskovo-kakaovych pomazanek. Dale jsou
popséany vyrobni postupy, textura a nutri¢ni hodnota liskootiskovo-kakaovych pomazanek.
Prakticka ¢ast se zabyva konkrétnim procesem vyroby, charakteristikou pouzitych surovin a
metodami testovani. Nasleduji popisy vysledki s diskuzi. Diskuzi by ale bylo vhodné vyrazné
rozsifit, a to zejména o srovnani se zahrani¢ni literaturou.

V ramci této prace se vyskytuji i rizné formalni chyby, at’ uz je to napt. bily konec stranky 33, zapis
referenci v seznamu pouzité literatury, ktery neni podle nejnovéjsi verze citacni normy, rozmazané
ktivky v grafech apod. Dale se v praci objevuji i riizné nepfesnosti v ramci uvadénych a
diskutovanych faktt, napt. hlavnim produktem fotosyntézy je primarn¢ gluko6za, nikoli sacharoza aj.

I ptes uvedené nedostatky doporucuji praci k obhajobé a hodnotim stupném C.

Otazky oponenta diplomové prace:

Ptedstavuje konzumace inulinu néjaka zdravotni rizika?

Na trhu existuji pomazanky, ve kterych se kontroverzni palmovy tuk pii vyrob€ nepouziva. Jakymi
tuky lze palmovy tuk nahradit?

I kdyz se nejednalo o cil Vasi prace, méla jste prileZitost vzorky vyrobkd ochutnat a popsat jejich
senzorické vlastnosti?

Ve Zliné dne 26. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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