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Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdrojt A - vyborné
4.  Popis experimentl a metod feSeni B - velmi dobie
5. Koyvalita zpracovani vysledkii A - vyborné
6. Interpretace a diskuze vysledki A - vyborné
7. Formulace zavera prace A - vyborné

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentaie k diplomové praci:

V préci, hlavné v teoretické casti, postradim odborné podklady, publikace, mozna radé€ji ptimo re-
evaluace danych sladidel vyddvané konkrétné v EU. Metody stanoveni v€etné principu Ramanovy
spektrometrie jsou strucné a jasné charakterizovany. Stejné tak jsou jasné definovany/popsany
charakteristické oblasti otiskti pro jednotliva sladidla, odpovidajici vibracim danych vazeb v
molekuléch.

V metodické Casti jsou charakterizovany jednotlivé analyty a vzorky, které byly vyuzity

Vv experimentalni ¢asti, je zde struéné popsana metodika méfeni kapalnych a pevnych vzorka.
Vysledky jsou jasné interpretovany a diskutovany, vse je podloZeno obrazovou dokumentaci
spekter. Zavér shrnul hlavni dosazené vysledky.

Kladné hodnotim obrazovou dokumentaci provazejici celou DP.

Formalni chyby se v praci objevuji ziidka. Jsou to naptiklad neodrazené odstavce, misto pomlcky se
objevi podtrzitko, nékde chybi konec zavorek, nekteré obrazky jsou trosku rozmazané.

Pozor na nékteré odborné interpretace ¢i pojmy, jako napt. chutovy dojem, ADI neni maximalni
denni limit, ale akceptovatelny denni pfijem, inulin Ize vyrabét syntézou ze sachar6zy (zde ziejme
chybi né&jaky mezikrok), dale bych spise uvedla, ze inulin je ¢astené stravitelny, nez nestravitelny,
¢ifeni draslikem pfi stanoveni acesulfamu K je mi podezielé, R2 (R na druhou, bohuzel v nasich
formulafich nejdou stale psat ani dolni ¢i horni indexy a nelze to ani vkopirovat) je hodnota
spolehlivosti.

Cile prace byly splnény. Doporucuji praci k obhajob¢ a navrhuji stupen A - vyborné.

Otazky oponenta diplomové price:

1. Uvadite, ze maximalni ADI pro aspartam je 50 mg/kg bw dle FDA. To je ovSem hodnota
predepsand americkym Ufadem pro kontrolu potravin a 1é¢iv. Jaka je hodnota ADI v EU? Je
stanovena a kde ji mohu vyhledat, stejn€ jako vSechny re-evaulace pfidatnych latek?

2. Jaké oznaceni musi nést potravina obsahujici aspartam a kde je tato povinnost ukotvena? Jaké
oznaceni museji nést potraviny, obsahujici jako sladidla alditoly a za jaké podminky toto
upozornéni musi byt na obalu vyrobku?

Ve Zliné dne 23. kvétna 2025

Podpis oponenta diplomové prace
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