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Komentaie k diplomové praci:

Diplomova prace Adély Pancochové se zabyva aktualnim a zajimavym tématem vlivu riznych
faktorti na mikrobiotu kombuchy. Autorka se v teoretické ¢asti vénuje nejen zakladni charakteristice
kombuchy, jejimu chemickému sloZeni a zdravotnim ucinkiim, ale také technologickému postupu
vyroby a srovnani s dal$imi fermentovanymi napoji. Cennym piinosem je i piehled faktort
ovliviyjicich vyvoj mikroorganizmti béhem fermentace. Literarni reSerSe je piehledna a ukazuje na
dobrou orientaci autorky v problematice. Je zpracovana srozumitelné a informativne.

V textu se vyskytuji drobné formulaéni a jazykové nedostatky. Objevuji se preklepy, obcasné
gramatické chyby a stylisticky neobratné formulace. Formalni stranka prace ne zcela odpovida
pozadavkim nové Sablony dle Smérnice rektora ¢. 23/2024, a rovnéz nejsou vzdy konzistentné
dodrzeny pravidla citovani dle normy CSN ISO 690:2022. Tyto nedostatky viak nesnizuji celkovou
srozumitelnost ani odbornou urovei prace.

Prakticka ¢ast je rozséhla a metodicky dobte zvladnuta. Identifikace mikroorganizmti byla
provedena standardnimi a relevantnimi molekularné-biologickymi postupy (izolace DNA, PCR
touch-down, sekvenace a srovnani s databazi NCBI). Vysledky jsou prezentovany piehledné a
svedc¢i o znacné casové i odborné narocnosti prace. Ocenuji rozsah provedenych analyz a
systematicky pfistup. Z odborného hlediska by bylo vSak vhodné vénovat vétsi prostor diskuzi
vysledki a porovnat vysledky s dostupnymi publikacemi.

Diplomova prace naplnila stanovené cile a prokazuje schopnost autorky samostatné fesit odborny
problém s vyuzitim modernich metod molekularni biologie. Pies vyse uvedené piipominky
hodnotim praci jako velmi zdaftilou a doporucuji ji k obhajobé. Navrhuji hodnoceni stupném A-
vyborng¢.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Proc jste si zvolila pravé téma mikrobioty kombuchy a co bylo hlavni motivaci vaseho vyzkumu?
2) SCOBY je zkratkou Symbiotic Culture of Bacteria and Yeast, kdy opakované v textu odkazujete
na biofilm. Jak realné€ vypada rozmisténi skupin mikroorganizmu ve fermenta¢ni nadob¢ vzhledem
jejich vztahu ke kysliku a rolim béhem fermentace kombuchy (ode dna k hrdlu fermenta¢ni
nadoby)?

3) Cim si vysvétlujete fakt, Ze nebyly identifikovany bakterie mlééného kvaseni i pies narist na
MRS agaru?

V e Zliné 20.5. 2025

dne 21. kvétna 2025
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