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Nazev bakalarské prace:

Stanoveni antioxida¢niho G¢inku vyznamnych aromatickych rostlin

Hodnoceni bakalai'ské prace s vyuZitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1.  Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné
2.  Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja A - vyborné
4.  Popis experimentl a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace a diskuze vysledkii B - velmi dobie
7. Formulace zavérQ prace B - velmi dobi'e

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentaie k bakalarské praci:

Bakalarska prace Adama Hudecka se zamétuje na antioxidacni aktivitu a celkové polyfenoly u
vybranych druhti aromatickych rostlin extrahovanych za rtiznych teplot. K praci mam nasledujici
komentate:

Kap. 2, 2.1 a 2.2 jse spiSe obecnéjsiho charakteru.

Pro ptehlednost mél ybyt hodnoty grafti 11 a 12, 13 a 14, 15 a 16 slouc¢eny a mélo byt provedeno
statistické zhodnoceni. V praci se vyskytnou drobné chyby a pteklepy. V praci bych uvital popis
praktického vyuziti extraktt ¢i uplanéni déle pro vyzkum.

Kladné hodnotim mnozstvi literarnich, zejména zahrani¢nich zdroja.

Praci hodnotim znamkou A - vyborng¢.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Na str. 17 popisujete, ze u silic kopru byl zjistén vyznamny vliv na pokles celkového cholesterolu,
triacylglycerolii a LDL—cholesterolua také na zvySeni HDL—cholesterolu. Toto tvrzeni je vSak tieba
roz§itit na podminky aplikace, davce u ¢lovéka. Prosim o uvedeni. A dale napf. tvrzeni na str. 21
Daéle byla zjisténa aktivita podporujici pameét’. Jaka?

Pro¢ nebyla u vSech bylin pouzita i forma ¢erstva?

Muizete rozvést praktické vyuziti extraktti uvedenych bylin v potravinafstvi ¢i jinych odvétvich?

V e Zliné dne 22. kvétna 2025

Podpis oponenta bakalaiské prace

Posudek oponenta bakalaiské prace — EXPERIMENTALN{ PRACE Strana 2/3
Verze 2025/01



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreékova 5669
760 01 Zlin

Posudek oponenta bakalaiské prace — EXPERIMENTALN{ PRACE Strana 3/3
Verze 2025/01



