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Nazev bakalarské prace:

Modifikace texturnich vlastnosti pastik pomoci aplikace zvétinového kolagenu

Hodnoceni bakalai'ské prace s vyuZitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace B - velmi dobie
2.  Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani C - dobte
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja B - velmi dobie
4.  Popis experimentl a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kvalita zpracovani vysledki C - dobre
6. Interpretace a diskuze vysledkii C - dobre
7. Formulace zavérQ prace C - dobte
PredloZenou praci doporuduji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
C - dobre
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Komentaie k bakalarské praci:

Téma bakalatské prace (BP) lze povazovat za inovativni diky zaméfeni na vyuziti vedlejsich
produktl zpracovani zvéfiny. Rozvinuti moznosti efektivnéjsich vyuziti produktd, které jsou dosud
jako bezcenné likvidovany jako odpad se tak jevi jako Zadouci. BP zahrnuje $iroké mnozstvi
souvisejicich aspekti a literarnich zdroju tykajici se predmétu BP. BohuZzel uroveii BP je snizovana
mnozstvim nedostatkll v rovin€ formalni ipravy, nepfesnosti a nejasnosti formulaci... . Pfiklady
nedostatkd BP viz strana 13, kapitola 1.1 definice pastik dana vyhlaskou nepodfazena jako logicka
soucast kapitoly 1.2 legislativni pozadavky na vyrobek, BP stranka 14, kapitola 1.2.2 nespravné
uvadi, ze masny vyrobek dle Natizeni 2073/2005 nesmi obsahovat v 25g zadné KTJ
mikroorganismil, nebo strana 15 BP nepfesné uvadi, ze nazev potraviny je stanoven komoditni
vyhlaskou. Dale formalni nedostatky citace pouzité literatury (Strana 16, kapitola 1.2.4 Nafizeni
Evproského Parlamentu a Rady 1333/2008, neni v seznamu pouzité literatury), v seznamu pouzité
literatury nejsou korektné uvedeny piedpisy EU, nespravné citovan autor publikace (viz Pétkova et
al., 2024 - na strané 18 BP. V BP nedostatky gramatické (strana 41 ... Cituji: Ziskana Zelatiny byla
dile aplikovana do reprezentativniho vyrobku...). Nejasnosti v popisu vyroby (strana 22, kap.1.4
solici smési. Vysledky prezentovany piehledné, srozumiteln€. Predlozena BP pies nedostatky
odpovida pozadavklim stanovenym na tento typ zavérecnych praci, doporucuji ji k obhajobé.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Otazka ¢.1 Bakalarska prace na strané 22 zmiiuje snadnou zkazitelnost masa jako argument
aplikace konzervanti Na strané 19 se ale k pouziti dusitant (E250) uvadi funkce E250 jako
stabilizatoru barvy. Dle Natizeni Evropského Parlamentu a Rady ¢.1333/2008 piidatné latky musi
byt pfifazeny do jedné funkéni tfidy na zakladé€ hlavni technologické funkce.Do jaké funkéni tiidy
se fadi E250, resp. pouziti DSS v masnych vyrobcich. Je pouziti ptidatné latky E250 v masnych
vyrobcich mozné? A pokud ano, jaké jsou aktudlni pozadavky legislativy EU tykajici se pouziti
E250 v masnych vyrobcich? Otazka ¢.2 Na strané 49 bakalarska prace popisuje rizny vyvoj
komplexniho modulu pruznosti pii srovnani vyrobki pasterovanych vic¢i vyrobklim sterilovanym.
Jake viskoelastické vlastnosti maji vyrobky, pokud u nich dochazi k naristu nebo naopak poklesu
hodnot komplexniho modulu pruznosti. Cim si vysvétlujete, Ze u pasterovanych vzorkd s piidavkem
Zelatiny hodnoty komplexniho modulu pruznosti zvysovaly a naproti tomu u sterilovanych vzorki
se hodnoty snizovaly?

V Zliné dne 23. kvétna 2025

Podpis oponenta bakalaiské prace
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