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Nazev bakalarské prace:

Zpracovani vybranych rybich nevyuzitych tkani na zelatiny a hydrolyzaty

Hodnoceni bakalai'ské prace s vyuZitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1.  Splnéni zadani bakalarské prace A - vyborné

2.  Formalni uroven prace, véetné jazykového zpracovani B - velmi dobie
3. Mnozstvi a relevance pouzitych literarnich zdroja B - velmi dobie
4.  Popis experimentl a metod feSeni B - velmi dobre
5. Kvalita zpracovani vysledki B - velmi dobie
6. Interpretace a diskuze vysledki A - vyborné

7. Formulace z&véra prace B - velmi dobie

Predlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentaie k bakalarské praci:

Bakalaiska prace se zabyvala aktudlnim a relevantnim tématem — inovativnim vyuZzitim rybich
vedlejsich produktt. Ackoli pouze polovina pouzitych zdrojii je mladsi nez 10 let.

Teoreticka cast se vénovala dalezitym aspekttim, jako je vyskyt a konzumace rybiho masa na
globalni trovni, jeho nutri¢ni hodnota a vyznam ve vyzivé ¢lovéka. Dale byla popsdna problematika
vedlejsich produktl z ryb a jejich slozeni u riznych druhi, véetné kapra obecného. Byly také
predstaveny rizné metody extrakce zelatiny, véetn€ kratké zminky o novéjsich technologiich, jako
je extrakce asistovana ultrazvukem, ktera vykazuje vysoky potencial pro udrzitelngjsi ziskavani
zelatiny. Postradala jsem vSak popis extrakce pomoci alkalickych latek, coz je rovnéz bézné
pouzivana komercni metoda, a jeji zatazeni by praci doplnilo.

Text byl ptehledné strukturovany a bylo patrné, Ze studentka méla o téma uptimny zajem. Bohuzel
se na n¢kolika mistech nevyskytovaly citace pouzitych zdroji. Misto opakovaného uvadéni ¢eského
a latinského nazvu ryby by bylo efektivnéjsi pouzivat zkratky. V né€kterych ptipadech byl uveden
pouze latinsky nebo anglicky nazev bez c¢eského ekvivalentu. Déle se v textu objevily zkratky, které
nebyly pfi prvnim pouziti vysvétleny (byly uvedeny az v seznamu zkratek na konci), zatimco jiné
zkratky byly v textu vysvétleny opakované, coz narusSovalo konzistenci.

V podkapitole tykajici se metod extrakce by bylo vhodné uvést také studie zabyvajici se kaprem
obecnym, zejména s ohledem na to, Ze jak je v praci uvedeno, mezi jednotlivymi druhy ryb mohou
byt zna¢né rozdily v extrakcnich vysledcich.

Experimentalni ¢ast byla zpracovana kvalitn¢, vysledky byly komentovany srozumitelné. Pfinosné
byly také vlastni fotografie, které¢ pomohly vizualizovat a 1épe pochopit jednotlivé kroky procesu.
Nicméné vysledky mély byt méfeny opakované a méla byt uvedena smerodatna odchylka, aby bylo
mozné posoudit pfesnost dat. K vylepseni je také podkapitola ,,Pristroje a pomtucky*, kde chybél
vycet ptiblizné€ poloviny pouzitych ptistroji (napt. centrifuga, viskozimeter, mlynek, destilacni
zatizeni). U uvedenych zafizeni chybé¢l podrobnéjsi popis a rovné€z zminka o piivodu (zemé).
Oceiiuji snahu o porovnani riznych typa Zelatin, av§ak doporucuji zatadit i srovnani s zelatinou z
kapra obecného podle rtiznych autorti, aby byla vysledna data 1épe zasazena do kontextu.

Zaver prinesl pekné shrnuti provedené prace, ale chybéla zde reflexe omezeni studie, mozné chyby
zpusobené lidskym faktorem, navrhy na vylepseni a doporuceni pro dalsi vyzkum.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Nasla jste v literatufe informace o enzymatické nebo ultrazvukem asistované extrakci zelatiny z
kapra obecného (Cyprinus carpio)? Pokud ano, jak se tyto vysledky srovnavaji s vasimi?

2. Ziskala jste pigmenty pouze z prvni frakce?

3. Jaké by mohlo byt vysvétleni pro vysoky obsah tuku zaznamenany pii prvnim pokusu o extrakci?
4. Mate k dispozici informace o sloZeni vstupni suroviny, pfipadné o tom, jak byl kapr chovan?

V Zling dne 27. kvétna 2025
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Podpis oponenta bakalaiské prace
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