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Zpracovani vybranych rybich nevyuzitych tkani na Zelatiny a hydrolyzaty

Hodnoceni bakalai‘'ské prace s vyuZitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Relevance pouzité literatury A - vyborné
2. Vyuziti poznatka z literatury A - vyborné
3. Zpracovani teoretické casti A - vyborné
4. Popis experimentl a metod feseni A - vyborné
5. Koyvalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace a diskuze vysledki A - vyborné
7. Formulace zavérl prace A - vyborné
8.  Pristup studenta k bakalatské praci A - vyborné

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:
Bakalatska prace se vénuje moznostem zpracovani nevyuzitych vedlejSich tkani z kapra obecného.

Teoreticka ¢ast velmi dobte koresponduje s experimentalni ¢asti prace. Studentka popisuje nutri¢ni
vyznam ryb a jejich zpracovani. Zdlraznila vyznam nevyuzitych rybich tkani, které obsahuji cenné
slozky, zejména kolagen a rybi oleje a jejich mozné ziskavani z odpadnich tkéani. Kriticky
zhodnotila soucasny stav a navrhla cile praktické ¢asti bakalaiské prace.

Cilem experimentalni prace bylo navrhnout komplexni zpracovani kiize a Supin z kapra obecného
na piipravu zelatin a hydrolysati kolagenu. Studentka se nejdiive zaméfila na testovani vhodného
zpusobu piecisténi a odtuénéni vychozi suroviny. K pfemén¢ kolagenu na parcialni hydrolysatu
kolagenu byla aplikovana biotechnologickd metoda opracovani kolagenu za pouziti komercniho
druhu enzymu (vyrobeného submersni fermentaci) a nasledné vicestupniova extrakce zelatin.
Provedla zhodnoceni celého procesu (vypocet bilance procesu) a charakterizovala ptfipravené
zelatiny metodami, které jsou dulezité pro nasledné vyuziti ziskanych Zelatin v potravinaiském
pramyslu — pevnost gelu, viskosita, teplota tani a tuhnuti Zelatinového roztoku, schopnost zadrzovat
vodu, ¢irost. Provedla srovnani vysledkt své prace s obdobnymi studiemi.

Vysoce oceiuji mimotadné aktivni pfistup studentky pfi realisaci teoretické a praktické ¢asti
bakalaiské prace, pii které musela fesit celou fadu problémii. Déle pak jeji vysokou samostatnost a
zajem o feSenou problematiku, positivni osobnostni vlastnosti a vyborné zapojeni do celého
vyzkumného tymu.

Dosavadni vysledky budou vyuzity v dalSich pracich podobného zaméteni a maji rovnéz aplikacni
potencial.

Vyjadi‘eni k plagiatorstvi
Systém Theses.cz nasel maximalni podobnost této prace s jinymi dokumenty ve vysi 6 %.
Jedna se o préaci ptivodni - neni plagiatem.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

V e Zliné dne 14. kvétna 2025

Podpis vedouciho bakalarské prace
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