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ABSTRAKT

Tato prace se zamétfuje na navrh designu pakového kavovaru, ktery kombinuje estetické a
funk¢ni pozadavky predevsim domaciho prostfedi. Je feSen problém nalezeni optimalniho
propojeni uzivatelského komfortu, ergonomie a vizualni atraktivity, coz je klicové pro
zajisténi konkurenceschopnosti na trhu. ReSeni je relevantni, protoZe sou¢asni spotiebitelé
stale vice pozaduji produkty, které nejen spliuji technické standardy, ale zaroven odpovidaji
jejich estetickym a praktickym ocekavanim. Uzivatelé chtéji zachovat pocit ritualu piipravy

kavy a zaroven proces zjednodusit.
Problematika designu pakovych kavovart byla jiz feSena spole¢nostmi, jako jsou

La Marzocco, Breville a mnoho dal$ich, avSak prostor pro inovaci stale zlistdva, zejména v
ptizplisobeni se specifickym potfebam riznych uzivatelskych skupin. V této praci budou
vyuzity metody analyzy trhu, vyzkumu uzivatelského chovani a iterativniho designového

procesu vcetné tvorby prototypti.

Vysledkem bude detailni navrh designu pakového kavovaru, ktery zahrnuje vizualizace,
technické specifikace a ptipadné doporuceni pro vyrobu. Tato prace ptispéje k rozsifeni
znalosti o propojeni designu, technologie a wuzivatelského komfortu v oblasti

elektrospotiebicii.

S rostoucim dirazem na environmentalni odpovédnost je také nedilnou soucasti navrhu
zohlednéni principt udrzitelnosti. Pfedevsim se bude zamétovat na energeticky Usporny
provoz kavovaru a konstrukéni feSeni umoznujici snadnou Udrzbu a dlouhou Zivotnost
zafizeni. Udrzitelny design zaroven posiluje vztah uzivatele k produktu, ¢imz podporuje jeho
delsi vyuzivani a snizuje ekologickou zatéZ spojenou s vyrobou a likvidaci. Na rozdil od
napiiklad kapslovych kavovart se d4 kavova sedlina vznikla jako odpad dale vyuZit a netvofi

se dalsi plastovy odpad.

Klicova slova: pakovy kéavovar, ritual, inovace, funkce, parni tryska



ABSTRACT

This work focuses on the design of a manual coffee maker that combines aesthetic and
functional requirements, especially for the home environment. The problem of finding the
optimal combination of user comfort, ergonomics and visual attractiveness is addressed,
which is key to ensuring competitiveness in the market. The solution is relevant because
today's consumers increasingly demand products that not only meet technical standards, but
also meet their aesthetic and practical expectations. Users want to preserve the feeling of the

ritual of making coffee while simplifying the process.

The issue of the design of manual coffee makers has already been addressed by companies
such as La Marzocco, Breville and many others, but there is still room for innovation,
especially in adapting to the specific needs of different user groups. This work will use
methods of market analysis, user behavior research and iterative design process, including

prototype creation.

The result will be a detailed design proposal for a manual coffee machine, which includes
visualizations, technical specifications and possible recommendations for production. This
work will contribute to expanding knowledge about the connection between design,

technology and user comfort in the field of electrical appliances.

With the growing emphasis on environmental responsibility, it is also an integral part of the
design to take into account the principles of sustainability. The main focus will be on energy-
efficient operation of the coffee machine and a design solution that allows for easy
maintenance and a long service life of the device. Sustainable design also strengthens the
user's relationship with the product, thereby supporting its longer use and reducing the
environmental burden associated with production and disposal. Unlike, for example, capsule
coffee machines, the coffee grounds generated as waste can be reused and no additional

plastic waste is created.

Keywords: manual coffee machine, ritual, innovation, function, steam wand
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1 UVOD

1.1 Predstaveni zadani absolventské prace

Pékovy kavovar je typem zafizeni, které oproti automatickym kéavovarim umoziuje
uzivateli vétsi miru zapojeni do procesu piipravy kavy. Pravé tento osobni piistup a jista
davka ritudlu pfi priprave espressa tvori jadro jeho kouzla, uzivatel ma moznost se na chvili
zastavit, soustfedit se na samotny proces a vytvofit si kvalitni kdvovy zazitek v pohodli
domova, bez nutnosti navstévy kavarny. Tim zarovei Setfi nejen Cas a penize, ale ziskava i
kontrolu nad vyslednou chuti népoje.

Navzdory témto vyhodam byvaji bézné dostupné pakové kavovary Casto pfili§ robustni a
technicky komplikované. V mnoha domacnostech tak jejich pouzivani narazi na omezené
prostorové moznosti kuchynské linky. Dilezitou soucasti téchto kavovarti byva také parni
tryska pro Slehani mléka, kterd vSak neni vyuzivdna pravidelné vSemi uzivateli a zaroven

tr¢i do prostoru, coz muze pusobit rusive jak po strance estetické, tak praktické.

Cilem prace je proto navrhnout pakovy kévovar, ktery nabidne plnohodnotnou funkénost pii
kompaktnim a prostorové tsporném feseni. Zvlastni pozornost je vénovana inovativnimu
konstrukénimu pojeti parni trysky, kterd by v pfipad¢€ nevyuzivani mohla byt zaklopena ¢i
jinak skrytd tak, aby nepiekdzela pfi bézném provozu a nenaruSovala celkovy vzhled
pfistroje. Vysledny navrh by mél reflektovat poZadavky moderni domaécnosti —
jednoduchost, funk¢nost, estetiku a isporu mista a soucasné zachovat hodnotu autentického

kavového ritualu.

1.2 Motivacni faktory pro volbu tématu

Motivaci k vytvoreni nového designu pakového kévovaru je snaha zlepSit uZivatelsky
komfort a ptizplsobit pfistroj soucasnym narokiim doméciho prostfedi. Soucasné modely
¢asto neodpovidaji potfebam béznych uZivateld, at’ uz z hlediska ergonomie, intuitivniho
ovladani nebo zaclenéni do omezeného prostoru modernich kuchyni. Cilem navrhu je
vytvofit zatizeni, které umozni snadnou a pfijemnou kazdodenni ptipravu kvalitni kavy, aniz

by bylo nutné délat kompromisy mezi funk¢nosti a estetikou.

Navrzené fteSeni se zaméfuje na celkovou Ccistotu tvaru, piehlednost a bezpecnost.
Konstrukéni detaily byly navrzeny tak, aby nenaruSovaly vzhled spotiebice a zaroven

neomezovaly uzivatele pfi manipulaci.
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1.3 Obecné uvedeni do problematiky reSené produktové kategorie

Kéva se stala nedilnou soucasti kazdodenniho zivota mnoha lidi a jeji pfiprava se v mnoha
domécnostech promeénila v osobni ritual. Zatimco dfive byla kvalitni kava spojovana
predevsim s kavarnami a profesiondlnimi baristy, dnes si stale vice lidi pieje zazit podobnou
kvalitu i v pohodli svého domova. S timto trendem souvisi rostouci poptavka po domacich

kavovarech, které umoznuji ptipravu kavy na vysoké urovni.

Pakové kavovary predstavuji jednu z nejautentictéjSich metod domaci ptipravy kavy, nebot’
umoziuji uzivateli mit plnou kontrolu nad celym procesem, od mleti zrn, pies tempovani az
po samotnou extrakci. Tento ,,manudlni ritudl pfinasi nejen chut'ovy pozitek, ale i smyslovy
zazitek, ktery automatické pristroje Casto postradaji. Soucasné vSak mnozi uZivatelé celi
prostorovym omezenim, at’ uz bydli v mens$ich bytech nebo sdilenych domacnostech, kde je
kazdy centimetr kuchynské plochy dilezity. Tradi¢ni pakové kavovary byvaji rozmérné a
robustni, coz mize byt pro uzivatele s omezenym prostorem znac¢né nepraktické. Z tohoto
divodu vznika potieba nového typu produktu, kompaktniho pakového kavovaru, ktery by
dokazal skloubit prostorovou uspornost s vysokou kvalitou pfipravy a zachovanim
manualniho zazitku. Takové feSeni by nabidlo idedlni kompromis mezi funkénosti, estetikou
a prozitkem z pfipravy kavy, a stalo by se vitanym prvkem v moderni domécnosti, kde je

kladen diraz jak na kvalitu, tak na efektivni vyuziti prostoru.
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2 ANALYZA RESENE PROBLEMATIKY

Navrh péakového kavovaru je komplexni téma, technologicky prazkum vnitinich
komponentli, porozumeéni jejich ucelu a funkci. Tento prizkum je velmi diilezity pro spravny
chod a trvanlivost, vyrazné¢ také ovliviluje cenu produktu. ReSerSe musi byt také
v konkurenc¢nich znackach a jejich produktech, sleduji se rtizné trendy jak ve vyrobnim
pramyslu, tak spotiebiteli preferované prvky. NejpodstatnéjsSim faktorem je uzivatel a jeho
potieby a néaroky. Porozuméni jeho estetickym a funkénim preferencim pro maximalizaci

spokojenosti a minimalizaci ptipadného nepohodli ¢i az frustrace pfi pouZziti.

2.1 ReSerSni metody

Pro co nejrozsahlejsi prizkum tématu slouzily nejen literarni zdroje, ¢lanky, internetova

nabidka stavajicich produktd, ale pfevazné rozhovory se spotiebiteli a odborniky.

2.2 Historicky vyvoj

Uz v 16. stoleti, v oblasti Etiopie a Jemenu, se kava pfipravovala ru¢né v jednoduchych
nadobach, naptiklad v dzezve, coz je metoda dodnes populdrni v arabském svété. Kava se
postupné rozsifila do Osmanské tiSe a dale do Evropy, kde byla zpoc¢atku povazovana za
luxusni zbozi naptiklad pro aristokraty. Tehdy se pfipravovala vafenim jemné mleté kavy ve
vodé, obdobné jako ¢aj, dnes hovorové znama jako ,, turek®. Prvni vyznamné inovace
prichazely v 19. stoleti, kdy vznikly mechanické ptistroje uréené k usnadnéni ptipravy kavy.
Roku 1822 francouzsky podnikatel Louis Bernard Rabaut ptedstavil vakuovy kéavovar

nazvany ,,Balancing Syphon®, ktery vyuzival tlak pary k ptipravé kavy.

Obrazek 1 Dazheng coffee group: Gold Royal Balancing Syphon Pot!

! Dazheng coffee group: HOMEUSER, Gold Royal Balancing Syphon Pot
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O nékolik desetileti pozdé&ji, v roce 1865, byl vyvinut perkolator, zafizeni umoziujici
opakovanou cirkulaci vody pfes kavu, ¢imz se dosahlo siln€jStho a rovnomeérnéjsiho
extraktu.? Na rozdil od moka konvi¢ky, ktera pfisla o néco pozdgji, kdy v moka konviéce
probiha ptiprava kavy pod tlakem, hlavni roli hraje horka para. V perkolatoru voda pies
namletou kavu neprochazi pod tlakem. Voda volné cirkuluje celym prostorem uzaviené
nadoby, nejprve para vystoupa vzhtru skrze filtr s kdvou, nad nim se ochladi a v podob¢
prefiltrované kavy stece dolti. Tyto piistroje byly vSak stale pomérné€ nepraktické pro masové

vyuziti.3

Obrazek 2 Wikipedia: Perkolator*

Skutecny prialom pfiSel na prelomu 19. a 20. stoleti, kdy byl v Italii polozen zaklad
moderniho espressa. V roce 1884 Angelo Moriondo z Turina patentoval prvni stroj na
espresso, ktery vyuzival tlak pary pro rychlou extrakci kavy. Jeho stroj byl vSak velky a
komplikovany a proto jej dale vylepsil Luigi Bezzera, ktery roku 1901 ziskal patent na

zatizeni umoziujici ptipravu vice §alkl kavy najednou.

Obrazek 3 Lazenska kava: La Pavoni Europiccola Lusso®

2 KAVOVAR:.sk. Strucna historie piivodu espresso stroje

3 AROMANIAC.cz. Moka konvicka vs. perkoldtor — co je co?
4 Wikipedia: Perkolator

S Lazenskd kava: La Pavoni Europiccola Lusso
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Tento patent pozdéji zakoupil Desiderio Pavoni a zahdjil masovou vyrobu espresso stroju
pod znackou ,,La Pavoni“. Tyto pfistroje byly poprvé predstaveny na svétové vystavé v
Milané roku 1906, ¢imz se staly zakladem pro popularizaci espressa.® Koncem 19. stoleti
byl patentovan viibec prvni kdvovar, ktery obsahoval pouze jeden bojler a tudiz byl urcen
vyhradné na pfipravu espressa, za jeho vynalezem stoji Luigi Bezzera. Prvnim kévovarem,
ktery mél trysku na Slehani mléka byl ,,La Ideale” od Desideria Pavoniho. Parni trysky se
tak staly klicovym prvkem pii vyvoji kavovarii na espresso. Vyrobci tak zacali do svych

kavovari montovat dva bojlery, jeden na espresso a druhy bojler na paru pro §lehani mléka.’

Obréazek 4 Lazetiska kdva: Vyvoj parni trysky, ,,La Ideale*®

Vyznamnym rokem se stava také rok 1938, kdy si nechal Achille Gaggia patentovat
inovativni mechanismus pro extrakci kavy. Jeho systém byl revolu¢ni, namisto pary pouzil
paku a vertikalni pist, diky nimz protlacoval pfes namletou kavu piimo horkou vodu. Timto
zpuisobem bylo mozné extrahovat Sirokou Skalu aromat, pricemz piirodni kavové oleje
vytvorily na povrchu napoje jemnou vrstvu ,,crema naturale®. Espresso se stalo lepSim a
intenzivn&jsim.’ Legenda mezi kavovary pfisla v roce 1961, kdy spole¢nost Faema pfisla s

kévovarem E61, ktery definoval design dne$nich profesionalnich kdvovari. '

¢ MORRIS, Jonathan. Coffee: A Global History

7 Lazetiska kava, Vyvoj a technologie kdvovarii s parni tryskou
8 Lazeriska kava: Vyvoj parni trysky, ,, La Ideale

 Gaggia, 80. vyroci Gaggie

10 Kavovybob, Kde se vzal kavovar



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 19

Obrazek 5 Prodejkavy: Faema E61 Legend S1 jednopakovy kavovar!!

Pozdéjsi dekady 20. stoleti se nesly ve znameni automatizace. V 80. letech byly predstaveny
kapslové systémy, napiiklad od znac¢ek Nespresso a Keurig, které umoznily jednoduchou a
rychlou piipravu kdvy pouhym vlozenim kapsle. Soucasné se rozvijely automatické espresso
stroje, které kombinovaly mleti kavy, davkovani a extrakci do jednoho procesu. V
soucasnosti kavovary vyuzivaji moderni technologie, jako jsou integrované mlynky, chytré
ovladani ptes aplikace na mobilnich zatizenich nebo energeticky tisporné funkce. Design a
udrzitelnost hraji kli¢ovou roli, vyrobci Casto pouzivaji recyklovatelné materidly a zamétuji
se na minimalizaci dopadu na Zivotni prostiedi. Vyvoj kdvovarti tak dokonale reflektuje
nejen technologicky pokrok, ale také rostouci poZadavky na kvalitu a jednoduchost piipravy

tohoto oblibeného napoje.

Obrazek 6 Talk about coffee: Nespresso C100 Essenza Automatic Espresso and Coffee
Maker!'?

" Prodejkavy: Faema E61 Legend S1 jednopdkovy kavovar
12 Talk about coffee: Nespresso C100 Essenza Automatic Espresso and Coffee Maker
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2.3 Celosvétova analyza

V nésledujici ¢asti budou predstaveny vybrané konkuren¢ni znacky a piiklady domacich

pakovych kavovard, které se na trhu prosadily.

23.1 ETA

Obrazek 7 ETA, Pakové kdavovary 13

Firma ETA momentaln¢€ nabizi pét modelt pakovych kdvovarti. Model Espresso ETA Storio
6181 90020 je vyrabén ve tfech barevnych variantach a to ¢erné, Cervené a bézové. Pouze
jeden z produktli se vyjima zabudovanym mlynkem na kévova zrnka, a to model vyroben
z nerezi. VSechny nabizené modely maji zabudovanou parni trysku a jiz zminéné modely

také barometr véetné modelu Espresso ETA Artista 4181 90000.'4

2.3.2 Nuova Simonelli

Nuova Simonelli je italskéd spole¢nost specializujici se na vyrobu profesionalnich kavovart
a kdvovych zatizeni. Kavovary nemaji integrované mlynky na kavu. Cenovée se pohybuji od
45 000 korun vySe, patii mezi luxusnéjsi a profesionalnéj$i modely na trhu a asto se pofizuji

do podniki a firem. '3

3 ETA a.s. Espresso ETA Baricello 7181 90000 nerez ETA718190000
Y4 ETA, Pdkové kivovary
15 Kavagastro, Profesiondlni kdavovary Nuova Simonelli - spolehlivost, preciznost a tradice
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Obrazek 8 Nuova Simonelli, Oscar - Home'®

2.3.3 Breville

Obrazek 9 Sage e-shop, Espresso ¢erné SAGE!’

Breville pouziva rizné lokalni znacky k podpofte své strategie. V Evropé€ se soustiedi na
znacku Sage. Jednim z nejprodavanéjSich modeli je Espresso SAGE BES875BKS. Ten se
stal také ter¢em napodobovani ostatnich konkurencnich znacek, diky jeho elegantnimu
designu. Pfidanou hodnotou mu kromé mlynku na kavu a parni trysky, ur€ité je i

zabudovany temper.'®

16 Nuova Simonelli. Oscar — Home Products
7 SAGE e-shop. BES875BKS Espresso cerné SAGE
18 Sage, Znacka Sage
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2.3.4 Lelit

Obrazek 10 Lazenska kava, Lelit Bianca’’

Spolec¢nost Lelit je Italskou firmou zabyvajici se vyvojem a vyrobou espresso kavovart.
Vyuzivaji stejné technologie a komponenty jako pro profesionalni kdvovary, které mizete
najit v kavarnach a restauracich. Kazdy jednotlivy kavovar je navrzen tak, aby poskytoval
optimalni podminky pro teplotu a tlak vody, které jsou potifebné pro dokonale vyladéné

espresso. Mezi oblibené modely patii naptiklad Lelit Bianca PL162T.%°

2.3.5 La Marzocco

Italské spolecnost dodnes ztistava pii femeslné vyrobe. Jednoduchy geometricky design ma
vSak dle uzivatelskych zkuSenosti ur¢ité mezery, napiiklad ovladani ptivodu pary, které je
dle navrZeného designu postupné a funguje az na samotném konci. Timto se znepiijemiluje
zazitek uzivatele pfi pouzivani pfistroje. Mezi nejpopularnéjSi kavovary znacky La
Marzocco patii zejména modely Linea Mini a GS/3, které jsou oblibené jak mezi domacimi
baristy, tak i v menS$ich kavarnach ¢i kancelafich. Vyhodou modelu je urcité jeho kompaktni

velikost.?!

19 Lazeniska kava. Lelit Bianca PL162T
20 Lazetiska kava, Lelit - italské pdkové kavovary
2 La Marzocco Home, O spolecnosti
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Obrazek 11 La Marzocco Home, GS3 Espresso Machine?
2.3.6 Victoria Arduino

Victoria Arduino je italska znacka, ktera kavovary vyrabi ru¢né, potad v Italii a to s tradici
od roku 1905. V roce 2013 uvedla spolecnost na trh kdvovar BLACK EAGLE, ktery
disponuje technologii T3 (stabilizaci teploty vody). V dubnu 2015 pfinesla na trh Victoria
Arduino kidvovar VA388 s gravimetrickou technologii.?* Gravimetrick4 technologie
poskytuje baristovi vyssi roven konzistence a kontroly nad pfipravou kavy tim, ze mu

zobrazuje mnozstvi kdvy v §alku piimo na vydejni jednotce kavovaru.?*

Obrazek 12 Lazenska kdva, Victoria Arduino 388 Black Eagle T3 3GR Stiibrny?’

2.4 Designérska analyza

2.4.1 Barevnost

Styl vyrobkl znacky Braun se vyznacoval ¢istou, geometricky harmonickou jednoduchosti,
dislednou redukci zbytecnych detailii a preciznim zpracovanim. Zasadni roli v tomto

ptistupu hrala také barevnost, dominovala neutralni bila, kterou citlivé dopliiovaly jemné,

22 La Marzocco Home. GS3 — Products

23 Penerini, Victoria Arduino kéavovary

24 Co-bean, Black Eagle Maverick

25 Lazenska kava. Victoria Arduino 388 Black Eagle T3 3GR stiibrny
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funkéné zvolené barevné akcenty. Tato ,klinickd* paleta neptsobila chladné, ale naopak
pomahala zdtraznit ptehlednost, klid a funkénost celku. Grafika byla maximalné tisporna,

orientovana na prehlednost a logiku.

Tento dusledné promysleny a vizualné stiidmy ptistup se stal nejen zakladnim prvkem
identity znaCky Braun, ale ovlivnil i fadu dal$ich firem, pfedevsim japonskych vyrobct, kteti

se inspirovali timto takzvanym ,,dobrym designem* (Gute Form, Good Design)*

V barevnosti kuchyniskych spotiebict 1ze sledovat vyrazny vyvoj, ktery tzce souvisi s
proménami vkusu, zivotniho stylu i technologického vyvoje. Zatimco v urcitych obdobich
dominovaly vyrazné odstiny, jindy pfevazila snaha o Cistotu, nadCasovost a estetickou
neutralitu. Na ptelomu 90. let a pocatku nového tisicileti se stal vyraznym trendem cerveny
akcent, ktery se objevil na fad€ spottebici, od rychlovarnych konvic po mixéry a kdvovary.
Syté Cervena barva symbolizovala energii, vaSen k vareni a moderni pfistup k domécnosti.
Zaroven predstavovala zptisob, jak do jinak neutralnich kuchyni vnést vizualni dynamiku a
osobitost. Lesklé, Casto az témét automobilove lakované povrchy navozovaly dojem luxusu
1 trendovosti. S postupem Casu se vSak vyrazné barvy zaaly vytracet a do poptedi se dostal
trend nerezové oceli, ktery dominuje zejména od roku 2000 do soucasnosti. Spotiebice v
nerezu pusobi profesiondlné, hygienicky a nad¢asove. Nerez jako material nejen dobie
odolava opotiebeni, ale zdroven vizualné zapada do riznych styld kuchyni, od industridlnich
az po minimalistické. Tento ,,technicky vzhled* reflektuje také rostouci diiraz na funkcnost
a Cistotu forem. V posledni dekadé se v§ak do kuchyni postupné vratila hravost a jemnost
prostiednictvim pastelovych odstinli. Barvy jako mentolova, krémova, pudrové riZzova nebo
svétle modrad zacaly dominovat zejména u mensich kuchyniskych spotiebici. Tento
pastelovy trend je inspirovan jednak estetikou 50. a 60. let, ale také skandindvskym dirazem
na vizualni klid a harmonii. Spotfebice se stavaji soucasti interiérového designu, jsou
vystavené na o¢ich a maji plnit nejen praktickou, ale 1 estetickou funkci. Vyvoj barevnosti
tak odrazi posun od vyrazné dominance a akcentu, pfes neutralitu a technicistni eleganci, az

po soucasné zjemnéni a dekorativnost.

2.4.2 Tvarovy vyvoj

Vyvoj tvarl elektrospotiebicii vzdy odrazel nejen technologicky pokrok, ale i promény

spole€enského vkusu a Zivotniho stylu. Prvni generace elektrospotiebicli, vyrabéna v prvni

26 KOLESAR, Zdeno. Kapitoly z déjin designu. V &eském jazyce vyd. 2., dopl. a rev. V Praze: Vysoka §kola
uméleckoprimyslova, 2009
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poloving 20. stoleti, byla vyrazn¢ ovlivnéna diirazem na funkcnost a jednoduchost. Tvary
byly pievazné hranaté, technické a pusobily robustn€, hlavnim cilem bylo, aby zafizeni
plnilo svou funkci spolehlivé a vydrzelo co nejdéle. Design byl casto inspirovan
pramyslovou estetikou, bez vétsiho ohledu na dekorativnost. Po druhé svétoveé valce se tento
pfistup jeste vice upevnil. Spotiebice byly masivni, s ostrymi hranami a z materidlii, jako byl
kov nebo bakelit. Robustnost a pevnost symbolizovaly hodnoty doby, stabilitu a odolnost.
Pravy zlom nastal v 50. a 60. letech, kdy zejména americky design zacal prosazovat
organické tvary. ElektrospotiebiCe zacaly byt zaoblené, plynulé a casto extravagantni.
Typické byly aerodynamické linie, inspirované automobilovym primyslem a fascinaci
vesmirem. Barvy byly vyrazné, pastelové odstiny, chromované detaily a plast jako novy
moderni materidl. V tomto obdobi se design stal nejen prosttedkem funkce, ale i vyrazem
zivotniho stylu a spolecenského postaveni. Od 80. let se postupné zacal prosazovat trend
minimalismu. Elektrospotiebice se opét zjednodusily, ale tentokrat ne kvuli technickym
omezenim, nybrz jako védoma estetickd volba. Duraz byl kladen na ¢isté linie, jednoduché
ovladani a barevnou stfidmost. Minimalisticky design ¢asto podporoval mySlenku ,,méné je
vice* a odrazel nové hodnoty, efektivitu, prakticnost a vizualni klid v domécim prostredi.
Dnesni elektrospotiebice tak kombinuji prvky minimalismu s modernimi technologiemi.
Trendy soucasnosti zahrnuji naptiklad integraci ,,chytrych* funkci, pouzivéani ekologickych
materiali, recyklovatelnost a stile vétsi diraz na udrzitelnost. Design se vraci ke
kompaktnosti, uZivatelské piivétivosti a ¢asto odkazuje i na retro prvky, avSak v modernim,
¢istém pojeti. Celkove lze fict, ze elektrospotiebice prosly cestou od strohych hran pies
organickou extravaganci az k dnes$ni Cisté jednoduchosti, kdy estetika jde ruku v ruce s

pokrocilou funk¢nosti a odpovédnosti vii¢i zivotnimu prostiedi.

2.4.3 Naoto Fukasawa

Naoto je designér pavodem z Japonska. V jeho tvorbé se vénuje prevazné elektronickym
spotfebi¢lim, ale také menSim produktim, interiérim a architektufe. V soucasné dobé
nepusobi pouze v Japonsku ¢i USA, kde po delsi dobu Zil, ale navrhuje pro Sirokou Skélu
pfednich znacek po celém svété, stejné jako poradenstvi a navrhy pro mistni japonské

spole¢nosti.?’

27 Cre8. Herman Miller, Naoto Fukasawa
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Obrazek 13 FUKASAWA, Naoto. Projects: Coffee Maker for Plus Minus Zero?®

2.4.4 Giordano Robbiati

Obréazek 14 A Vintage Atomic Espresso Machine by Gio Ponti®’

Giordano Robbiati byl italsky designér, ktery v roce 1946 navrhl ikonicky kdvovar Atomic
Coffee Maker. Tento kavovar se stal symbolem italského designu 20. stoleti a je cenén

sbérateli po celém svéts.>°

2.4.5 Jasper Morrison

V roce 1986 oteviel v Londyné vlastni designové studio, které se stalo centrem jeho tvorby.
Morrison je zndmy svym konceptem "supernormalniho" designu, ktery spolu s japonskym
designérem Naoto Fukasawou definoval jako ndvrhy, jez jsou nendpadné, ale dokonale

funkéni a estetické.>!

28 Naoto Fukasawa Design. Projekty — 359

2 MutualArt. 4 Vintage Atomic Espresso Machine by Gio Pont

30 Cache Antiques, Mid Century Atomic Coffee Maker by Giordano Robbiati
31 Vitra, Jasper Morrison
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Obrazek 15 MORRISON, Jasper. Rowenta Project’”

2.4.6 Marc Newson

Obréazek 16 Newson Kettle. Good Design Awards?”

Newsonllv design je ¢asto oznacovan jako futuristicky, minimalisticky a organicky. Ve
svych dilech kombinuje inovativni technologie a materidly s estetikou, ktera je hladka,
zaktivend a ergonomicka. Vytvarii produkty, které jsou nejen krasné na pohled, ale také

funkéni a pifjemné pro uzivatele.>*

2.4.7 Dieter Rams

Mlynek na kavu navrhnut roku 1969 Dietrem Ramsem zobrazuje jeho piistup k designu ,,less
is more®, funk¢éni design bez ptidanych zbyte¢nych estetickych prvkt. Mlynek na kavu pro
znaCku Braun ma valcovy tvar, jeho tvary jsou navrhnuty tak, aby sedély k ostatnim
produktiim Braunu. Viko, které je ve vrchni ¢asti a zakryva tak kdvova zrna je stejného tvaru

jako ¢ast stolni lampy T2.%

32 Jasper Morrison. Rowenta — Electrical Project

33 Good Design Awards. Newson Kettle — Projects

34 Knoll, Marc Newson

35 RAMS, Dieter. Less and More: The Design Ethos of Dieter Rams, 2015
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erflun

Obrazek 17 Braun KSM 1/11 Coffee Grinder. Only Once Shop?®

2.5 Vyzkum

V oblasti primyslového designu se vztah mezi koncepci a vyrobou stale vice rozdéluje a
komplikuje. Tento proces zahrnuje fadu vzajemné propojenych specializovanych ¢innosti,
na nichz se podileji odbornici z riznych oblasti, jako jsou modelafi, vyzkumnici trhu,
specialisté na materidly, inZenyti a vyrobni technici. Pii navrhovéani kavovart je klicové
nejen jejich estetické zpracovani, ale predev§$im funkcnost, ergonomie a uzivatelska

piivétivost.’’
25.1 ETA

Spole¢nost ETA je ikonickou ¢eskou znackou, kterd od roku 1943 formuje podobu domacich
elektrospotiebicli v ¢eskych domacnostech. Jeji historie je Uzce spjata s méstem Hlinsko,
kde byla zaloZena a kde se po desetileti vyrabély produkty, které se staly synonymem pro
kvalitu a spolehlivost. Od pocatku se specializovala na vyrobu malych domacich spotiebici,
jako jsou zehlicky, mixéry a dalsi. V 50. letech 20. stoleti se vyroba rozsifila o prvni
vysavale, pficemZ v roce 1953 vzniklo vlastni vyvojové a konstrukéni oddéleni, které
umoznilo kazdoro¢ni inovace produktového portfolia. V 60. letech se ETA zacala intenzivné
zamétovat na design svych vyrobkl. Spole¢nost méla vlastni vyvojové a konstrukéni
oddéleni, které kladlo diraz na estetiku a funkcnost produktii, ¢imz se odliSovala od
konkurence. Vyznamnym designérem, ktery ovlivnil podobu vyrobkli ETA, byl Stanislav
Lachman. Jeho préace, zejména v oblasti Zehlicek, pfinesla revoluci v designu domacich
spotiebicli a jeho vyrobky se staly béznou soudasti eskych domacnosti.>® A¢koliv dnes ¢ast

vyroby probihd v zahranici, znacka si i nadale zachovava sviij Cesky charakter a diiraz na

36 Only Once Shop. Braun KSM I1-11 Coffee Grinder
7 FIELL, Charlotte a Peter FIELL. Design 20. stoleti. [Praha]: Slovart, 2003.
3 HULAK, Jifi a Kristina SEMBEROVA. ETA v Zivoté nasich domdcnosti, 2020
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spolehlivost. Moderni produkty ETA tak kombinuji osvédcené hodnoty s novymi
technologiemi a trendy v designu. Vyrobky této znacky nejsou jen praktickymi pomocniky
v domacnosti, ale 1 vizualn¢ atraktivnimi dopliky, které odrdzeji dlouhou tradici a
inovativniho ducha firmy. ETA tak ptedstavuje ptiklad znacky, ktera dokazala spojit tradici
s modernitou a pfizpusobit se ndrokiim soucasného trhu, aniz by ztratila svou pivodni
identitu. ,,Dobry design neni jen o vzhledu — je o zkuSenosti. V nejlepSim ptipad¢ vytvari

identitu, se kterou se uzivatel mize ztotoznit.<*°

2.5.2 Extrakce espressa

K pripravé espressa se nejcastéji vyuziva pomeér 1:2 (espresso se pripravuje z dvojitého
portafiltru). Tento pomér znamend, Ze pro piipravu pouzijeme urcitou davku mleté kavy
podle receptury a velikosti kosiku v pace, pfiCemz ve vysledku ndm vytece jednou tolik
graml vyextrahované kavy. Tedy napiiklad z 18 graml mletych zrn vyextrahujeme 36
grami kdvového napoje. Pii nastavovani receptu vzdy testujeme double espresso, které by
mélo vytékat v rozmezi 25-30 sekund.*® Tyto faktory musime zohlednit pfi feSeni velikosti

portafiltru a moznych ovladacich panelt.

2.5.3 Baristické vahy

Ptiprava kavy vyzaduje pfesnost a opakovatelnost. Tudiz se bez jistoty ve hmotnosti davky
zrnkové, mleté i tekuté kavy a vody vysledna kvalita napoje Spatné koriguje. Proto je nejlepsi

mit presnost v desetinich grami.*!

2.5.4 Slehani mléka

Slehani mléka se v poslednich letech zdokonaluje diky plné automatickym systémtm, které
zajistuji kvalitni mlé¢nou pénu a dokonalou teplotu, ptipadné ji dle potieby reguluji.
Technologie Easy Cream umoziiuje baristovi naprogramovat hustotu a teplotu mléka.
Tryska automaticky vytvoti poZadovanou konzistenci stisknutim tlac¢itka, aniz by bylo nutné
proces Slehani hlidat. Tryska s technologii Cool Touch vede paru izolovanym rozvodem,

A4

takze ziistava chladna na dotek. Nizsi teplota navic brani ulpivani mléka, coz usnadiuje

gisténi. +?

3 FIELL, Charlotte a Peter FIELL. Industrial design A-Z. K6In: Taschen, ¢2011
40 Lazenska kava. Proces extrakce kdvy

41 Lazenska kava. Co umi digitalni baristické vahy?

42 Lazefiska kava. Vyvoj a technologie kavovarti s parni tryskou — proces §lehani
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2.5.5 Vodni filtr

Tvrdd voda Skodi chuti kavy i Zivotnosti kdvovaru. Proto je potieba vybavit kdvovar
zafizenim na upravu vody, jako jsou zmékcovace nebo filtrace. Filtrace odstranuje nezadouci
latky z vody a miize ptidat mineraly, napiiklad hoicik, pro lepsi chut’ kdvy. Zabranuje také

usazovani sedimentti v zafizenich.*

2.5.6 Dotaznik

V ramci pruzkumu zaméreného na design pakového kavovaru byl proveden dotaznik, jehoz
cilem bylo zjistit preference, potieby a nazory potencialnich uzivatelti tohoto typu
spottebice. Dotaznik byl rozeslan mezi Siroké spektrum respondentd, vcetné doméacich
uzivateli, profesionalnich baristli a milovnikl kavy, s cilem ziskat co nejrelevantnéjsi a

nejkomplexnéjsi data.

Jakym zplusobem melete kavu? ||_:| Copy chart

155 responses

Kupuiji jiz namletou 25 (16.1%)

Mlynek zabudovany v kavovaru 79 (51%)

Externi elektricky mlynek 29 (18.7%)

Ruéni mlynek 12 (7.7%)

PouzZivam kapsle 37 (23.9%)

0 20 40 60 80

Obréazek 18 Vysledny graf zobrazujici preferovanou metodu mleti kavy respondentii**

Z vysledkl dotazniku vyplyva, Ze nejvice respondentt, konkrétné 79 z 155 (51 %), preferuje
mleti kdvy pomoci zabudovaného mlynku v kévovaru. Tato volba kombinuje pohodli s
Cerstvosti mleté kavy. Druhou nejcastéjsi odpovédi je vyuziti kapsli, které zvolilo 37
respondentil (24 %), coz reflektuje oblibu rychlé a nenarocné pifipravy kavy. Externi
elektricky mlynek vyuziva 29 osob (19 %), coz ukazuje zajem o vétsi kontrolu nad procesem

mleti. Ru¢ni mlynek voli 12 respondentii (8 %), coz naznacuje, Ze jde o0 méné oblibenou

43 Léazeniska kdva. Zmekeovac a nebo filtrace vody pied kdvovar — co je filtr?
4 Zdroj: vlastni
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metodu, ziejmé kvili jeji pracnosti. Pfedem namletou kavu kupuje 25 osob (16 %), coz je
spiSe okrajovd volba v porovndni s Cerstvym mletim. Zjisténé preference zdlraziuji

dualezitost integrovaného mlynku pfi navrhu pakového kdvovaru.

Co pouzivate pro napénéni mléka? |_|:| Copy chart

151 responses

Parni trysku u kavovaru

Zabudovany Slehac kavovaru 26 (17.2%)

Externi nap&fovac mléka 25 (16.6%)
Ruéni slehac mleka
Nesleham mléko 33 (21.9%)

Nepiju kavu s mlékem

Obrazek 19 Vysledny graf zobrazujici preferovany zpiisob pénéni mléka*

Vysledky dotazniku ukazuji, Ze nejvice respondentil, konkrétné 40 z 151 (26 %), preferuje
pro napénéni mléka parni trysku integrovanou v kdvovaru. Tato volba potvrzuje, Ze parni
tryska je vyznamnou soucasti kavovart, ackoli ji nevyuzivaji vSichni uzivatelé. DalSich 26
osob (17 %) vyuzivd zabudovany Sleha¢ mléka, coz naznacuje rostouci zdjem o
automatizovana feSeni. Externi napénovace mléka pouziva 25 respondentii (17 %) a rucni
Slehace 18 (12 %), coz poukazuje na skupinu uzivatell, ktefi preferuji samostatna zatizeni
nebo ru¢ni procesy. Také bylo zjisténo, ze 33 osob (22 %) mléko do kavy nesleha a 28
respondentl (19 %) kévu s mlékem vilibec nepije. Tyto vysledky naznacuji, Ze parni tryska
je dileZitou soucasti kdvovaru, avsak jeji pouzivani neni natolik podstatné. Z tohoto ditvodu

nemusi byt tryska vzdy viditeln€ umisténa, coz poskytuje vétsi flexibilitu pii ndvrhu designu.

45 Zdroj: vlastni

40 (26.5%)
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2.6 Rozhovory s odborniky z praxe

Pro hlubsi porozuméni problematiky designu kavovarti byly provedeny rozhovory s
odborniky, ktefi se kadvou a jeji pfipravou zabyvaji v kazdodenni praxi. Byly ziskany
poznatky od prazice kavy, profesionalniho baristy a zastupce firmy ETA, kterd se vénuje
vyrobé domadcich spotiebicl. Diky témto rozhovorim byl umoznén pohled na design
kavovari z raznych perspektiv, od kvality piipravy kavy a ergonomie ovladani az po
technologické inovace a pozadavky trhu. Ziskané informace poskytuji cenny kontext pro
hodnoceni designovych prvkl a uzivatelského zdzitku, které hraji zésadni roli pfi vyvoji

kavovaru.

2.6.1 Perspektiva baristy a prazZice

S baristou byly konzultovany rizné aspekty designu kdvovaru, zejména parni trysky na
Slehani mléka, nezbytné a doplikové komponenty kdvovaru a moznost jejich zabudovani.
Byla fesena také volba vhodnych materialt, styly pacek a madel, velikosti a objemy nadob.
Dale byly diskutovany relevantni zdroje informaci a kvalitni znacky kavovart. Barista, ktery
je zkuSeny a v oboru znaly, ziskal fadu ocenéni, v€etné 3. mista na ndrodni soutézi v baristice
a 2. mista v Barista Cupu. Na zdklad¢ jeho odbornych znalosti byly analyzovany moznosti
inovaci tak, aby byly nejen inovativni, ale zaroven proveditelné a funkéni, bez zbytecnych
prvki. S prazicem firmy UpraZzeno byly konzultovany mlynky a vnitini komponenty
kavovaru, a to 1 z hlediska nésledné udrzby a servisovani. Byla diskutovana problematika
bojlerti, pump a tlaku potfebného k extrakci espressa, ktery by mél dosahovat minimalné 9
bart, idedlné vSak vice nez 15 barti. Pozornost byla vénovana také propojeni tlakového
systému s hlavou kavovaru, skrze kterou je voda dopravovana do portafiltru a dochazi k

extrakci kavy.

2.6.2 Konzultace s firmou ETA

Préace je konzultovéana také s firmou ETA, konkrétné s manaZerem vyvojovych projekta
Lubosem Joskou a techniky Ing. Martinem Hegrem a panem Petrem Klofatem. Konzultace
se zam¢&fuji na udrZeni realistického ptistupu k navrhu, prostorové usporadani komponentt
v téle kavovaru a moznosti vyrobniho zpracovani. Posuzovana je také designova atraktivita
a inovativnost jednotlivych navrhli. Pro projekt byla poskytnuta znacna mira kreativni

svobody, diky ¢emuZz nebylo nutné striktné dodrzovat vizudlni identitu firmy ETA. To
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umoznilo zaméfit se predev§im na funk¢nost, ergonomii a estetické kvality navrhu bez

omezeni stavajicim designovym stylem znacky.

2.7 Rozebrani modelu

V ramci spoluprace s firmou ETA byl poskytnut pakovy kévovar pro provedeni métent,
ovéteni inovativnich metod a technologii a pro lep$i pochopeni fungovani pakovych
kavovart. Byla provedena analyza vnitinich komponentti konkrétniho modelu Espresso
ETA Baricelo 7181 90000 v nerezovém provedeni, pii¢emz ziskana data piispéla k hlubsimu
porozuméni konstrukce a technickych parametrti zatizeni. Detailnéj$i pochopeni fungovani
kavovaru vyrazné napomohlo dal§imu procesu navrhovani, zejména pii zohlednéni
prostorového uspofaddni komponentli, mechanickych vlastnosti a moznych inovaci v

designu i technologii.

Obrazek 21 Rozebrany kavovar 2
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2.8 Shrnuti

Vysledky vyzkumi dokazuji diilezitost vnitinich komponentd, jejich vhodné kombinace a
technické provedeni. Solidni zdklad uvniti, kolem kterého se postavi esteticky plast.
Nadmérnou kombinaci a pfidavanim technologii a ovladacich zafizeni muze dojit ke
komplikaci ovladani stroje. Diikladny prizkum slouzi k porozuméni vSech funkei stroje a

jejich aplikaci pro co nejefektivnéjsi a zaroven nejjednodussi pouziti pro zakaznika.
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3 CIiLE PRACE

Cilem préace je vytvofit inovativni pakovy kavovar zejména po technické strance a usnadnit
tak uzivateli manipulaci a pouzivani spotiebice. Pro podpofeni vnitinich komponenti je za

cil i design vnéjsiho plasté ude€lat ojedinély s hlavnim dirazem na prakti¢nost.

3.1 Hlavni cile prace

Hlavnim cilem této prace je navrhnout inovativni pakovy kavovar, ktery uzivateli nabidne
nejen jedineény zéazitek z ptipravy kavy, ale zaroven zjednodusi jeho obsluhu a udrzbu.
Ptiprava espressa je vnimana jako maly kazdodenni ritual, ktery by mél byt pfijemny a
intuitivni, nikoliv komplikovany nebo frustrujici. Proto je klicovym aspektem néavrhu
ergonomie a jednoduchost pouziti, aby se kavovar stal dostupnym i pro méné zkuSené

uzivatele, ktefi nechtéji investovat hodiny do uceni se slozitym procesiim extrakce.

Dal$im cilem je také optimalizace rozmért a designu tak, aby kdvovar nezabiral zbyte¢né
mnoho mista na kuchyiiské lince, ¢imz se zvySuje jeho prakti¢nost v domécnostech s
omezenym prostorem. Vzhledem k tomu, ze pakové kavovary jsou Casto robustni a maji
zna¢nou hmotnost, jejich umisténi na lince byva trvalé. Z toho divodu je dilezité, aby jeho
vizualni podoba byla atraktivni a zdroven decentni, aby se kavovar stal dominantnim prvkem

kuchyiiského prostoru, aniz by ptsobil rusiveé nebo pfili§ vyrazné.

3.2 Vedlejsi cile prace

Mezi vedlejsi cile projektu patfi snaha o intuitivni manipulaci nejen prostiednictvim
inovativni technologie, ale také skrze promysleny a ergonomicky design. UZivatel by mél
byt schopen ovladat kdvovar snadno a ptfirozené, aniz by musel studovat slozit¢ manualy
nebo se ucit komplikované postupy. Zaroven by mél mit moznost upravit nastaveni podle

svych preferenci, naptiklad volbu teploty, tlaku nebo délky extrakce.

DalSim kli¢ovym aspektem je automatizace nékterych procest, které béZné vyzaduji
manualni zdsah, avSak bez ztraty kontroly nad ptipravou. Cilem je zachovat autenticitu
manualniho pakového kdvovaru, avSak zptistupnit nékteré funkce pohodInéjSim zptisobem.
Napftiklad automatizované pied spafeni kavy nebo inteligentni indikace spravného poméru

kavy a vody mohou pfispét k lepsim vysledkiim i pro méné zkusSené uZivatele.

V neposledni fad¢ se zvazuje moznost propojeni kdvovaru s mobilnim zatizenim. Tato

funkce by umoznila uzivateliim detailnéji nastavovat a ptizpisobovat ptipravu kavy podle
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jejich osobnich preferenci nebo doporuceni na zakladé druhu zrn ¢i zplisobu konzumace.
Moderni technologie mohou pfispét ke zjednoduSeni a optimalizaci piipravy, ¢imz se

maximalizuje spokojenost uzivatelli a zaroven se zajist'uje konzistence vysledk.

3.3 Oblasti moznych inovaci

Ackoliv je trh s kdvovary zna¢né rozvinuty, stale existuje prostor pro inovace a vylepSeni

soucasnych feseni.

3.3.1 Sklopitelna parni tryska

Tradi¢ni parni trysky jsou ¢asto umistény pevné a mohou byt neefektivné velké, coz nejenze
zabird zbytecné misto, ale také ztézuje jejich pouziti. Sklopitelnad tryska by umoznila

efektivnéj$i manipulaci a zdroven by nenarusovala design kdvovaru, kdyZ neni pouzivana.

3.3.2 Integrovana vaha

Profesionalni baristé i domaci nadSenci Casto pouzivaji externi vahy pro presné davkovani
kavy a sledovani extrakéniho ¢asu. Integrace vahy piimo do kdvovaru by eliminovala

nutnost pouzivat externi zafizeni a zaroven by zajistila presnéjsi a konzistentnéjsi vysledky.

3.3.3 Chytra regulace tlaku a teploty

Mnoho uZivateli oceni moznost personalizace piipravy kavy. MozZnost pfesného nastaveni
tlaku a teploty vody podle druhu pouzité kavy by pfinesla vys$i variabilitu a umoznila

dosaZeni optimalni chuti.

3.3.4 Minimalisticky a prakticky design

Kavovar by mél mit kompaktni rozméry, prehledné ovladani a zaroven by mél esteticky
zapadnout do modernich 1 klasickych kuchyni. Vyuziti kvalitnich materiali, jako je nerezova

ocel, sklo nebo dfevo, mliZe ptispét k prémiovému dojmu a dlouhé Zivotnosti piistroje.

3.3.5 Moznosti personalizace produktu

Personalizace kdvovart predstavuje rostouci trend, ktery reflektuje potiebu uzivateli upravit
si produkt podle svych estetickych i funk¢nich preferenci. Jednou z moznosti je nabidka
vyménnych dilti v riznych barevnych a materidlovych variantach, kter¢ umozni sladéni
kavovaru s interiérem nebo osobnim stylem. UZivatel si tak mize naptiklad zvolit ¢elni

panely, oto¢né prvky ¢i bo¢ni kryty z nerezu, dfeva nebo plastu v riznych odstinech.
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Dalsi uroven personalizace pfindSi moznost odnimatelného madla portafilteru, které by
mohlo byt k dispozici v riznych tvarech, velikostech nebo povrchovych tUpravach (napf.
dfevo, guma, kov). To nejen piidava estetickou variabilitu, ale 1 funkéni pohodli pro rtizné
typy uzivateld, od domaécich kavovych nadSencti po profesionalni baristy. Celkove
personalizace zvysuje uzivatelskou hodnotu kévovaru, podporuje emocionalni vazbu ke

znacce a umoznuje vetsi svobodu v individudlnim pfistupu k piipraveé kavy.

3.4 Cilovi uzivatelé a trh

Tento pakovy kavovar je primarné navrzen pro domaci pouziti. Hlavni cilovou skupinou
jsou milovnici kavy, ktefi si chtéji vychutnat autenticky zazitek z ptipravy espressa, ale
zaroven oceni moderni technologie, jez usnadni a zptijemni cely proces. Pakové kavovary
jsou oblibené zejména mezi mladsi generaci ve véku 20 a vice let, kterd stale vice pfechazi
z automatickych kavovarli na manudlni varianty, protoze si chtéji pfipravu kavy uzit a
experimentovat s chutémi. Tento trend je patrny nejen mezi béznymi spotiebiteli, ale i v
komunité kavovych nadSencti a amatérskych baristl, ktefi se zajimaji o detaily extrakéniho

procesu a hledaji cesty, jak dosdhnout dokonalého espressa.
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4 VYROBNIi PARAMETRY

Pakové kavovary (nazyvané také espresso kdvovary s packou) se vyrabé&ji z kvalitnich
materialti a proces zahrnuje nékolik kroki, aby byl zajistén jejich vykon, estetika a dlouha

Zivotnost.
4.1 Vyrobni technologie

4.1.1 Ohybani kovu

Kli¢ovy proces pti vyrobé pakovych kéavovard, zajistuje presny tvar a funkcénost
konstrukénich 1 estetickych €asti. Vyuziva se pii formovani plasté, rAmu a vnitiniho potrubi
kavovaru. Tento proces musi byt peclivé proveden, aby byla zarucena jak pevnost, tak
esteticky vzhled. Proces ohybani kovu zahrnuje riizné techniky podle typu a velikosti dili.
Ru¢ni ohybéni je typické pro mensi dily a luxusni modely, kde je kladen diiraz na femeslnou
preciznost. Ohybani na lisech je vhodné pro vétsi plochy, jako jsou plasté a ramové €asti, a
vyuziva hydraulicky nebo mechanicky tlak k dosaZeni pfesnych tvari. CNC ohybani je
automatizovany proces, ktery umoziuje vysokou piesnost a opakovatelnost, a proto se ¢asto
pouziva pro trubky a slozité dily. Dal§im kritickym aspektem je prevence tvarové deformace
a zajisténi piesnosti, protoze i drobné odchylky mohou negativné ovlivnit sestaveni nebo

funkénost celého kavovaru.*¢

4.1.2 Povrchové upravy

Povrchové tpravy zahrnuji lesténi, brouSeni nebo chromovani. LeSténi odstrani stopy po
nastrojich a vytvofi hladky povrch, zatimco brouSeni se pouziva pro matny nebo saténovy
vzhled, typicky pro nerezovou ocel. Chromovani zajist'uje lesk a vyssi odolnost n¢kterych
¢asti, jako jsou paky nebo ramové detaily. Cely proces ohybani kovu je kombinaci pfesnosti,
zkuSenosti a modernich technologii, které zajist'uji, ze vysledny produkt bude nejen funkéni,
ale 1 esteticky dokonaly. To je dulezité¢ zejména u pakovych kavovart, kde design Casto

odrézi tradici a kvalitu znacky.

4.2 Materialy

Pii vyrobé pakového kavovaru se pouzivaji ruzné materialy, které zajist'uji jak funkénost
9 9

tak estetiku finalniho produktu. Mezi nejbé€znéjsi materidly patii nerezova ocel, hlinik, méd’

46 ASM International. ASM Handbook, Volume 14: Forming and Forging
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amosaz, pricemz kazdy z téchto kovii ma specifické vlastnosti, které jsou vyhodné pro rizné

¢asti kavovaru.

4.2.1 Nerezova ocel

vvvvvv

ram a nékteré vnitini komponenty. Tento materidl je vysoce odolny vici korozi, coz je
zasadni pro dlouhovekost kdvovaru, zejména kviili Castému vystaveni vodé a pary. Nerezova
ocel je také velmi pevna, coz zajiStuje stabilitu a robustnost kévovaru. Jeji estetické

vlastnosti, jako leskly povrch, dévaji kavovaru moderni a profesionalni vzhled.

4.2.2 Hlinik

Ten je pouzivan zejména pro mén¢ namahané ¢asti, jako jsou kryty nebo externi dekorativni
prvky. Tento materiél je leh¢i nez nerezova ocel, coz mize byt vyhodné pro design kévovari,
kde je dilezitd snadnd manipulace a ptenosnost. Hlinik je také relativné snadno tvéarny, coz

usnadiiuje vyrobu slozitéjsich a detailné&jSich tvart.

4.2.3 Meéd’ a mosaz

Velmi oblibené pro vyrobu potrubi, ohifevnych elementl a boilerd. M&d’ ptisobi jako vodic
tepla, coz je idedlni pro ¢asti kavovaru, které prichézeji do kontaktu s horkou vodou a parou.
Mosaz, kterd je slitina médi a zinku, mé& podobné tepelné vlastnosti a je také velmi odolna

vadi korozi.*’
4.2.4 Plast

Plastové komponenty, jako jsou nékteré ¢asti rukojeti nebo ovladacich tlacitek, jsou ¢asto
zvoleny pro svou cenovou dostupnost, tvarnost a moznost vytvafeni riznych designi.
Nicméné, kvuli niz§i odolnosti vici vysokym teplotdm a tlaku, se plast v pakovych
kavovarech obvykle pouZiva pouze na méné narocné Casti. Plast Casto nahrazuje dievéné

rukojeti, které maji mensi odolnost vii¢i vlhkosti.

47 ASM International. ASM Handbook, Volume 2: Properties and Selection of Metals
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4.3 Vyrobni naklady

Vysledna cena vyrobku je uzce spojena s objemem vyroby, pouzitymi technologiemi a
zpusobem zajisténi subdodavek. V ptipadé malosériové nebo kusové vyroby, jaka je bézna
napiiklad u funkénich prototypti nebo designovych navrhd, je kazdy vyrobni krok
nakladnéjsi. Napiiklad vyroba plastovych dilti vstfikovanim vyzaduje nadkladnou kovovou
formu, jejiz potfizeni se ekonomicky vyplati az pii sériich v fadu stovek az tisic kust. V
malosérii je proto vyhodnéjsi pouzit alternativni technologie, jako jsou 3D tisk nebo odlévani
do silikonovych forem, které¢ maji vyssi jednotkovou cenu dilu, ale vyrazné nizsi po¢atecni
investici. Obdobné plati, ze u zakazkového zpracovani kovovych dila (napt. fezani, ohybani,
svarovani) se s niz§im mnozstvim zvysuje podil prace na celkové cené. Strojni provozy totiz
uctuji nejen samotné operace, ale i naklady na pfipravu a programovani stroji. U malosérii
tak mize jeden dil vyjit n€kolikanasobné draz nez u velkosériové produkce. Dulezitou roli
sehravaji i dodavatelské vztahy. V ptipadé spoluprace s externimi firmami (napt. vyrobci
cerpadel, ohfevnych téles nebo ovladacich prvki) plati, Ze vétsi odbér zajistuje nizsi cenu
za kus a krat§i dodaci lhity. Vyrobce, ktery je schopen komponenty odebirat ve vétSim
mnozstvi a skladovat je, ma zaroven vétsi vyjednavaci silu. V malosériové vyrob¢ je Casto
nutné se spolehnout na bézn¢ dostupné standardni komponenty za katalogové ceny, coz
zvySuje naklady. Celkové tedy plati, Ze pfi nizkém vyrobnim objemu je cena jednoho kusu
vyrazné vyssi kvili nizsi efektivité vyroby, ruéni praci a mensim objemim nakupu. Teprve
s rustem produkce lze dosahovat vyraznéjsich uspor diky standardizaci, optimalizaci procest

a vyhodnéjSim smluvnim podminkam s dodavateli.
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Tabulka 1 odhad ceny

Polozka Odhad ceny (K¢)
Nerezovy plech a profily 800-1200
Svareni, brouseni, opracovani 1200-1800
Plastové dily (zasobnik, vicka) 400-800
Tlacitka, oto¢né ovladace 200400
Display a ovladani 500-1000
Cerpadlo 800—1200
Bojler / ohiev vody 10002000
Parni tryska a armatury 600-900
Kabelaz a elektroinstalace 300-500
Montaz a testovani 1000-1500
Dopliikové dily 300-500
Celkem (minimum) 8100-12 800 K¢

4.4 Dopady vyroby na Zivotni prostiredi

Vyroba kévovart zahrnuje téZbu surovin, jako jsou kovy, plasty a elektronické soucastky,
jejichZ tézba mé negativni dopady na ekosystémy. TéZba kova vede k odlestiovani, erozi
pudy a spottebovava velké mnozstvi energie. Samotné vyrobni procesy, jako je slévani kovu,
vstiikovani plasti a vyroba elektronickych komponentt, jsou energeticky naro¢né a generuji
emise sklenikovych plynti a dalsi znec€ist'ujici latky. Logistika a distribuce hotovych vyrobkt
zvySuji uhlikovou stopu kdvovaru, protoze dlouhé dodavatelské fetézce znamenaji vyssi
emise CO: spojené s piepravou surovin a vyrobkll po celém svéte. Kéavovary jsou také casto
baleny do plastovych a kartonovych oballl, jejichz vyroba a nasledné likvidace zatézuji
zivotni prostiedi. Pouziti ekologickych nebo recyklovanych materidlti by mohlo tento dopad

snizit.



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 42

4.5 Dopady pouZziti na Zivotni prostredi

Samotné pouzivani kavovaru piinasi dals$i ekologické vyzvy. Pakové kavovary
spotifebovavaji elektrickou energii k ohfevu vody a generovani tlaku, coz ¢ini energetickou
ucinnost klicovym faktorem pro snizovani ekologické zatéze. Kromé energie se pii
kazdodennim pouzivani kdvovaru spotiebovéava i znacné mnozstvi vody na ptipravu kavy a
cisténi pristroje. Efektivnéjsi vodni management a technologie, které snizuji mnozstvi
odpadni vody, mohou tento dopad minimalizovat. DalSim problémem je odpad vznikajici
pfi pouzivani kdvovaru, zejména kavova sedlina a jednorazové filtry. Kévova sedlina miize
byt recyklovéana a pouzita jako hnojivo nebo surovina pro vyrobu biopaliv, ¢imz se snizuje
ekologicky dopad. Kvalitni a udrzitelny design kavovaru, ktery zajist'uje dlouhou Zivotnost
ptistroje, snizuje potiebu Castych oprav a vymeén dilii, ¢imZ se minimalizuje ekologické stopa

kavovaru.
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5 VARIANTNI DESIGNERSKE NAVRHY

5.1 Uméla inteligence

Po detailni analyze trhu a konzultacich produktu byla pro rozsifeni inspirace a hledani

kreativnich feSeni vyuZzita um¢la inteligence, konkrétné€ platformy Meshy a Vizcom.

Meshy vyuziva technologii text-to-3D, ktera umoziiuje na zdklad¢ textového zadani v
anglictin€ vygenerovat trojrozmérny model produktu. Napiiklad pii zadani "manual coffee
machine, innovative, futuristic, body centered on the side, realistic" je vytvofen odpovidajici

3D model, na ktery 1ze nasledné aplikovat generovanou texturu.

Vizcom pracuje na principu pfevodu skic nebo zdkladnich rendert do detailnéjSich
vizualizaci. Vychézi tedy z pivodniho autorského navrhu, ktery dale rozviji a pretvaii do
realistické podoby, ¢imz usnadiiuje proces designového navrhu.

Vyuziti téchto nastroji pomohlo rozsifit moznosti konceptualniho ndvrhu a podpofilo
hledani inovativnich feseni v designu kavovaru.

Blend funkce - jedna se o slouceni vizuality vstupll na zakladé podobnosti a vytvotreni

novych variantnich feSeni, respektujici vizualitu

o e e 2 | ﬂmﬂaaﬂmﬂ
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Obrazek 22 Generované vystupy 1

ErE
g7 g
a3z



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 44

Funkcei text to 3D byly generovany 3D modely dle textového popisu, to umoziiuje na
generované vystupy nahlédnout z riznych thli a manipulovat s nimi. Vytvaii to také lepsi

predstavu o skute¢ném modelu.

Obrazek 23 Generované vystupy 2
5.2 Designerské kresby

Na zaklad¢ ziskané inspirace byla vytvorena prvotni kresebna feseni, ktera vznikla digitalné
v programu Procreate. Navrhy vychézely ze souc¢asnych designérskych feseni kdvovarii a
drzely se klasickych tvarovych princip. Zvlastni diraz byl kladen na prostor uréeny k
odkladani hrneckti na vrchni ¢asti téla kavovaru. Jako hlavni inovace byla navrzena moznost

zaklopeni parni trysky, ¢imz bylo usilovano o zvyseni funkc¢nosti a estetiky zatizeni.

Obrazek 24 Prvotni skicy 1

Na zakladé konzultaci, které probehly jak v ateliéru, tak se spolecnosti Eta, byly presnéji
definovany funkce kavovaru a jasngji vymezeno jeho zaméfeni, kterym se stala stabilita a

prace s parni tryskou. Prostor, jenz je u klasickych kavovarii bézn¢ vyuzivan k odkladani a



UTB ve Zliné, Fakulta multimedialnich komunikaci 45

nahfivani hrneck na jejich vrchni ¢asti, byl nové vyhrazen pro umisténi mlynku na kavu a
nadrze na vodu. Nadrz, kterd u tradi¢nich kdvovari obvykle zabira znacnou cast zadni
strany, byla pfesunuta a spolu s mlynkem umisténa vedle sebe. Tim dosSlo k minimalizaci
celkovych rozméra kdvovaru do $itky 1 hloubky, piicemz vyska zasobniku mlynku na zrna
byla zarovnana s vySkou nadrze na vodu, ¢imz bylo dosazeno vyvazenéjsiho a

harmonictéjsiho vzhledu.

Obrazek 25 Skicy 1

Postupnym procesem zkoumdani a testovani riznych variant bylo vybrano feSeni, které
umoziuje usporu mista a zarovenn zachovani stability kévovaru. Té€lo kévovaru bylo
navrzeno tak, aby technologie byla umisténa do bo¢ni ¢asti namisto zadni strany, jak je béZné
u klasickych kavovarii. Tento pfistup byl inspirovan mimo jiné i1 konstrukei kuchyniskych
robotli a Sicich stroji. NavrZené feSeni zaroven podporuje koncept zaklopitelné parni trysky,
uhel sklopeni 1ze timto zmensSit pfiblizné na 90°. Bylo také po konzultaci s techniky ovéteno,
ze technologie se do zmensSeného téla kavovaru bez problémt vejde. Nadale ziistava hlavni
soustfedéni na klicové &asti kavovaru, zatimco detaily, jako je portafilter ¢i dalsi

pfislusenstvi, nejsou primarnim pfedmétem inovaci.
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Obrazek 26 Skicy 2

Podstatnou soucasti navrhu je také portafilter, zejména vzhled a ergonomie jeho madla. Jeho
design musi vizudln¢ ladit se zbytkem kavovaru a co nejméné vy¢nivat, aby byl zachovan
celkovy esteticky dojem. Zaroven v§ak musi byt ergonomicky ptizpiisoben pro pohodlné a
efektivni pouzivani. Na zaklad¢ konzultaci o materidlovém provedeni bylo z moznosti
vytazeno dievo a silikon z divodu nepohodIného pouzivani a udrzbé, pticemz finalni madlo
bude vyrobeno z tvrdého plastu. Navrhy se ddle zamétuji na integraci rtiznych jemnych
textur, které nejen zlepsi tichop, ale také ptispéji k vizudlni soudrznosti mezi télem kdvovaru
a madlem portafilteru. Tim bude dosazeno optimalniho spojeni funkc¢nosti a estetického

zpracovani.

Obrazek 27 Skicy 3
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V poslednich variantach kresebnych navrhii byl jiz vénovan prostor pro feSeni ulozeni parni
trysky, tak aby nenarusovala celkovy tvar kdvovaru, ale naopak pftispivala k jeho eleganci.
Navrh tak nejen zajistuje funkcnost, ale také podporuje vizualni soudrznost a harmonii
celého zatfizeni. Parni tryska je navrzena tak, aby ji pfi nepouzivani bylo mozné otoc€it do
vyhrazeného prostoru. Tim nebude piekazet pii bézném provozu kévovaru a zaroven pii
uskladnéni nenarusi jeho celkovy vzhled. Tento pfistup umoziuje zachovani Cistych linii,

které podtrhuji sofistikovany a promysleny design kavovaru.

Obrazek 28 Skicy 4

5.3 Modelovani ve 3D

Prvni 3D modely byly vytvoteny v softwaru Rhinoceros 7 na zékladé pfedchozich skic a
generovani umélou inteligenci. V této fazi se zamétuje pifedevSim na zékladni tvar téla
kavovaru, ke kterému byly pfidany prvky standardniho portafilteru a parni trysky. Probiha
také métfeni rozméri a jejich pfizplisobeni inovativnimu tvarovému fesSeni, aby byla zajisténa

funkcnost a esteticka soudrznost celkového designu.
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Obrazek 29 Prvotni modelovani

Po definovani zakladniho tvaru téla kdvovaru je zahdjena experimentace s umisténim nadrze
na vodu tak, aby bylo dosaZzeno harmonického vizudlniho propojeni s celkovym tvarovym
feSenim i s nddobou na kavova zrna. Nadrz je navrzena s ohledem na dostateCny objem,
ktery umozni ulozeni potfebného mnozstvi vody pro optimalni provoz. Zaroven jsou
provadény prvotni pokusy o integraci miizky pro odtok pfebytecné vody ve spodni ¢asti

kavovaru.

Obrazek 30 3D modelovani 1

Proces modelovani se zamé&fuje na detailnéjsi a propracovanéjsi tvar té€la kavovaru. Ve
sttedové Casti je vytvorena specifickd kiivka, kterd umoznuje elegantni zaklopeni parni
trysky do strany ké&vovaru, ¢imz je dosaZeno nejen estetické Cistoty, ale i praktické
ergonomie. Modelovani je realizovano prostiednictvim sité kiivek, z nichz jsou postupné
generovany plochy. Tyto plochy jsou nésledné spojovany do findlniho télesa, pticemz je

kladen diraz na plynulé pfechody a celkovou soudrznost konstrukce.
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Obrazek 31 3D modelovani 2

Proces detailnéjsiho modelovani madla paky kdvovaru se zamétuje na vylepSeni ergonomie
a vizualni identity. Pro dosazeni pohodlngjsiho tchopu je na povrch madla aplikovan
strukturalni vzor dynamickych vinek, ktery nejen zlepSuje haptické vlastnosti, ale zaroven
prispiva k estetickému dojmu celého designu. Inspiraci pro tento vzor je pohyb kapajici kavy
do salku, coz vytvaii vizualni propojeni mezi funkei a formou. Tento prvek zaroven zvysuje
prakticnost madla tim, Ze poskytuje lepsi stabilitu pfi manipulaci a pomahd piedchézet

nechténému prokluzovani ruky béhem ptipravy kavy.

Obrazek 32 3D modelovani 3

Proces upravy nadrze na vodu se zaméfuje na harmonizaci jejich kiivek s celkovym
vizualnim konceptem kavovaru. Pivodni navrh vykazoval pfili§ ostré hrany, které
naruSovaly plynulost tvarového feSeni a vizudlni soudrznost celého zatizeni. Aby bylo

vvvvvv

1épe odpovidaly dynamice kiivek hlavniho téla kdvovaru.
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Obrazek 33 3D modelovani 4

V ramci variantniho feSeni ovladacich panelli bylo zvazovdno zalenéni barometru k
mechanickym tlacitkiim. Tato varianta méla za cil nabidnout uzivateli §irSi kontrolu nad
procesem piipravy kavy prostfednictvim ptimého sledovani tlaku. Pfitomnost barometru
v8ak vizudlné naruSovala poZzadovany minimalisticky vzhled zafizeni a byla v rozporu s
konceptem cisté a jednoduché estetiky. Alternativni feSeni zalozené vyhradné na chytrém
dotykovém displeji by sice podpofilo minimalismus, avSak zcela by eliminovalo

charakteristicky manualni pocit spojeny s obsluhou tradi¢nich pakovych kavovart.

kombinovany s tizkym informacnim displejem. Tento displej slouzi jako nahrada za diive

zvazovany barometr, pficemz umoziuje zachovat jak potiebnou informaci, tak Cistotu
vzhledu. Dalsi varianty se orientovaly na vytvotfeni ucelengjsiho estetického dojmu, a to
prostfednictvim plynulého pasu tlacitek. Tento pés tvaroveé navazuje na hlavni télo zatizeni
a harmonizuje se s tvarem informacniho displeje, ¢imz vznikd jednotny, kompaktni a

elegantni design.
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Obrazek 35 3D modelovani 6

Nahrazeni klasického portafilteru za portafilter bez dna pfinasi moznost piimého sledovani
extrakce kavy. Tento detail umoziuje rychle odhalit chyby v mleti, distribuci nebo
tempovani, ¢imz napomaha ke zlepSeni kvality pfipravy espressa. PouZiti oteviené¢ho
portafilteru zaroven podporuje preciznost a poskytuje esteticky zazitek pii pozorovani

formovani crema.

Obrazek 36 3D modelovani 7

Dalsi variantni feSeni ovladani spocivalo ve zvétSeni displeje s cilem zobrazit vétsi mnoZstvi
informaci pfimo na ovladacim panelu. I kdyZ toto feSeni umoziuje lepsi prehlednost a
rozsiteni funkci, vysledny vzhled ptsobi v kontextu celého zafizeni pfili§ robustné a
nevyvazen¢, také pro potfebné informace je zbyteCny. ZvétSeny displej narusuje proporce
kavovaru a jeho radiusy se lisi od zbytku designu, coz vede k nesouladu s ostatnimi prvky a
celkovou estetickou nejednotnosti. Tato varianta tak ukdzala, Ze nejen velikost, ale i

konzistence tvaroslovi je klicova pro udrZeni harmonického vizualniho dojmu.
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Obrazek 37 3D modelovani 8

Z divodu snazsi a ekonomicky vyhodnéjsi vyroby byla sttedova ¢ast pitvodné€ navrzena z
nerezu nahrazena plastovym dilem. Tato zména nejen snizuje vyrobni néklady a usnadnuje
proces vyroby, ale zaroven ovliviiuje i vizualni charakter zatizeni. Plastova ¢ast v ¢erném
provedeni naruSuje monotonni nerezovy vzhled a zaroven opticky odlehCuje design

vvvvv

vizualnimu vyznéni celého vyrobku.

Obrazek 38 3D modelovani 9

Uprava protiskluzovych noziéek spodivala v jejich plogném zvétieni a zvyseni vysky. Tento
zasah prispiva k vétsi stabilité kadvovaru a zaroven zatizeni vice odsazuje od pracovni plochy,
coz usnadiuje jeho Cisténi a cirkulaci vzduchu pod zékladnou. Soucasti tiprav bylo také
doplnéni odvétravacich otvori v oblasti nozicek, které poméhaji pohlcovat vibrace

vznikajici pfi provozu kavovaru.
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Obrazek 39 3D modelovani 9

M7 v

Doplnéni konstrukce o vanicku v misté odkapavaci miizky umozZiuje snadné vylévani
nahromadéné kapaliny a usnadnuje ¢isténi této ¢asti kavovaru. V ramci ndvrhového procesu
bylo zvazovano i ptidani tenkého drzatka pro pohodIn€jsi manipulaci s vani¢kou. Nakonec
se vSak ukazalo, Ze postaci vanicku snadno uchopit a vyjmout bez nutnosti dalSich

ptidavnych prvki

Obrazek 40 3D modelovani 9

Navrhovani ovladacich prvkl pokracovalo snahou o dal$i minimalizaci poctu tlacitek pii
zachovani v§ech nezbytnych funkci pottebnych pro pohodlnou a intuitivni obsluhu. Soucasti
procesu bylo také vytvoreni dalSich navrhti informac¢niho displeje a nahrazeni tradi¢niho
barometru. Displej slouzi k zobrazovani aktualniho tlaku a teploty, a proto neni nezbytné,
aby byl velkych rozmért. Jeho velikost vSak musi byt dostatecna pro snadnou citelnost. Z
hlediska ergonomie bylo upfednostnéno umisténi displeje do horni ¢asti zatizeni, aby zlstal
dobfe viditelny i béhem obsluhy a umoznil pohodIné sledovani hodnot bez nutnosti sklanét

se nebo ménit polohu uzivatele.
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Obrazek 41 3D modelovani 10
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6 FINALNI DESIGNERSKE RESENI

Obrazek 42 9 baru

Obrazek 43 15 baru
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Obrazek 44 Nedostatek vody

Obrazek 45 Odvapnéni
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Obrazek 46 HlaSeni chyb
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Obrazek 47 Vypnuto
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Obrazek 48 Finalni render 1

Obrazek 49 Finalni render 2
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Obrazek 50 Finalni render 3
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Obrazek 51 Odkapavaci nadoba
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Obrézek 52 Druhy kav
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Obrazek 53 Barevné varianty 1
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Obrazek 54 Barevné varianty 2

Obrazek 55 Barevné varianty 3
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Obrazek 56 Mleti kavy

Obrazek 57 Extrakce kavy

Obrazek 58 Parni tryska
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Obrazek 59 Finalni render 4

Obrazek 60 Kavovar v kuchyni
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Obrazek 61 Kavovar v kuchyni 2

Obrazek 62 Kavovar v kuchyni 3
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7 ERGONOMICKA STUDIE

Ergonomie je védni obor zabyvajici se optimalizaci prostfedi a néstrojii podle potieb
¢lovéka. Ackoliv se o ergonomii ¢asto mluvi hlavné v souvislosti s profesionalnimi kavovary
v kavarnach, jeji vyznam je velmi dilezity i v domacim prostfedi. Domaci pakovy kévovar,
ktery je ergonomicky spravné navrzen, pfinasi uzivateli pohodli, Setii ¢as a minimalizuje
nepiijemné nebo zbytecné pohyby, které by mohly byt pii kazdodennim pouzivani inavné.
Navrzeny kavovar byl ve 3D programu porovnan s modely postav, které¢ odpovidaji
rozméram 95. percentilu muzi a 5. percentilu zen. Vyska muze v 95. percentilu ¢ini 1860
mm, zatimco vyska zeny v 5. percentilu je 1550 mm. Tyto rozméry odpovidaji primérnym
hodnotdm pro obyvatele stfedni Evropy. Vizualizace umoznuje 1épe posoudit, jaké jsou

proporce kavovaru vzhledem k postavdm muze a Zeny.

Obrazek 63 Kavovar na kuchynské lince

Ovladaci panel je dobie viditelny i pfi pohledu shora, kdyz je kavovar umistény na

kuchyiiské lince. Diky tomu je ovlddani snadné a intuitivni.
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Obrazek 64 Ergonomie kavovaru k Zené

Obrazek 65 Ergonomie kavovaru k muzi
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Zvlastni diraz byl kladen na madlo portafilteru. Pomoci variantnich navrht a nasledného

testovani fyzickych modeltl byla ur¢ena finalni podoba, kterd nejlépe splituje ergonomické

pozadavky. Sitka ruky Sti percentilni Zeny je 70 mm a 95ti percentilniho muze je 95 mm.

Obrazek 66 Ergonomie uchytu portafilteru zeny

Obrazek 67Ergonomie uchytu portafilteru muze
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Manipulace s parni tryskou mize byt rizikova, zejména kvili vysokym teplotdm kovovych
¢asti, které vznikaji pfi ohfevu pary na Slehani mléka. Tryska je proto vybavena
silikonovym krytem, ktery chrani pfed popalenim a zaroven usnadiuje celkovou
manipulaci. Tlac¢itka jsou navrZena podle standardnich velikostnich norem, cozZ zajistuje

pohodlné pouziti. Stejna ergonomické zasada plati i pro disple;j.

Obrazek 68 Ergonomie ovladaciho panelu zena

Obrazek 69 Ergonomie ovladaciho panelu muz
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8 TECHNICKA DOKUMENTACE

8.1 Rozmérovy nacrt celého zarizeni

190

15

N
)

110

168

14

E:[;HH

R5.5

370

Obrazek 70 Rozmérovy nécrt ¢€.1
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Obrazek 71 Rozmérovy nacrt ¢.2
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115

63

195

Obrazek 72 Rozmérovy nacrt ¢.3

8.2 Zakladni technické schéma navrZeného produktu ¢i zarizeni

Obrazek 73 Vnitini schéma
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‘ tlakova pumpa - -
»
vodni filtr |

mlynek
hlava kavovaru
boiler
vodni ventil

‘motor

Obrazek 74 Vnitini soucasti

8.3 Popis jednotlivych dila

Obrazek 75 Rozmérovy naért ¢.4

]
e}

34.00

-
-

Obrézek 76 Rozmérovy nacrt €.5
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72.00

Obrazek 77 Rozmérovy nacrt ¢.6

8.4 Odhad vyrobnich nakladua

Tabulka 2 cena modelu

3D tisk 11500 K¢
Resin 5000 K¢
Spreje, tmely, brusny papir 4500 K¢
Portafilter 600 K¢
Celkovy odhad 21 600 K¢
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9 FYZICKY MODEL

Model je realizovan v 1:1 méfitku primarné technologii 3D tisku a resinového tisku.

9.1 Prototyp

Pro ovéfeni rozmérti byl zhotoven model kdvovaru z polystyrenu podle zakladnich
rozmért. Tento model byl nasledn€ porovnan s redlnym kévovarem, ktery poskytla ETA, a
také s kdvovarovym piisluSenstvim, jako jsou konvicky a hrnicky. Pti porovnani se
ukézalo, ze rozméry modelu byly pfili$ velké, a proto byl model upraven a zmensen,
pricemz byla zachovana dostate¢na funkcni velikost. Na ptilozeném obrazku je jiz vidét
upraveny model ve zmenseném meéfitku, znovu porovnavany s kavovarem znacky ETA na

kuchynské lince.

Obrazek 78 Prototyp

9.1.1 Priprava modelu

Hlavni télo modelu bylo kvuli optimalizaci pro 3D tisk rozdéleno na osm casti. Do
jednotlivych dili byly navrzeny otvory pro spojovaci koliky, které zajistuji vyssi pevnost
spoje. Spodni ¢ast modelu byla nasledné vyplnéna sadrou, aby se zvysila celkova stabilita a

zatizeni modelu.
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Obrazek 79 Rozdéleni 1

Obrazek 81 Sadra

Jednotlivé ¢asti t€la modelu byly vyrobeny z materidlu ABS, zatimco mensi samostatné
soucasti byly zhotoveny z PLA. Po vytisténi byly dily slepeny dohromady a nésledné
probéhla kompletace celého modelu. Navazovala postprodukéni uprava, ktera zahrnovala

brouseni, tmeleni, aplikaci tmelicich sprejt, zakladového natéru a findlniho laku v ¢erné
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barvé nebo stiibrné metalize. Tento proces byl opakovan, dokud nebylo dosazeno hladkého

povrchu bez spar a viditelnych nedokonalosti.

Obrazek 82 Model 1

Obrazek 83 Resinovy tisk
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Obrazek 86 Stifibrna metaliza
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&

Obrazek 89 Model 3
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9.2 Realizovany vyrobek

Obrazek 90 Hotovy vyrobek 1
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Obrazek 91 Hotovy model 2

Obrazek 92 Hotovy model 3
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Obrazek 94 Hotovy model 5
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10 SHRNUTI PRINOSU PRACE

S rostoucim diirazem na kvalitu pfipravy, uzivatelsky komfort a design interiéru roste také
naro¢nost na zafizeni urCend k domaci ptipravé kavy. Moderni uzivatel¢ oCekavaji nejen
technickou funkénost, ale i estetickou hodnotu a intuitivni ovladani, které¢ zapada do jejich
zivotniho rytmu i prostoru, v némz ziji. Tato bakalafska prace reaguje na aktualni potieby
trhu a snazi se pfinést novy pohled na konstrukci domaciho kdvovaru. Cilem bylo navrhnout
pristroj, ktery by nejen uspokojil vysoké naroky na funkcnost a ergonomii, ale zaroven

pfinesl svézi a origindlni designové feseni.
10.1 Rekapitulace designérského procesu

Cely névrh vznikl na zékladé¢ rozsédhlého vyzkumu, ktery zahrnoval analyzu trhu, uzivatelské
dotazniky, rozhovory i konzultace s odborniky. Diky tomuto dikladnému pfistupu je
vysledny produkt maximalné pfizpsoben realnym potfebam a ocekavanim uzivateli. Na
vyvoji se podileli nejen konstruktéfi, technici a primyslovi designéfi, ale také profesiondlni
baristé, prazi¢i a vasnivi milovnici kédvy. Tento mezioborovy pfistup umoznil nahlizet na
produkt z riznych perspektiv a vytvofit navrh, ktery je funkéné, technicky i esteticky
vyvazeny. V pribéhu navrhového procesu vzniklo nékolik variant fesSeni, a to jak formou
rucnich skic, tak pomoci digitdlnich 3D modelii. Tyto varianty byly nasledné porovnavany,
konzultovany a déle rozvijeny. Pro ovéfeni proporci a praktické pouzitelnosti probéhla
velikostni zkouska téla kavovaru a detailni ergonomicky vyzkum madla, s cilem zajistit jeho
pohodIné a bezpe¢né uchopeni. Soucasti procesu bylo rovnéz peclivé vybirani vnitinich
komponent piistroje a naslednd postprodukce vysledného modelu, kterd zahrnovala
finalizaci detailii a pfipravu podoby navrhu. Cely postup tak kombinuje analyticky pfistup s

kreativni invenci a technickou preciznosti.

10.2 Prinosy a inovace designérského reSeni

PtredloZena bakalarska prace piinasi navrh kavovaru s naprosto originalnim a inovativnim
tvarem téla, ktery vybocuje ze zavedenych standardii soucasného trhu. Narozdil od
tradi¢nich konstrukei, jejichz hmota se obvykle rozsifuje smérem do hloubky, je tento
pfistroj koncipovan do §itky. Tato prostorovd zména neni pouze formalni, ale ma jasny
funk¢éni 1 ergonomicky ptinos. Nova orientace umoznuje piehlednéj$i a uzivatelsky
priveétivejsi rozvrzeni ovladacich prvka a zaroven poskytuje specifické misto pro zaklopeni

parni trysky, kterd je v necinnosti elegantn€ uschovana a nijak nenaruSuje Cisty tvar zafizeni.
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Takové teseni vyrazné prispiva k bezpecnosti provozu i dlouhodobé Zivotnosti komponent.
Design kavovaru spojuje nad¢asovou eleganci s modernimi prvky digitalizace, ¢imz reaguje
na soucasny trend propojeni funkce, estetiky a chytrych technologii v domacim prostiedi.
Hladké plochy, jednoduché geometrické linie a umétena barevnost davaji produktu vizualni
lehkost a zaroven mu proptjcuji diistojnost odpovidajici prémiovému pfistroji. Zvolena
materidlova kombinace podtrhuje sofistikovany charakter zafizeni a umozniuje harmonické
zaClenéni do nejraznéjSich interiérti, od minimalistickych kuchyni az po rustikéalni ¢i
industrialn¢ ladéné prostory. Diky své kompaktni, ale promyslené Sitkové orientaci se
zatizeni skvé€le hodi i do menSich domacnosti. Jeho tvarova koncepce optimalizuje vyuziti
mista na kuchynské lince tak, aby zbyl dostatek prostoru pro dal$i kuchyniské ¢innosti.
Kévovar tak neptsobi rusivé ani dominantné, ale stava se pfirozenou soucasti domacnosti,
funkénim nastrojem 1 estetickym prvkem zaroven. Vysledny navrh proto neptedstavuje
pouze technicky a ergonomicky vyspély produkt, ale zaroven i stylovy doplnék, ktery
kultivuje kazdodenni ritual ptipravy kévy a pfinasi do domécnosti novy rozmér

uzivatelského komfortu a vizualniho zazitku.

10.3 Kritické zhodnoceni

Zasadnim momentem navrhového procesu byla prvni fyzickd zkouska modelu, ktera
ukdzala, Ze plivodni rozméry pftistroje byly nevyhovujici, kdvovar plsobil pfili§ masivné a
zabiral vice prostoru, nez bylo Zaddouci. Na zaklad¢ této zkuSenosti doSlo k vyraznému
zmenseni celkovych rozméri, a to pifi zachovani potfebného vnitiniho objemu pro umisténi
technickych komponent i1 komfortni obsluhu ze strany uZivatele. Vysledny rozmér
predstavuje uspésny kompromis mezi funkénosti, estetikou a prostorovymi naroky bézné
domécnosti. Z prostorového hlediska je tfeba zminit také vySku zafizeni, ktera je oproti
béznym standardim mirné zvysSend. Tento parametr je vSak piimym dasledkem z(zeni
zafizeni do Sitky, prostor, ktery byl ,,usetfen* v horizontalni roviné, byl logicky pfenesen do
vertikalni. Pfesto vySka zafizeni nijak neomezuje jeho praktické pouZzivani ani umisténi na
béZzné kuchyiiské lince a nebrani pohodlné manipulaci s jednotlivymi ¢astmi pfistroje.
Prestoze nékteré detaily vnitini konstrukce zlstdvaji feSeny spiSe ramcové, jednad se o
pochopitelny limit studentského projektu, ktery nemél za cil finélni technickou dokumentaci,

ale predevsim vyzkumny a navrhovy piinos.
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11 ZAVER

Tato bakalaiska prace se zaméfila na komplexni zpracovani tématu navrhu pakového
kavovaru, a to jak z historického, technického, tak 1 designérského hlediska. Uvodni ¢&ast
prace priblizuje historicky vyvoj kavovart i samotné kavy. Nésledn¢ se prace podrobné
vénovala analyze jednotlivych komponent kavovaru, od zakladnich technickych prvki az po
ergonomické detaily. Tyto prvky byly nasledné propojeny do funkcéniho celku, jehoz
vysledkem je uceleny navrh moderniho pakového kavovaru. Diiraz byl kladen na harmonii
mezi funkcnosti, estetikou a uzivatelskym komfortem. Hlavnim cilem prace bylo vytvofit
navrh intuitivniho doméciho kdvovaru, ktery zachova diilezity manuélni prvek pii ptipraveé
kavy, tedy osobni ritudl, ktery uzivatel vnima jako soucast zazitku. Zaroven bylo cilem do
tohoto ritudlu citlivé integrovat moderni technologie, které usnadni pouzivani ptistroje, zvysi
jeho spolehlivost a roz$ifi moznosti jeho vyuziti, aniz by narusily autenticitu celého procesu.
Vysledny navrh reprezentuje nejen funkéni a esteticky vyvazeny produkt, ale zaroven
reaguje na soucasné pozadavky uzivatelll, touhu po kvalité, jednoduchosti, individualité 1

nad¢asovém designu.
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12 VYSLEDEK VYZKUMU

V ramci bakalafské prace byl navrzen a realizovan model produktu, ktery bude vystaven
spolu s dalSimi studentskymi projekty. Model neni funk¢ni, slouzi pfedevsim k vizualni
prezentaci navrhu. Produkt je vSak navrZzen s ohledem na moZnosti sériové vyroby a
potencialni uvedeni na trh. Soucasna verze byla zhotovena pfevazné pomoci 3D tisku a
nasledn¢ upravena postprodukcnimi zasahy. Pro vyrobu modelu vyssi kvality by bylo mozné
vyuzit technologie fezani a ohybani nerezového plechu, coz by vyrazné zvysilo vyrobni
naklady. Vzhledem k tomu, Ze spolecnost ETA, pro kterou je navrh urcen, vyrdbi své
produkty v Ciné a nasledné je dovazi, bylo by pro dalsi vyvoj nutné zahajit komunikaci se

zahrani¢nimi partnery ohledn¢ moznosti vyroby a technické realizace.
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14 SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

ABS- Acrylonitrile butadiene styrene
PLA- polylaktid ¢i kyselina polymlécna
CNC- Computer Numerical Control
CO:- Oxid uhlicity

mm- milimetry

¢.- Cislo
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