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ABSTRAKT

V bakal&ské praci jsou steimé popsany technologické a vyrobni postupy
z&kladnich drubh nealkoholickych ndpéj Prednetem zdjmu bylo pedlozit legislativni
piedpisy tykajici se této oblasti potravigiého piimyslu. Pro prakticke dely prace byl
proveden marketingovy vyzkum a to piesinictvim dotaznikové metodyéh informaci.

Cilem bylo analyzovat spi@bu a oblibenost jednotlivych driuhealkoholickych napéj

Ziskana data byla podrobnanalyzovana. Vysledky fenhi vyhodnoceny a
prezentovany prostdnictvim tabulek a graf Jako cilové skupiny byli vybrani zaci

z&kladni Skoly, studentiigtdni a vysoké Skoly.

Klicova slova: nealkoholické néapoje, sortiment, techgi@, vyroba, legislativa,

dotaznikové Séeni, analyza dat

ABSTRACT

In this thesis are shortly described technologasal industrial processes of basic
kind of soft drinks. The subject of interest hagermeubmitting legislative regulations
concerning this area of food industry. Marketinge@ch has been accomplished for
practical purposes of this thesis by means of thestijpnnaire method for collection of

information with the goal to analyse consumptiod popularity of each kind of soft drink.

The obtained data has been analysed in detailiringesults has been evaluated
and presented by sheets and diagrams. As objemte@syhas been chosen children from

elementary school, students from secondary schmblaiversity students.

Keywords: soft drinks, product range, technologgdpiction, legislature, inquiry method,

data analysis
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1 UvoD

e

Voda je jednou z nejroz&rgjSich slodenin, zakladni Zivinou, nean¢jSim
rozpoustdlem a pokryva asi dvtietiny zemského povrchu. Je podminkou Zivota naiZem
Lidské €lo tvoii z vice nez Sedesati procent. Umge v organizmu v$ebavani Zivin,
jejich presun i vyl@ovani nepdebnych nebo Skodlivych latekiigpiva také k tepelné

regulaci (ochlazovanéta pocenim).

Dostateény a pravidelny fijem tekutin je velmi dlezity z hlediska spravné funkce
organismu a jeho celkové vykonnosti. Daplani tekutin, pro které se vzil pojem pitny
rezim, je zfisob, jak pokryt jejich kazdodenni ztraty. Vzdy jemé udrZzet rovhovahu mezi

piijmem a vydejem tekutin.

Optimalre bychom ngli vypit denrg 2-3 litry tekutin. Pokud se ovSem pohybujeme v
horku, ©Zce pracujeme nebo sportujeme, musi byt tekutinidpodici vice. Cést
fyziologické poteby vody se kryje ndpoji a tekutymi pokrmy, dadst hutnymi pokrmy a
zbytek se vytvl piimo v €le spalovanim Zzivin. #jem tekutin by mil byt plynuly v

priabéhu celého dne.

Zakladem pitného rezimu maji byt nekalorické napbjavreé voda, nejlépe mineralni
s nizkou az gedni mineralizaci, s vyvaZzenym pé&mem mineral. V dnesni dob si mize
spotebitel na trhu vybirat ndpoje z Sirokého sortimewtti uz hovdime o neochucenych

vodéach, ale také o ochucenych népojich, povzbuzhbjia iontovych napojich.

Vyroba nealkoholickych napbj v Ceské republice, v podminkach byvalého
centralniho planovitéhotizeni se odehravala rfgvdz® vramci pivovarského a
konzervarensko-lihovarského oboru, fippd na Urovni komunalnihdizeni. Pateby
rozvoje nealkovyroby, zejména technického rozvojdualovani novych kapacit, staly
vétSinou na okraji nosnych programtéchto oboéi. Nové spoléenské a ekonomické
podminky, zejména trzni prdésdi, uvolnilo po roce 1990 prostor k podnikatelskym
aktivitam. Vedle skolika wtSich specializovanych a na svou dobu moderniclodiav
zataly vznikat a svojinnost rozvijet nové zavody a vyrobny a byla obmaveelarada
diive utlumenych a mnohdy tradich firem. Poz&si vstup nadnarodnich spotesti na
¢esky trh a dovozy, znamenal vyraznou vzpruhu a emiivve stale vastajicim
konkurernim prostedi. Postupnym vyvojem #Aznych divodi doSlo k ukité selekci a

koncentraci vyroby a vlivu na trh, nicm&pctet vyrobd je stale dosti zriay. Nesporny
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vliv na dosazené zlzeni vyrobni z&kladny maji darzé miry i obchodnfetzce, jejichz
podminkdm se fd¥e (Fizpusobit pouze Uzky okruh vyrobcTo ovSsem neznamena, Ze se
aplrg vytratil vyznam a opodstatnost menSich vyrolii¢c majicich suj okruh odkErateli i

oblibenost v lokalnim zasobovani.

Dynaminost oboru dokumentuji neustale rostouci trendgrob vyroby a osobni
spoteby nealkoholickych napijvseho druhu, kde n#&pglad za poslednich 5 let bylo

dosazeno dvojnasobného isto.
Nastoupeny spotensky a ekonomicky vyvoj a vyznam vyroby a $eby
nealkoholickych napdj jiz nyni gredukuje pojimat tuto oblast jako novy a samostatny

vyznamny vyrobni obor v ramci potraviis&ého pimyslu.
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2 LITERARNI P REHLED

2.1 Nealkoholické napoje

Dle Vyhlasky MzeCR ¢. 335/1997 Sb., v platném &ri vyhlasky 289/2004 Sb. se
nealkoholickym napojem rozumi n4poj obsahujici y&gv0,5 % objemovych ethanolu
(namtteno @i 20 °C), vyrobenych zejména z pitné vody, pranéenibdy, irodni
mineralni vody, nebo kojenecké vody, ovocné, zeleve, rostlinné nebo Zi¢@Ené
suroviny, girodnich sladidel, sladidel, medu a dalSich lagekpogipact syceny oxidem
uhligitym. [1]

Koncentratem kipraw nealkoholickych napéjve smyslu této vyhlasky rozumime
vyrobek, obsahujici po Upranaednim ke konéné spatehke ve vyrobcem doporieném
poneru, nejvySe 0,5% objemovych ethanolu (R&mo i 20 °C) a suroviny uvedené

vyse. [1]

Dale napojovym koncentratem ve smyslu této vyhlagkgumime zahu&hou smis
jednotlivych surovin pouzivanych k vyrébnealkoholickych napéj urcené k pipraw
napoji recenim. [1]

Dle Vyhlasky MZeCR ¢&. 252/2004 Sb. se pod pojmem pitna voda rozumivoding
nezavadni voda, kterd anii prvalém poZivani nevyvola onemagern nebo poruchy zdravi
piitomnosti mikroorganisin nebo latek ovlixiujicich akutnim, chronickyngi pozdnim
pusobenim zdravi fyzickych osob a jejich potomste§izjsmyslo¥¢ postizitelné vliastnosti
a jakost nebrani jejimu pozivani a uzivani pro éwygke poteby fyzickych osob.
Zdravotni nezdvadnost se stanovi hygienickymi {inmitikrobiologickych, biologickych,
fyzikalnich a chemickych ukazatelkteré jsou upraven prov&m pravnim pedpisem.

[2]

2.2 Sortiment nealkoholickych napoj

Sortiment nealkoholickych napojje velmi pestry je velmi slozité jej roenit.
V zakort i v literature existuji odliSna hlediska praldni napoj. Trh s nealkoholickymi

nNapoji se neustale rozviji s vyvojem novych techgibla giprav napaj.
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V poslednich letech se mezi napojeazhli i ndpoje v prasku, které gadili mezi

polotovary, protoZze postradaji zakladni vlastnestrapoje - tekuty stav. [3, 4]

Dle vyhlasky¢. 335/1997 Sb., v platném &mi, se nealkoholické napojdeni na
skupiny a podskupiny

Podle této vyhlaSky se mezi nealkoholické napais: [1]

- Ovocné nebo zeleninovéagy - 'avy, zkvasitelné, ale nezkvaSeny vyrobek ziskany
z priméfere zralého a zdravéhderstvéeho nebo chlazeného ovoce nebo zeleniny, a to
jednoho nebo vice driahs charakteristikou barvoupni a chuti, které jsou typické
pro §avu pochazejici zifslusného ovoce nebo zeleniny; aroma, duZinankybne
sravy, které jsou oddleny v pitibchu zpracovani, mohou byt do téz&gy vraceny;

rajcata se povaZzuji za zeleninu

- Ovocné gvy z citrusovych plad- &ava ziskana z endokarpu jejich vnitcasti;
limetkova $ava vSak mize byt ziskavana z celého plodu, pouZije-li se wiod

vyrobni postup, ktery omezi podil slozek Zjgncasti plodu na minimum.

- Nektary - nezkvaSeny, ale zkvasitelny vyrobek ziskaridgvkem pitné vody a
popipadt téz girodnich sladidel, sladidel, medu, nebo jejiché¢sitk ovocné nebo
zeleninove 8w, ovocné nebo zeleninovéde z koncentratu, koncentrované ovocné
nebo zeleninovétaw, susené ovocneé nebo zeleninot@s, k ovocné éni nebo ke

smesi téchto vyrobkK.
- Nealkoholické napoje ochucerere se daléleni na podskupiny tj.:

» Ovocné nebo zeleninové napejechuceny nealkoholicky n4poj, vyrobeny
z ovocnych nebo zeleninovycht& nebo jejich koncentmata surovin

uvedenych v definici pro nealkoholické napoje.

» Limonady - ochuceny nealkoholicky napoj vyrobeny z pitnédyo
napojovych koncentratnebo surovin kK jejich ipraw, zpravidla syceny

oxidem uhlgitym.

»> Mineralni vody ochucené ochuceny nealkoholicky napoj vyrobeny
z piéirodni mineralni vody, napojovych koncentirdhebo surovin k jejich

piipraw, zpravidla s fivodnim obsahem oxidu ubiiého.
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» Pitné vody ochucenéochuceny nealkoholicky napoj vyrobeny z pitnély,o
obsahujici pouze ffavek latek utrenych k aromatizaci, poipac téez

obohaceny potravnim daidem, zpravidla syceny oxidem uditiym.

» Pramenité vody ochucené ochuceny nealkoholicky napoj vyrobeny
z pramenité vody, napojovych koncenirabebo surovin k jejich fijpraw,

zpravidla syceny oxidem uliltym.

- Sodova voda napoj vyrobeny z pitné vody a oxidu uitého, u kterého obsah oxidu

uhlicitéhoc¢ini nejmért 4 g/l.

Dle vySe uvedené vyhlaSky se mezi koncentratyikraw nealkoholickych néapdj
fadf [1]

- Koncentrované ovocné nebo zeleninovavy - vyrobek ziskany z ovocné nebo

zeleninové &Avy jednoho nebo vice driithovoce nebo zeleniny fyzikalnim
odstragnim specifického podilu obsahu vody; je-li vyrobakien ke kon&né

spoteke, nesmi byt snizeni objemu mensi nez 50 %.
- Népojové koncentrafkteré se daledi na podskupiny tj.:

» Sirupy (ovocné nebo zeleninovéad/ z koncentrované ovocné nebo
zeleninoveé &vy, pogipacde ovocné nebo zeleninovéagy z koncentratu)
Stava ziskani z koncentrované ovocné nebo zeleniStééy ogtovnym
doplrenim podilu vody, ktery byl odstran pfi koncentraci avy a
obnovenim aroma pomoaikaivych slozek, které byly zachyceny vipthu
koncentrace ffislusné ovocné nebo zeleninow@&y, pogiipact optovnym
doplrénim ztracené duzniny a btkhzachycenych ip vyrobé ovocné gavy
stejného druhu; ovocné nebo zeleninokéva z koncentrované ovocné nebo
zeleninové Bavy musi vykazovatifnejmensim rovnocenné organoleptické
a analytické vlastnosti odpovidajiciaprérnym hodnotam t&vy ziskané
z téhoz druhu ovoce nebo zeleniny podle definicecog nebo zeleninové
Stavy.

> Napoje vprasku- smes jednotlivych surovin uvedenych v definici
nealkoholickych napéjve forme prasku, granuli nebo komprindaturcené

k ptipraw nealkoholickych napéjrozpusgnim.
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> Nizkoenergetické napojové koncentratynapojovy koncentrat obsahuijici
sladidla a vykazujici po Upraneedinim ke konéné spatebs ve vyrobcem
doporweném pondru snizeni vyuzitelné energie nejndéa jednu fetinu

oproti napoji, v 8mz nebyla sladidla pouZzita.

- SuSené ovocné nebo zeleninax@g (ovocnou nebo zeleninovatu v prasku) -
vyrobek ziskany z ovocné nebo zeleninovavy jednoho nebo vice drshovoce

nebo zeleniny fyzikalnim odstramim téngi veSkerého obsahu vody.

Dle vyhlaSky 275/2004 Sb., se rozliSuji tyto dridajenych vod([5]

- Balena girodni minerélni voda vyrobek z pirodni mineralni vody ziskané ze zdroje

prtirodni mineralni vody, o kterém bylo vydano &sieni, pop. certifikat podle
zvlastniho pravniho fpdpisu, nebo ze zdifojuznanych odpasdnym organem
nékterého ¢lenského statu Evropské unie nehikteré zemd Evropského sdruzeni
volného obchodu, jez jsou vyhlaSovany vethim wstniku Evropské unie, nebo
vyrobek z pirodni mineralni vody ziskané tigpdniho I€iveho zdroje, o kterém bylo

vydano oswdceni, pokud jeji vlastnosti umdji pouZiti jako potraviny.

- Balena pramenita vodavyrobek z kvalitni vody z chr&ného podzemniho zdroje,
kterd miZe byt upravovana pouzetgwbem uvedenym v 8 4, tohoto zakona. Tato

voda je vhodna k trvalémuipmému pozivani&mi i dosglymi.

Balena kojenecka vodavyrobek z kvalitni vody z chr&ného podzemniho zdroje,

ktera nesmi byt upravovana zadnymisgbem, s vyjimkou ozavani UV zdenim
podle § 4 odst. 4, toho zédkona. Tato voda je vhauodripravu kojenecké stravy a k

trvalému gimému pozivani vSemi skupinami obyvatel.

- Balena pitna voda vyrobek sphujici pozadavky na pitnou vodu podle zvlastniho
pravniho pedpisu. (VyhlaSkac¢. 252/2004 Sb., kterou se stanovi hygienické

pozadavky na pitnou a teplou voddeanost a rozsah kontroly pitné vody.)
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Tabulka I. Cleréni nealkoholickych nap6j a koncentrdt k pripraw nealkoholickych

napoji na skupiny a podskupiny [1]

Clenéni Smyslové poZzadavky
Druh Skupina Podskupina Vzhled Chut’ a vilné
¢iry az kalny,

ovocna nebo

piipadré s obsahem

protlaku, dens

zeleninova
oz nebo kousk ovoce
Srava :
nebo zeleniny, bez
cizich gimési
¢iry az kalny,
piipadré s obsahem
rotlaku, dens
nektar P

nebo kousk ovoce

nebo zeleniny, bez odpovidajici
cizich gimési pouzitym slozkanp
- vocny n bez cizich pichuti
Nealkoholicky ovocny e,bo A
PR zeleninovy a pacli
nNapo;j .
Napoj
limonéda
. .| mineralni ¢iry az kalny,
nealkoholicky fy az xamy,
- voda pripadré s mirnym
napoj ) .
. ochucena | sedimentem, bez
ochuceny — - o r
pitna voda |cizich gimési
ochucena
pramenita
voda
ochucena
¢iry az jiskrny bez | .. o,
. yaz] YPCZ | «ira bez cizich
sodova voda sedimeni a cizich | . .
N piichuti a pach
primesi
ovocny nebo opalizujici az kalny
zeleninovy se sedimentem, bez
koncentrat cizich gimési
siru v .
Tup ¢iry az kalny,
nizkoenerge- . y o
ticky piipadré s mirnym
Koncentrat k L, L, sedimentem, bez | odpovidajici
e napojovy napojovy - P o o
pripraw . ., | Cizich gimeési pouzitym slozkanp
.. |koncentrat | koncentrat P .
nealkoholickych ,v bez cizich pichuti
NApOfi NADOI v prasek, granule a pachi
POl nebo tablety, bez
prasku - s
cizich gimési
suSend ovocna
nebo bez cizich pimési a
zeleninova pachi

Stava
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2.3 Technologie nealkoholickych napaj

Vyroba nealkoholickych napbjpati u nas i ve sit¢ v poslednich létech k jednomu
Z nejprogresivgSich oboti potravindského pimyslu. Vyplyva to zejména ze zZm ve
stravovacich zvyklostech, rozvoje automobilismuwirgstiky, gastronomie, globalizace trhu
a v neposledniads zvySujici se produktivitou prace na zaklachodernich a vysoce
vykonnych technologii. Zanedbatelny neni ani paftistupného iznorodého obalového
materialu a vyvoj sortimentu, vyuZivajici mnohdytradicnich surovin, vetré cileného

zaneieni finalnich produkt [6]

2.3.1 Suroviny k vyrobé nealkoholickych napoj

Zakladnimi surovinami k vyrab nealkoholickych napéj je ovoce a é&které druhy
zeleniny. K pomocnym surovindm piatvoda, oxid uhBity, sladidla, kyseliny, aromatické

latky a barviva. [7]

Zpracovavat lze pouzeerstvé a nezavadné ovoce nebo zeleninu ve vhodné
fyziologické zralosti. Ovoce nebo zelenina napadglieni a hnilobou neni mozno dale
zpracovavat a je ho nutno od zdravého ovoce nelening oddlit a zlikvidovat jako

organicky odpad. [8]

K vyrob¢ napoji jsou vhodné tyto druhy ovock]

« Jadrové ovoce

e

Jablkajsou nejdilezitéjSi surovinou k vyrob vétSiny napoji. Na §avu se zpracovavaji
prevazrie jablka padana a jablka niZzSich jakostnidth. tNejlepsi jsou podzimni a zimni

odnidy jablek.

Hrusky jsou pro vyrobu napdj méré vhodné. Spath se lisuji. Pokud se hrusky

zpracovavaiji, lisuji se soasre s jablky.
- Peckové ovoce

TreS¥ se zpracovavaji zejména na sirupy, vina a destilBty lisovani jsou

nejcengjSi tmavée odidy chrupek i srdcovek.

Visre jsou nedostatkovou surovinowdva je vyrazé barvita, kdersné aromaticka.



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 15

Meruiky, broskve a Svestleg zpracovavajifpdevSim na destilaty, m&ma denové

napoje. Toto ovoce se neda lisovat.
- Drobné ovoce

Mezi drobné ovoce patnagiklad rybiz, angrest, jahody, maliny. Z lesnickrébse
ziskavaji ostruziny, bawky, Sipky a maliny.
« Hrozny révy vinné

Hrozny révy vinné je soubor pla¢plodenstvi) kulturnich odd révy vinné. Podle

pouziti se odrdy cli do i skupin:
» mostove vino, vhodné pro zpracovani na vino,
» stolni odedy,vhodné k pimé konzumaci,

» primonosné hybridy,kiizenci Gznych druti americké divoké révy
s uslechtilymi odkdami. Hrozny hybrid jsou malo kvalitni a majifchuw’

po malinach a jahodach. Zpracovavaji se na mosty.
. Jizni ovoce

Jizni ovoce jsou poldy ovocnych diytkteré se u nas pro ngmivé podminky nedaji
péstovat. Nejvyznam¥Si skupinou je citrusové ovoce - citrény, pomeéean
mandarinky a grapefruityCerstvé plody se u nas zpracovavaji jen vyjine Pro

primyslovou spadtbu se dovaZzeji citrusové polotovary (koncentigiyusy).

Z pestréeho sortimentu zeleniny se k vygobapoji pouzivaji pedevSim rajata a

mrkev, még celer aervenérepa.

2.3.2 Ziskavani ovocné 8avy

7

Ziskavanim ovocnychtav se rozumi oddlovani tekutésasti, tzv. buacné Favy, od
pevnych zbytk plodového pletiva. Zakladnim a nejvyznaf®im zpisobem ziskavani
ovocnych §av je lisovani ovoce.

K zakladni operacim ziskavanbyy lisovanim pét:

- Skladovani ovoce/pd lisovanim- Pri skladovani probihaji v ovoci biochemické a

mikrobiologické znény, které zfisobuji ztraty nejen na vaze a naggyiosti cukerné
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susiny, ale i na jakosti. Skladovani musi byt vdbha k technologickému procesu co

nejkratsi, v hygienickych podminkach, v chladu d dozorem zpracovatele. [9]

- Prani a ¥ideni ovoce- Pranim se ovoce zbavuje mechanickyctistet a sniZuje se
mikrobialni kontaminace. fldénim, nebo-li kvalitativni inspeaki kontrolou, se
odstraiuje ze suroviny to ovoce, které je poSkozené, remadhnilobou nebo plisni a
dale se odstralji nezadouci fimési. Vytiidéné ovoce, tzv. odpad je nutno kratkodob
skladovat mimo zpracovavanou surovinu a derekologicky likvidovat jako

organicky odpad. [9]

- Drceni ovoce- Proces drceni ovoce ma za cil naruSit&nau strukturu plodl a
umoznit tak efektivni lisovani ovocnéa¥y. Dochazi k poruseni bémych membran

a tim uvolrni ovocné &avy.[10]

. Uprava dr& pred lisovanim- Upravou drié pred lisovanim se sleduje rozlozeni
pektinovych latek, které maji funkci meziligného pojiva. RozloZzenim pekiirse
ovocna pletiva rozpadnou, snizi se viskozifavy, takze je lisovani snaggi a
vytéZzek Favy se zvySi. U barevnych dihiulovoce se barva vylisovanéady jes¢

zvyrazni po vylogeni barviv ze slupekipapraw drte. [7]

. Lisovani dr¢ - Pri lisovani se tlakem odtl od vyliski &ava z ovocné dét Pro

lisovani dr€ plati tyto obecné zasady: [10]

» 2z hlediska ekonomického se necha odtéct maximumotsdamn mostu

ziskaného pouhym vycezenim, samospadem bez ptiakitj

> lisuje se peruSovanym tlakem, abydva, kterd je prakticky nestitelna,

mohla snadgji odtekat,
» mérny tlak u ovocné détnema byt vy3Si nez 1,6 MPa,
» nesmi se lisovat rychleji, nez &tadtékat 8ava,
> drt’ se musi plnit rovnogmné do celé komory nebo na jednotlivé plachetky,
» celé zdizeni, zvladt plachetky, roSty a 8k se musi udrzovat naprosté
Cistote.
Citrusové plody se u nas zpracovavaji tiavg jen vyjime&ne. Citrusove g8avy musi

obsahovat fimérené mnoZstvi jemného parenchymu, druhu rostlinr@btiva, ktery je
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nositelem aromatickych latekt&/a se ziskava vystiranim, michanim, oloupanyctiiplo

na pasirkach nebo lisovanim na Snekovych liseidd Fsovanim se plody zbavii.

Dale ovocnou gavu mizeme ziskavat vyluhovanim ovoce, maceraci. Timisapem
se ziskavat®va z éch druhi ovoce, které obsahuji malo vody a nedaji se lis®Rati sem
Sipky, jgabiny, trnky, dinky apod. Aby se zvysila vylisnost, zkouSelo senkmmovat
lisovani s vyluhovanim susSiny Zqalisovaného ovoce. iiP protiproudém usp@dani
procesu vyluhovani Ize ziskat vyluh, ktery ma jemalo mensi koncentraci suSiny nez
ovocna sava. Tato koncentrace zavisi pouze na té&géni a hodnétodtahu. Rychlost
vyluhovani ovliviuje predevsim teplota vody.PvysSi teplo¥ se do vody vyluhuji i
nezadouci latky ze slupek, semen a stopek. Teplody ma vyrazny vliv i na slozeni
vyluhu. Vyluhy ziskané z barevného druhu ovoce jgewsrovnani s vylisovanoua/ou

N 1

trpké, nebé obsahuji vySSi mnozstviglovin.

Maceruje se v mdthovych kadich nebo ve specialnich ocelovych néaclobkteré
jsou opateny antikoroznim natem. Vyluh se odtahuje prautym, la&’ovym nebo

Z nerezového sita vyrobenym kominem. [7]

2.3.3 Odkalovani &av

Sravy ziskané lisovanim nebo vyluhovanim jsou kalR@zptylené kalovéastice
zhorSuji jakosttigvy a zmenSuji skladovaci kapacitu. Specificgkgicastice se samovain

usazuji. Usazovani se urychlgjgenim. [10]

Citidla jsou latky, které Zisobuji vysrazeni koloidnich &istot. Vznikla sraZenina
se rychleji usazuje, klesa ke dnu % se vyiii. Cifenim se usnadni sedimentace,
odsted'ovani i filtrace 8av. Cerstw vylisované gavy obsahuji velké mnozstvi koloidnich

nedistot a bezifeni se nedaji filtrovat.

Podle @&inku seditidla rozcluji na:

. Ciridla mechanické jsou latky, které chemicky nereaguji s zadnouksla Favy, ve
gtaw tvori jemnou, ¢Zkou suspenzi. P usazovani strhavaji tistoty a $ava se
vycisti. Jakogitidla se pouZzivaji oxid Hecnaty, Kemeliny, kaolin, bentonit aizné
druhy hlinek. [10]
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. Cifidla enzymaticka - jsou to pradkovité ipravky zalozené na principu
pektolytickych enzym, pomoci kterych rozlozime pektiny, tim sniZzime tbtis a

negistoty snadyji klesaji ke dnu. [7]

. Ciridla chemicko-mechanickéareaguji po fidani ke §av s rekterou slozkou &avy;
vytvorena srazenina klesa ke dnutavi& se witi. Podle reakci fizeme tataitridla
delit na : [10]

> Citidla bilkovinna, ktera se srazejitéstovinami (Zelatina, vyzina, vajey

bilek). Ri citeni se fidava sodasre tanin.
> Citidla, ktera se srazeji s kovovymi ionty (ferrokyhdraselny).

> Citidla, kterd se srazeji s kyselinami (mléko, kasdiyselina kKemiita,

agar-agar).

Prosta sedimentace dm&tot je nejjednodussi apob odkalovani wyrenych gav.
Stava se jiméa deiticich nadrzi. Nadoby se naplt&$ou a pidaji se rozpu#ha, upravena
¢ifidla. Po zamichani se nechéd$a 12 hodin stat. Potom séaga postup stahuje
pomoci fizné vysoko umisinych odtahovacich kohautsazené kaly se odld od zbytki

stavy odstedEnim nebo specialnimi kalolisy. [7]

DalSim zfgisobem odkalovanitav je odsted’ovani. V napojském pamyslu jsou
nejpouzivarjsi samoodkalovaci odedivky s plnymi bubny. Pracuji $gglem stanovenym
programem. Po oplynuti nastavené doby se &amb zastavi fivod favy a oteve se
piivod vody, ktera vytlé z bubnu usazené kaly. Po odkaleni se samé uzave pivod

vody a oteve se pivod Favy.

Sravy mizeme téZ odkalovat prostou filtracidigené $avy. V praxi se pouziva
naplavovaci filtr a filtrace s vlozkovym filtremtdca je jednodusSi at&inou se pouziva

pro filtrovani hotového napojaigahvovani. [10]

2.3.4 Konzervovani avy

Vylisovana a odkalen&’8va se zakonzervuje na polotovar, ze kterého gereKoli

ro¢ni dok vyrakeji nealkoholické nebo alkoholické napoje.
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Zakladnimi polotovary konzervovanycté¥ jsou:[7]

- ovocné savy konzervované chemicky (sukusy),
. ovocneé gavy konzervované sycenim GQnate&né §avy),
- ovocné savy konzervované zaht@gvanim (ovocné koncentraty),

. ostatni polotovaryderstvé ovocnétavy, hrubé prokvasené ovocnéagy, tepels

sterilované &vy, ovocneé &avy konzervované ethanolem).

2.4 Vyroba nealkoholickych napoiji

Sortiment nealkoholickych napoje velmi pestry. K zakladnim dra pati ovocné

mosty, obdenky, denové napoje, sirupy, limonady, sodova voda a mikgr¥]

2.4.1 Vyroba ovocnych most

Ovocnymi mosty rozumime vyrobky, jejichz hlavni&tou je ovocnat&va chemicky
nekonzervovana tepdrsterilovana, pafipad vhodre upravena pitnou vodou a cukrem, a

téZ sycena kysinikem uhlgitym. [11]

Podle zfisobu vyroby se rozliSuj[7]

- ptirodni ovocné tRavy sterilované, bez chiové Upravy,

- ptirodni ovocné tiavy sterilované, chiové upravované vodou a cukrem a minin&ln
fedne,

« smeési ovocnych gav upravenych vodou a cukrem a minindaiedné.

2.4.2 Vyroba ovocenek

Ovocenky jsou nealkoholické napoje sycen& GQrabgji se Upravou ovocnych’dv
vodou a cukrem a tepelise steriluji. Od ovocnych limonad se liSi vySSinsahem suSiny.
K jejich vyrobé se nesmi pouzivat chemicky konzervované poloyoviliejvhodrjsi
surovinou jsou tAvy z barevného druhu ovoce (WSnybiz), jablénd $ava a 8avy
citrusové. Hlavnim polotovarem Kk vyrdbovocenek je mat@ad $ava a ovocné

koncentréty. [12]
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Ovocenky se vyrali dvojim zpisobem 7]

« sycenim upraven&advy impregnanim ¢erpadlem s tryskou do tlakového tanku,

« doplrénim sirupu sodovou vodou.

2.4.3 Vyroba dieiiovych napoj

Zakladnim polotovarem k vyrélkalnych (deiovych) napaj jsou tepeld sterilované
ovocné protlaky. Roz#inéna, homogenizovanaeh se uplaiuje jako chtiové piijemna
sloZzka. K vyznamnym tyjm drefiovych ndpaj pati tekuté ovoce a zeleninajedovy

napoj Ovona a dzusy

Tekuté ovoce a zelenina jsou z dietetického hledis{jakost®jSi napoje. Pro vyrobu
se pouziva vyhradncerstvé ovoce a zelenina, které se rie@tidi a pere. Po oprani se
znovu fidi a drti. K vyrol jsou zvlag vhodné aromatické, barevné a na vitamin C bohaté

druhy ovoce derny rybiz, jahody, Sipky). [12]

Ovona (dle kika - 1981) je tenovy napoj vyrobeny z tepeirsterilovanych protlak
Od tekutého ovoce se liSi nizSim obsahem ovocni@éysastim, Ze se vyrabi z polotovaru.

Vyroba se rozpada na éfaze.
- vyroba sterilovaného protlaku,
- Uprava protlaku a sterilace.

Polotovar se v sezérvyrabi rozvéenim a vystiranim ovoce nebo takémou vyrobou
z ¢erstvého protlaku bez polotovaru. Mimo sezénu ssteglovaného polotovaru vyrabi
hotovy vyrobek. Ve siSovaci nadrzi se smicha peliné mnozstvi protlaku, roztoku

citronové kyseliny a cukru s vodou. [7]
Ovocné dzusy jsou jeminhomogenizované rdiové napoje vyramé rednim
citrusovych koncentratnebo Upravou protladkdomacich druinovoce cukrem a vodou.

Citrusové dzusy se vyréjp redénim dovazenych, tepeinsterilovanych citrusovych

koncentral. Po naplini do plechovek, pdfpadt lahvi, se tepekhsteriluje.

DZusy z domacich druihovoce se vyrali bud’ zcerstvého ovoce, nebo z tepeln

sterilovaného protlaku podobiako Ovona. [12]
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2.4.4 Vyroba sirupi

Ovocné sirupy se vyrép rozpusénim cukru v ovocnétaw, s gidavkem kyseliny.
Jsou ukeny k gipraw redtnych napaj} v domacnostech, zakladnim polotovarem pro

vyrobu limonad a k fichuceni mineralnich vod. [11]

Zakladni sortiment sirupdélime dle IEika (1981) naf7]

- Ovocné sirupy typ A vyrakené z 37 % ovocnétavy a 63 % cukru. Je povoleno

ptichuceni pirodnimi vonnymi a chiovymi latkami.

- Ovocné sirupy typ B (pro vyrobu limonad) vyraimé z 50 % ovocnétavy a 50 %

cukru. Je povolenoighuceni pirodnimi vonnymi a chiovymi latkami.

- Ovocné sirupy srchuti - typ C vyrakené z 37 % ovocnétavy a 63 % cukru.
Prichucuji se pirodnimi nebo syntetickymi vonnymi a dalovymi latkami. Jsou

urceny k vyrol& limonad s pichuti. Misto vody se k vyr@pouziva jabléna $ava.

. Sirupy s pichuti - typ D vyrakeény z cukru, vody, kyseliny, tresti a barviva
s pridavkem pirodnich nebo syntetickych vonnych a tbwych latek. Jsou geny
vyluéné k vyrobs limonad. Ri vyrobé sirupi tohoto typu se nepouziva ovocna ani

zeleninova &va.

- Sirupy ostatni- typ E sem paf sirupy zeleninove, sirupy obsahujici alkaloidy a

rostlinné vytazky a sirupy diabetické (Dia).

Sirupy se vyra§ji v podstat pouhym rozpughim cukru v upravenétdw. Podle

zpasobu rozpughi cukru ve 8aw se rozliSuje vyroba siruipstudenou a teplou cestou.

Sirupy vyrobené za studena jsou barevné, aromatialed v disledku enzymatické
aktivity mére trvanlivé. Vyralsji se tak, Ze se necha chladnéedtim upravenatava
prosakovat vrstvou cukru, kterd se & rozpousti az do nasyceni roztokii gané

teplot.

P vyrobé sirupi teplou cestou jde o rozpeit cukru v upravenétawe rozvaenim.
Dnes se tomuto #igobu vyroby davaipdnost. Sirupy pro vyrobu limonad se vyijab
vyhradrg timto zpisobem, protoZe seipvysSich teplotach inaktivuje v ovocnych sirupech

invertasa a tim se zabrani inverzi sacharosy aystddizovani glukosy.12]
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Li

Vyroba limonad

monady jsou nealkoholické napoje vyéale rednim sirugi sodovou vodou.

V podstat se rozdluji v zavislosti na jednotlivych typech limonadabysirupi.

R

ozliSujeme tyto skupiny limonagil 3]

Ovocné limonédyTyto jsou vyrdbny z ovocnych siruptypu A, B, ze zeleninovych a

ostatnich ovocnych sirdgypu E.

Ovocné limonady sichutivyrobené z ovocnych siragprichuti typu C.
Limonady s pichuti(treg’ové) vyrobené ze sirups @ichuti typu D.
Limonady specialni

» vyrobené ze sirup s obsahem alkaloigl drog, anebo rostlinnych vyta¥k
typu E,
» vyrobené ze sirdp dietetickych (¢etre DIA) a ze siruf

nizkoenergetickych typu E.

Limonady €chto typi jsou syceny oxidem ultitym. Nejsou povoleny Zzadné

dodaténé zasahy do hotovych limonad. Jedinou Upravouviébim napoje byva pasterace

(kratkodobé zvySeni teploty, které tmobi znéeni nesporulujicich patogennich

mikroorganiznii). Trvanlivost limonad se pohybuje od 7 dni do 8sioi podle druhu,

sloze

ni a zfisobu konzervace

Z hlediska dietetického &eni se limon&dydi do i skupin:[11]

1) Limonady s pichuti ovoce zahrnuji vedle vySe uvedenych limonaderdve

2)

limonady vyralBné z ovocnych koncentfat s vysokym obsahem suSiny a
fortifikované vitaminem C, dale citrusové limonadyrakené z citrusovych past a
koncentralt a limonady vyraéné ze zeleninovych sirdma zaklad protlaki. Tyto

napoje neobsahuji povzbuzuji¢inné latky a mohou je pit ietl.

Limonddy neovocnése vyralji  ze siru@ aromatizovanych Kkeninim,
kompozicemi silic, neovocnymi extrakty, pgpad s gidavkem ovocné tavy
(Kotila). Pati sem napoje kolového typu (Coca-Cola, Pepsi-Chita;cola, Citro-
cola aj.) NejznarjsSi nealkoholicky napoj Coca-Cola se vyrabi ze mituktery

obsahuje vedle dalSich aromatickych latek vytaZaleshi stromuCola acuminata
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3)

a zlisti rostliny coca Vytazek obsahuje povzbuzujiciciané latky, kofein,
theobromin, kokain a jiné. DalSimi napoji této skypsou hdko-sladké limonady

typu tonik.

Limonady specialnich dietetickych vlastnostyrakeji se ze specialnich sirtpro
razné diety, pro pracovniky v horkych provozech npbm sportovce. Vyznamnym
zastupcem této skupiny jsou DIA limonady pro nengocoukrovkou a
nizkoenergetické napoje. Ke slazesthto napa} se pouziva jako nahrada

sacharosy kombinace sladidel s nulovou nebo niekeugetickou hodnotou.

Sodova voda je pitna, zdravétmezavadna voda, obsahujici 3 az 9 g ®Q litru.

Zakladnimi surovinami k vyrabjsou pitna voda a C{kapalny. Voda musi byt zdravetn

nezavadna, musi mitifemnou chd, byt dokonalegira, bezbarva, bez pachu a s nizkou
tvrdosti (od 2 do 3 mval). [7]

Rozpu&nim CQ ve vod vznika uhlgita kyselina, kterd dodava napoj prijemrg

kyselou chd. VSechny nealkoholické napoje se vzhledem k obsay rozctluji na

napoje sycené (karbonizované) a nesycené.

T2

zpisoby vyroby limonadf12]

1)

2)

3)

2.4.6

klasicky zpisob - odndifené mnozstvi sirupu se doplni do $pbhi lahve napkné

sodovou vodou,

zpiasob Post-mix - sirup, poipac jiné slozky se davkuji do sodové vody v jenom

strojnim z#izeni a na plnicim stroji se plné hotova smichananéada,

zpiusob Pre-mix - smichany napoj (sirup a voda) se 6@ (vyroba sycenim

napoji predem misenych).

Mineralni vody

Prirodni mineralni voda obsahuje v 1 litru vice neg tozpu&nych pevnych latek

nebo 1 g rozpudhého CQ. Déale obsahuji mineralni vody stopové prvky,fildpd arsen a

jod. VeétSina mineralnich vod ma i specifick&€il@ (&inky a proto se pouziva kdébnym

ucelam.
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Podle I€ivych &inka se mineralni vodydi na: [12]

- prosté teplice s teplotou nad 20 °C,

- prosté kyselky obsahujici v 1 litru vody vice neg dxidu uhl¢itého,

. zemité vody, které obsahuji aniony Hé@ kationy C&" a Md",

- alkalické vody , které obsahujiggevsim NaHCg)

- solné mineralky obsahujici hlavionty CL a N&,

- jodové mineralky, které obsahuji minimé&lb0 mg jodu v 1 litru vody,

- siranové vody s vysSim obsahem siranovychijont

- sirné mineralky obsahuijici vice nez 0,001 g sityltru vody ve forng H,S,
. Zelezité vody obsahujici minim&l®,01 g F& nebo F&" v 1 litru vody.

Z hlediska spdieby se mineralni vody roZliji do i skupin:[7]

1) mineralni vody léive,
2) mineralni vody stolni,
3) mineralni vody fichucené sirupem.

Mineralni vody musi vyhovovat poZzaddwvk kladenym na pitnou vodu fiRodebirani
mineralni vody z pramene se nesrirqni charakter mineralky énit. Fxi dopraw vody
od pramene Kk plti se musi udrzovat teplotaiyodniho pramene, jinak je nebepe
vysrazeni dkterych rozpugnych latek. Vody se pini do skl&mych lahvi i do lahvi
z plasti. Mineralni vody v lahvi musi svym sloZzenim odpatidaivodnimu sloZeni
odebirané mineralky, musi b§ita, bez zapachu (s vyjimkou vod sirnych a ZelehjyNa
etike€ misi byt uvedeno slozeni vody. Uzavmusi dokonaleésnit, aby nedochazelo
k unikani CQ , coz se projevi zakalenim a &mou chuti vody. U hikych mineralek je
povoleno michat #kolik druhd mineralek dohromady, aby se udrzela standardmisjak

vody.
Kromé prirodnich minerélnich vod se vyrabi také stolni mald vody s pisadou
sirupu. K jejich vyrok se pouZzivaji rodni mineralni vody stolni. Vyr&p se v jakosti a

trznich druzich uvedenych v tabulce II.
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Tabulka Il. Rehled balenych vod vyréhych vCeské republice

Balené Balené Balené Balené pitné Balené
prirodni pramenité kojenecké vody piirodni
mineralni vody vody lécive
vody mineralni
vody
Poctbradka |Fontana Baby Tich&a voda Bilinska
Praga Aqua |Cristal Water Taqua, Piaqua] kyselka
Agua-Sag
Bohemica Aqua Plus Wellness
Surf, Top Aqua
Dobra voda y Zajecicka
Beneta Cista voda :
. hoika voda
Hanacka Bonny Aqua Oasa |Aqua Gold
Kapito, 365
kyselka Rosana P
Spar, Hruska Magnesia
Odysea
Aqua Bella |Bonny Euroshopper (Pramen
Ondrasovka Sumavsky Terra, Coop | Louka)
Mattoni pramen Eromin Zon
Magnesia Cristalis Evropa, Jaso Rudolfi
Aqua Blue uaotiuv
Korunni Petraskv .
Horsky Brnénka pramen
Aqua Maria |Pramen pramen Delvita
Vrat|S|aVSké Fromin Mince pltné Vincentka
voda
kyselka Toma Natura :
Ceskomoravska
IL Sano Jesenika - _
voda pitna vod{ Saratica
Aquila Aqu Viva
Jeleni pramer Pi-voda

Artézia, Aqua

Flop
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Prirodni mineralni vody stolni pouzité k vyrobmusi vyhovovatCSN 86 8000 -
Ptirodni mineralni vody aifrodni mineralni vody stolni. Vody musi b§ré, bezbarve
nebo slab opalizujici. Chuti a®ni musi odpovidat druhu pouZzité mineralni vodyrasi.
Vody s gisadou sacharidového sirupu maji mit 6,3 - 6,9 %pustné susSiny, vody

s piisadou fruktosového sirupu maji mit rozpustné susja - 7,1 %.

Vody nesngji obsahovat dusitany, synteticka sladidla, barvévaromatické latky a

chemické konzervmi prostedky.

Sodova voda, mineralky afiphucené mineralni vody maji vSeobecné pouZzitioa js

trvalou sogasti sortimentu nealkoholickych napoj7]

2.5 Legislativa v oblasti nealkoholickych napoi

Zakladni pravni normou tykajici se potrausi@ho péimyslu, oboru vyroba
nealkoholickych napdj ovocnych gav a koncentrat je predevSim zakon Ministerstva
zemedlstvi ¢. 110/1997 Sb. o potravindch a tabakovych vyrobeietrereni pozdjSich

zmeén a dopiku a z rtho vyplyvajici vyhlasky. A to: [14]

- VyhlaSka Ministerstva ze#délstvi ¢. 157/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro
cerstvé ovoce @erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanieniag, suché
ska‘apkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich,ojak dalSi zfsoby jejich
ozn&ovani, ve zani vyhlaskyc. 650/2004 Sb. [15]

v

- VyhlaSka Ministerstva ze#délstvi ¢. 335/1997 Sb., pro nealkoholické népoje a
koncentraty k fipraw nealkoholickych napéj ovocna vina, ostatni vina a medovinu,
pivo, konzumni lih, lihoviny a ostatni alkoholicképoje, kvasny ocet a drozdi, ve
zreni vyhlaselke. 45/2000 Sb¢. 57/2003 Sh. & 289/2004 Sb. [1]

- VyhlaSka Ministerstva ze#délstvi ¢. 76/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro
prirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasedési kakaa s cukrentokoladu
acokoladové bonbony, ve ni vyhlaskyc. 43/2005 Sb. [16]

- VyhlaSka Ministerstva ze#&adélstvi ¢.113/2005 Sb., o Zisobu ozn&vani potravin a
tabakovych vyrobk, ve zréni vyhlasel¢. 368/2005 Sb. & 497/2005 Sb. [17]
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Vyhlaska Ministerstva ze&délstvi¢. 331/1997 Sb., pro keni, jedlou 8l,
dehydratované vyrobky a ochucovadla &clon, ve zréni vyhlaskyc¢. 419/2000 Sb.
[18]

- VyhlaSka Ministerstva ze#&adélstvi ¢.147/1998 Sb., o Zigobu stanoveni kritickych

bodi, ve zréni vyhlaskye. 196/2002 Sbh. & 161/2004 Sb. [19]

- VyhlaSka Ministerstva zdravotnictwi. 158/2004 Sb., kterou se stanovi maximaln

piipustné mnozZstvi rezidui jednotlivych dfuhpesticidi v potravinach a

potravinovych surovinach, ve &m vyhlaskyc. 68/2005 Sb. [20]

Vyhlaska Ministerstva zdravotnictvi. 252/2004 Sh., kterou se stanovi hygienické
pozadavky na pithou a teplou vodé@etnost a rozsah kontroly pitné vody, v platném
zreni vyhlaskye. 187/2005 Sb. [2]

- VyhlaSka Ministerstva zdravotnictyi 275/2004 Sb., o pozadavcich na jakost a

zdravotni nezavadnost balenych vod a @sppu jejich Upravy, ve 2ni vyhlasky¢.
404/2006 Sb. [5]

VyhlaSka Ministerstva zdravotnictwi 447/2004 Sb., o poZzadavcich na mnoZstvi a
druhy latek utenych k aromatizaci potravin, podminky jejich paijzoZzadavky na

jejich zdravotni nezavadnost a podminky pouZithichi a kofeinu [21]

- VyhlaSka Ministerstva zdravotnictw. 304/2004 Sb., kterou se stanovi druhy a

podminky pouziti fidatnych a pomocnych latekiipvyrobé potravin, ve z#ni
vyhlaSeke. 152/2005 Sh. & 431/2005 Sb. [22]

VyhladSka Ministerstva zdravotnictvé. 305/2004 Sb., kterou se stanovi druhy
kontaminujicich a toxikologicky vyznamnych latek jgich pfipustné mnozstvi

v potravinach [23]

« VyhlaSka Ministerstva zdravotnicté¢i 446/2004 Sb., kterou se stanovi pozadavky na

dopliky stravy a obohacovani potravin potravnimi aégl[24]

« VyhlaSka Ministerstva zdravotnictei 450/2004 Sb., o oztavani vyzivové hodnoty

potravin [25]

« VyhlaSka Ministerstva zdravotnictw. 54/2004 Sb., o potravinach ¢enych pro

zvlastni vyzivu a o zjsobu jejich pouziti [26]
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« Vyhlaska Ministerstva zdravotnictvt. 54/2002 Sb., kterou se stanovi zdravotni
poZadavky na identitu &@stotu @gidatnych latek, ve zmi vyhlaSeké. 318/2003 Sbh. a
¢. 270/2005 Sb. [27]

« VyhlaSka Ministerstva zdravotnictéi 296/1997 Sb., kterou se stanovi pravidla pro
vybér epidemiologicky rizikovych skupin potravin [28]
DalSimi zakony, kterymi sidi obor nealkoholickych napjjsou zakony:

Zakon Ministerstva vnitra&. 477/2001 Sb., o obalech a o & nékterych zakon
(zakon o obalech), ve ni pozdjSich gedpidi. [29]

Zakon Ministerstva vnitr&. 185/2001 Sb., o odpadech a oé¢mnnékterych dalSich
zakon, ve zréni pozdjSich gedpidi. [30]

Zakon Ministerstva vnitr&. 258/2000 Sb., o ochrarvefejného zdravi a o z#né
n¢kterych souvisejicich zakénve zreni pozdjSich gedpidi. S timto zakonem souviseji:
[31]

- VyhldSka Ministerstva vnitrat. 409/2005 Sb., o hygienickych poZadavcich na
vyrobky pichazejici do styku s vodou a na Upravu vody [32]

« VyhlaSka Ministerstva vnitrd. 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyyobk
uréené pro styk s potravinami a pokrmy, véminpozdjSich gedpidi [33]

- VyhlaSka Ministerstva vnitrat. 137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na
stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozmjiefy @i cinnostech

epidemiologicky zavaznych, ve &ri vyhlaskye. 602/2006 Sb. [34]
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3 CILPRACE

Cilem préace bylo sledovat sortiment nealkoholick§iépoji na trhuCeské republiky a

zarovei popsat technologie vyroby jednotlivych déumealkoholickych napéj

Konkrétni cile byly stanoveny takto:

1)

2)

3)

4)

Popiste technologie vyroby nealkoholickych n&poj

S vyuzitim literatury a legislativnich fe@dpisi zpracujte pehled sortimentu

nealkoholickych napgj

Vypracujte dotaznik k oblib nealkoholickych napé@j Jako testovaci soubor

pouzijte rekolik skupin spatebiteli rizného ¢ku.

Ziskané vysledky statisticky vyhodfite a provete diskuzi k jednotlivym

zjistenym informacim, tykajicich se speby nealkoholickych napij



UTB ve Zling, Fakulta technologick& 30

4 METODIKA PRACE

Zajistovani udaj, pro &ely praktické ¢asti této bakak&ké prace, byloreSeno
prostednictvim dotaznik Cilem pouZzité metody 8hu dat, bylo zjistit spdebu a oblibeny

sortiment nealkoholickych nagojkteré jsou vola dostupné na tzendieské republiky.

Snahou bylo monitorovat peby populace iizného pohlavi a &kovych kategorii.
Celkem bylo osloveno 150 osob. &6lbyl organizovan u 50 Zékzakladni Skoly, 50
student stredni (pfimyslové) Skoly a u 50 studéntvysoké Skoly. Z celkového ptu
dotazovanych bylo 106 Zenského pohlavi a 44 pohtaviského. Informace se pdilia
ziskat od respondent z miznych krajovych lokalit. Nejvice byl zastoupen kraj

Jihomoravsky, dale pak Zlinsky a nejmidmaj Olomoucky.

V dotazniku byly nejtive poloZzeny otazky pro dokresleniedstav o respondentech.
Zjistilo se, Ze se jedna o jedince, ilktprovozuji sport 2 - 3 x tydh jsou bezdtni (94 %),
nekuaci (88%), ve snizené iei konzumuji alkoholické napoje (41 %) a kavu (24 %)

V konené fazi byla ziskana data porovnavana pouze nadakikovych kategorii.

Vlastni analytickatast dotazniku byla rozténa do Sesti kategorii pro komplejgi
piedstavu o p@ebach dastnilki prizkumu. Otazky byly orientované na nealkoholické
napoje souhrnf) dale na neochucené a ochucené nealkoholické enapaj ovocné a

zeleninoveé avy, ¢aje a kavu.

Pro statistické zpracovani informaci z dotagnblyly pouzity kvantitativni metody
analyzy. Udaje byly usgédany pro pehlednost do tabulek a giafProstednictvim

statistické indukce byly zkoumany vztahy mezi p&anmymi.
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5 VYSLEDKY

Prvni otazka (viz. dotaznik) se tykala celkovéhamndeo gijmu nealkoholickych
napoj. Vysledky jsou uvedeny v tabulce Ill, obrdzku Bbililka uvadi ptet osob, kt#

svou odpowdi spadaji do stanoveného intervalu.

Tabulka Il Denni pijem nealkoholickych napj(¢etnost odpo&di)

Skupina 0-1,4 1 1,5-21 2,5 avicel
ZS 13 25 12
SS 8 32 10
VS 3 35 12
100

< 80
> 60 mvs
© -~
2 mSS

40 =
§ mzs

" -

O _|
0-1,41 1,5-2 1 2,5 avice |

Spotebované mnozstvi NN

Obr. 1 Denni fijem nealkoholickych napbj- ZS, SS, VS

Nejvétsi spoteba nealkoholickych napoju vSech dotdzanych spada do intervalu
1,5 - 2 litry na den. Pro srovnani, vyZivostloporidené mnozstvi tekutinigatych za den

ma &tSinoucinit 2 - 3 litry.

V otdzce ¢. dva (viz. dotaznik), #li respondenti oznat typ nealkoholického
napoje, ktery nejvice preferuji. Naptji byla ozn&ena stolni voda (34 %), m&mpotom

mineralni voda ochucena (25 %). Naopak Zadna zwadipse netykala spi#by napai
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v prasku a tabletach (Sumivé), kavy a energetickygpoji. Dale vyplynulo, Ze nejSi
piednost napam kolového typu, davaji Zzaci zakladni Skoly a tesji 16% zaki. Oproti
tomu pouze 8 % studenstredni Skoly a 10 % studenvysoké Skoly m& v oblibtento typ
Napoji.

V otdzce ¢. tii (viz. dotaznik), podle¢eho se respondenti orientujiti pvybéru
nealkoholického napoje, volili dotazovaniiegloZzenych variant. MozZnosti vepsani jiného
vlastniho kritéria nevyuzil zadny zastniki prizkumu. Pro pehlednost jsou vysledky

uvedeny v tabulce IV a graficky znazény na obrazku 2.

Tabulka IV Kritéria vylru nealkoholickych napoj(cetnost odpogdi)

Obsah
mineralnich

Skupina Cena Zrt&a latek Chut

ZS 3 13 2 32

SS 15 14 4 17

VS 10 5 0 35

40

35 -
g 30 ||
g ® | [@z8
© 2 msS
8 o
2 15 ovs
D)
SAELE

5 ] _—

o '_. T

cena zn&ka obsah mineralnich chw
latek

Obr. 2 Kritéria vyru nealkoholickych napdj- ZS, SS, VS
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Z obrazku je ejmé, Ze nej§tsi vliv pri vybéru nealkoholického napoje ma chue
tedy pravdpodobné, Ze respondenti kupuji vyrobky se kterymji iz predchozi dobrée
zkuSenosti aadi jak vyrobek chutnéa. Nejmensi vliv na ¥yimealkoholického napoje ma
obsah mineralnich latek.

DalSi sled otazek se zabyvd neochucenymi neallakyoli napoji. V otazce. &tyii
(viz. dotaznik), uvag)i respondenti svou denni spatbu tohoto typu napdj Dale jim byly
poloZzeny otazky. pét a Sest (viz. dotaznik) tykajici se sortimentuonkrétrgé ktery typ a

druh NNN nejvice preferuji. Vysledky jsou praeplednost uvedeny v nasledujicich
tabulkach V, VI a VII.

Tabulka V Denni spo¢ba NNN ¢etnost odposdi)

Skupina 0-0,5 | 0,6-1,51 1,6 a vice |
ZS 18 19 13
SS 14 23 13
VS 18 20 12

Tabulka VI Oblibeny typ NNN&etnost odpogdi)

voda z
Skupina vodovodu stolni voda | mineralni vogla
ZS 20 11 19
SS 8 16 26
VS 30 5 15

Tabulka VII Oblibeny druh NNN¢etnost odpogdi)

jemrg neni
Skupina perlivé perlivé neperlivé | rozhodujici
ZS 16 17 17 3
SS 11 14 19 6
VS 2 28 17 3
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V otazcec. sedm (viz. dotaznik), zda responderifidsti druhy mineralnich vod, vySlo
najevo, ze mineralni vodyigda 95 % zak zakladni Skoly, 93 % studeénstedni Skoly a
96 % studerit vysoké Skoly. Vzhledem Kk vysokému obsahu anorgsoic latek

v mineralnich vodach je toto pozitivni poznatek.

Otazka ¢. osm (viz. dotaznik), zji®vala nejoblibe¥si zna&ku neochuceného
nealkoholického napoje. Nejvice dotazanych uveddaejoblibe&Si NNN je pro & napoj
znaky Mattoni (20 %). Druhou nejoblib&ji zna&kou u tohoto zkoumaného vzorku
populace je Rajec (18 %)idti nejoblibedjSi znakou je Aquila (13 %). Odpadi na tuto

otadzku jsou graficky zpracovany v obrazku 3.

10% O Dobra voda
B Rajec
O Mattoni

8%
20% OAquila

B Voda z vodovodu

5%
O Korunni
9% B Toma
0O Magnesia
2% 18%
13% B Bonagua
B Podctbradka

Obr. 3 Oblibené zrry NNN
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Pribliznd denni spdeba ochucenych nealkoholickych ndpajtazkacislo dewt (viz.
dotaznik), je uvedena v tabulce VIII. Z této talyujlx z'ejmé, Ze nejtsi paet astnika

analyzy spdebuje den& 0,6 - 1,5 litru ONN.

Tabulka VIII Denni spageba ONN ¢etnost odpoédi)

Skupina 0-0,5 | 0,6-1,51 1,6 a vice |
ZS 16 23 11

SS 21 22 7

VS 22 25 3

Z odpoudi na otazkw. deset (viz dotaznik) vyplynulo, Ze n&$i obliké se u Zak
zakladni SkolydSi limonady kolového typu, jak je jiz vySe uvedemento fakt se potvrdil i
v této ¢asti dotazniku, ktera se tyka ochucenych nealkokyth napaj. Zde ale svou
naklonnost k tomuto typu nagioprojevilo WtSi procento 2ak (21 %). U studerit stedni
Skoly to naopak byly limonady giphuti ovoce (34 %). Studenti vysokych kol nejvice
preferuji ochucené mineralni vody (57 %).

Responderiim byla poloZzena konkrétni otdzkajedenact (viz. dotaznik), zda s p
vybéru ochuceného nealkoholického napoje kolového tymhnodnou ragi pro Coca-

Colu ¢i pro Kofolu. Vysledky jsou patrné z obrazku 2.ekdtSina dotdzanych projevila

svou naklonnost napoji Kofola. Dale jsou vysledkyarovany v nasledujici tabulce IX.

Tabulka IX Vyker Coca-Cola / Kofoladetnost odpogdi)

Skupina ZS SS VS
Coca - Cola 22 17 8
Kofola 28 33 42
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—_
/
501

40

307

201
101

0,
VA

Kofola

v

Cetnost odpogdi

Coca-Cola

Obr. 4 Vyker Coca-Cola / Kofola - ZS, SS, VS

Pri otazcec. dvanact (viz. dotaznik), zda respondenti¢fiakionzumuji ONN balené
v PET lahvi, skle nebo v plechovce, se dotazaniswgch odpowdich téngi nelisili.

Nejvice spatbovavaji napoje balené v PET lahvi (92 %).

Jako svou nejoblibéjsi zna&ku ochucenych nealkoholickych napoptazkag. tiinact
(viz. dotaznik), oznali Zaci zakladni Skoly Kofolu (31 odpeudi), studenti sedni Skoly
Dobrou vodu ochucenou (11 odgoN). Studenti vysoké Skoly nigstji voli Hanackou
kyselku ochucenou (14 odpili).

Denni spateba ovocné a zeleninovéasy, otazkacislo ¢trnact (viz. dotaznik), je
uvedena v tabulce X.&Kina dotazanych svou spebu z#adila do intervalu 0 - 0,5 liirna

den.

Tabulka X Denni spé¢ba ovocné a zeleninovéasy (Cetnost odpogdi)

Skupina 0-0,5 | 0,6-1,51 1,6 a vice |
ZS 36 13 3
SS 42 7 1
VS 45 3 2




UTB ve Zling, Fakulta technologick& 37

Jak z odpo¥di na otazkw. patnact (viz. dotaznik) vySlo najevo, responderjvice
nakupuji ovocné a zeleninov&dsy balené v krabicovém obalu (66 %). CoZz je asi

nejastjsi zpisob baleni tohoto druhu napoj Ceské republice.

V otazcecé. Sestnact (viz. dotaznik) je pro zaky zakladnilskejobliberjsSi prichuti
ovocné nebo zeleninov&&ry jablko a pomeran(20 %). Studenti &dni Skoly oznéli
jako svou nejoblibefjsi prichw’ jahodovou (19 %). Studenti vysoké Skoly nejvioefenuji
piichu’ pomeragovou (33 %).

V otazce ¢. sedmnact (viz. dotaznik), jako nejobliBgh znaku ovocnych a
zeleninovych &v uvedli Zaci z&kladni Skoly z&lau Cappy (16 %). U studantstedni
Skoly je nejoblibe&si zna&kou Hello (23 %) a studenti vysoké Skoly preferzjiacku

Relax (40 %). Celkavoblibené znéy ovocnych a zeleninovychtd@v znazaiuje

obrazek 5.

O Hello

B Relax

O Snipp
m O Cappy
B Rauch
O Jupi
B Happy day

OFigo

O Juice

Obr. 5 Oblibené zrilty ovocnych a zeleninovychd&v
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DalSi sled otazek , osmnact aZ dvacet dva (viaziik), se tykataje a kavy, coz jsou
nealkoholické napoje, jejichz vyrobou jsem se vé Bakaléské praci nezabyvalarésto
jsem je zahrnula do dotazniku a t#ist¢ ze statistického hlediska. Vysledky pouze

komentuji a neuvadim Zadna statisticka data.

Caje respondenti nejraiil konzumuji ovocné a porcované (balené). ddstji je

nakupuji v BZnych obchodnicketzcich. Nejoblibe&si znakou ¢aji je zn&ka Pickwick.

Nejvice preferovanou a asi nejzn§si znakou kavy je kava Nescafé, kterou
respondenti nakupuji v instantnim stavu. Velikéilmblse také &Si tato kava ve stavu

porcovaném, ktery se prodava jako3vlaz2v 1.
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6 ZAVER

Cilem prace bylo sledovat sortiment nealkoholickgiéipoji. V literarnic¢asti jsem se
zabyvala popisem jednotlivych driunealkoholickych ndpéj Pro zpracovani jsem pouZzila
legislativu, kterou jsem zaroire konfrontovala s odbornou literaturou. Dale bylo
piednttem zdjmu popsat technologie nealkoholickych napadjo konkrétd popis surovin
k jejich vyroke, ziskavani a zpracovanfay. Popsala jsem vyrobni postupy jednotlivych
druhi napoji a to vyrobu ovocnych magtovocenek, tenovych napaj, sirupi, limonad a

mineralnich vod.

Ukolem této prace bylo uvést legislativu, kterazsdyva nealkoholickymi napoji.
Pomoci legislativnich aspékjsem popsala sortiment nealkoholickych népaggislativa
vyjadiuje pozadavky na suroviny pro vyrobu nealkoholitkyeapoji. Konkrétrg na
suroviny pouzité p vyrobé jako ochucovadla a konzervanty, @agt obsah rezidui
jednotlivych druli pesticidi, pouZiti chininu a kofeinu,ifdatné a pomocné latky a jiné.
Dale se legislativa zabyva jakosti nealkoholickpéipoji, aromatizaci a Zfsobem baleni.
V legislativ jsou zahrnuty poZzadavky na odpad, coz je velahe4ity aspekt tykajici se
nealkoholickych napd@j Pro baleni se ifpvazr pouzivaji PET obaly, které nejsou
recyklovatelné. Uvazuje se o zavedeni vratnychtzabotyto obaly, aby se snizil nezadouci
odpad a jeho vliv na Zivotni présti. V kon€éném disledku se snizi Skodlivy vliv na

zdraviclovéka, jehoz ochranou se legislativa také zabyva.

Praktickacast této prace byl&eSena formou dotaznikové metodyidet. Vysledky

analyzy byly nasleduijici.

Lidé konzumuji nealkoholické napoje v dostaie mte. Jako sij nejobliberjSi druh
napoje ¥tSina ozndila neochucené nealkoholické napoje. Tyto napogfepuji spise
jemnre perlivé. Konzumenti mineralnich vod se sna#idst druhy, coZ je z hlediska obsahu
mineralnich latek vyznamné pro vyzivélovéka. Tento faktor vSak nema zasadni viiv p
vybéru nealkoholického napoje. Naopak faktorem, kteswauje rozhodovaniip nakupu,
je chu’ vyrobku. To pedpoklada jiz pedchozi dobré zkuSenosti sfmititele s danym

napojem.

Ochucené nealkoholické ndpoje konzumenti ighofii ve stedni a snizené g,
NejoblibergjSimi napoji jsou napoje kolového tipu, limonadgighuti ovoce a ochucené

mineralni vody. Spaéeébovavané vyrobky jsou rigjstji balené v PET obalech. Tento fakt
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se potvrdil i zde, kde respondenti uvedli, Zevazr nakupuji vyrobky balené préwlo
tohoto typu obai.

Ovocné a zeleninov&’dvy jsou konzumovany spiSe ve snizenéenmilejoblibenjsi
piichuti je jablko, pomera&na jahoda. Tyto napoje séepazri bali do krabicovych oba)

které jsou Setr)Si k Zivotnimu prosedi.

Tyto zna&ky vyrobki nealkoholickych néapéj respondenti uvedli jako svoje
nejobliberjSi. Pati sem Mattoni, Rajec, Aquila, Kofola, Dobra vodaartdcka kyselka,

Cappy, Hello a Relax. Zajia potom Pickwick a z kav Nescaffe.

Na trhu se vyskytuje dostét®@ velky sortiment nealkoholickych napgjktery svou
Siti vyhovuje potebam zakaznik Presto se na trhu objevuji nové typy a &avyrobki,

nejen nealkoholickych napoj
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Piiloha 1

Dotaznik
Véazeni spoluotané,

prosim o vyplgni tohoto dotazniku, ktery ma za cil zjistit Sjebu a oblibeny
sortiment nealkoholickych napgj které jsou vold dostupné na trhiCeské republiky.
Dotaznik je anonymni a bude zpracovk pro wdeckée dely.

Odpovidejte prosim podle pravdy a co tegmwji. Odpowdi oznate kizkem. U

kazdé otazky si vyberte pouze jednu moznost otfippogipact vepiste vlastni.

Pohlavi:

O Muz O Zena
Momental navstvu;ji:

0O zakladni 0O stredni 0O vysokou
Skolu Skolu Skolu

Kraj:

O Jihasesky O Stredaesky

0O Jihomoravsky O Ustecky

0O Karlovarsky O Moravskoslezsky

0O Kralové-hradecky 0O Olomoucky

0O Liberecky O Vysocina

0O Pardubicky 0O Zlinsky

O Plzaisky O Slovenska republika
Sportuji:

O denrg 0O meére nez 1x tydsa

0O 2-3x tydre 0 nesportuji

0O 1x tydre
Déti:

O mam O nemam
Jsem:

O  kurak O nekuak
Alkoholické napoje:

0O konzumuiji O nekonzumuiji

Kavu:

0O  konzumuiji 0O nekonzumuiji
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Nealkoholické napoje souhrni:
1. Denr¢ priblizné vypiji nealkoholickych napdj (v litrech):

O 0-1,4 O 15-24 O 2,5avice

2. Z nealkoholickych napajnejvice preferuji:

O stolni vodu O napoje v prasku, tabletach (Sumivé)
O mineralni vodu neochucenou O caje

O mineralni vodu ochucenou O napoje kolového typu

O limonady O tonik

O sirup O kévu

0 ovocné a zeleninové&dvy O energetické napoje

3. P vybéru nealkoholického napoje se orientuiji dle:
0 ceny O chuti
O znaky O jiného kritéria (prosim, uvie):
O obsahu mineralnich latek
Neochucené nealkoholické napoje:
4. Denr priblizné vypiji neochucenych nealkoholickych napdy litrech):

(pt. stolni voda, mineralni voda, voda z vodovodu, ...)

O 0-05 O 06-15 0 1,6 avice

5. Z neochucenych nealkoholickych napogjvice spatbuiji:

O vodu z vodovodu 0 stolni vodu 0 minerdlni vodu

6. Nejradji konzumuji vodu:
O perlivou O dle tohoto kritéria sefpvybéru
O jemne perlivou neorientuji
O neperlivou

7. Druhy mineralni vody:

O stiidam O nestidam
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8. Moji nejobliberjSi zna&kou neochuceného nealkoholického napoje je:

Ochucené nealkoholické napoje:
9. Denrt priblizné vypiji ochucenych nealkoholickych nagdjv litrech):
(pt. ochucené mineralni vody, limonady kolového typy),

O 0-05 O 06-15 0 1,6 avice

10. Z ochucenych nealkoholickych napajejvice preferuiji:
O limonady s pichuti ovoce O toniky
O limonady neovocné O ochucené minerélni vody
O limonady kolového typu

11. Méam-li se pi vybéru rozhodnout mezi Coca-colou a Kofolou zvolimgad

O Coca-colu O Kofolu

12. Radji konzumuji napoje balené v(e):

O PET lahvi O skle O plechovce

13. Moji nejoblibersjSi zna&kou ochuceného nealkoholického napoje je:

Ovocné a zeleninovétiavy:
14. Denr vypiji ovocné nebo zeleninovéayy (v litrech):

O 0-05 O 06-15 0 1,6 avice

15. Radji nakupuji ovocné nebo zeleninové&asy balené v(e):

O PET lahvi O skle 0 krabicovém obalu
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16. Moji nejoblibegsjsi prichuti ovocné nebo zeleninoviasy je:

Caje:
18. Nejvice preferujtaje:
a)

O cerné 0O zelené O bilé [0 ovocné O bylinné
b)

O instantni O sypané O porcované O domaci

19. Caje nejradji kupuiji:
O v béZnych obchodnicketzcich O v lékarnach
O ve specializovanych prodejnach O vyrabim si vlastni
20. Moji nejoblibersjSi znakou ¢aje je (prosim, uuite):
Kava:
21. Kavu preferuiji:

O instantni 0 porcovanou (3v 1, ...) O zrnkovou

22. Moji nejoblibersjSi znakou kavy je (prosim, uvkte):

Dékuiji za trp élivost p¥i vypliovani dotazniku.
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nesportuji

méné nez 1 x tydné

1 x tydné avs
2 - 3xtydné — ; ;i
denné
6 é 1‘0 1‘5 2‘0 25 3‘0

cetnost odpov édi

Obr. 6 Jakiasto dotazovani sportuji







