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Bakalafské/diplomové prace

POSUDEK BAKALARSKE/DIPLOMOVE PRACE

(téma)

VLIV DEFINOVANYCH AMINOKYSELIN NA VLASTNOST! PSENICNEHO TESTA

Pseni¢na tésta tvofi velmi vyznamny faktor v oblasti nabidky pekarenskych vyrobkii
nejen v CR, ale i v Evropé&. Proto je sledovani riznych vlivil na jejich vlastnosti, zejména
reologicke, technologicky velmi dllezité. Stanovené téma pridavku vybranych aminokyselin
a jejich vliv na vlastnosti p&eni¢nych tést se jevi z tohoto pohledu jako zajimave.

Teoreticka Cast je pfipravena velmi peclivé a opiré se o velky poéet zdroji.
Diplomantka pfehledné popisuje sloZeni pSeniéného zrna a z n&j vyrobené p$enitné mouky.
Vénuje se podstatnym parametrim, které ovliviiuji kvalitu nasledné& vyrobeného pseniéného
testa (tzn. viastnostem $krobl a pSenitného lepku). Neopomiji také duleZity viiv
amylolytickych enzymit. Piehledné je pojata kapitola vénovana viastnostem aminokyselin.
Reologicka Cast reserSe se snaZi co nejpfesnéji popsat komplikované déje, ke kterym
dochazi pfi zpracovani tésta a v procesu jeho pedeni.

Metodicka East je rovnéz zpracovéna piehledné a pfitom struéné. Jasné z ni vyplyva,
jaké suroviny, pfistroje a postupy byly pouzZity. Zde bych jen podotknul, Ze pouziti rotaéniho
viskozimetru pro méfeni reologickych (viskoelastickych) viastnosti tést je v pekarenské praxi
zfejme ojedinélé. Na druhou stranu to mlze pfinést zajimavy pohled na ziskané vysledky.



Samotna prakticka ¢ast se opira o dva typy méfeni. Zjisténi viivu pfidavku
aminokyselin L- threoninu a L-tryptofanu na viskoelastické vlastnosti t&st a v druhé &asti
senzorické posouzeni upeenych bulek s pfidavkem stejnych aminokyselin. Z pohledu
technologické praxe je trochu $koda, Ze pro srovnani nebyla pouZita aminokyselina cystein,
Jejiz nasazeni v praxi je v opodstatnénych pfipadech obvyklé, zejména u silngjsich mouk
{jako zmek&ovadlo t&sta). Na druhou stranu se diky zvolenému viskozimetrickému méteni
ukazalo, ze vliv pouzitych aminokyselin na reologii t&sta neni jiz v malych koncentracich
zanedbatelny a zejmeéna L-threonin se chova jako ztuZovadlo.

U senzorické analyzy pfipravenych bulek je velmi dikladnym zplisobem zpracovano
statistické vyhodnoceni. Velmi peclivé a pfehledng jsou vypracovany tabulky hodnotiteli.
Jako pfipominku bych v8ak uved| maly poget naméienych a pouzitych hodnot. To miize vést
v konegném dusledku k ziskani do jisté miry nahodilé predstavy o skute&ném vlivu pougitych
aminokyselin na sledované vlastnosti pediva. Presto je dle ziskanych hodnot patrny jisty viiv
pouZitych aminokyselin na vlastnosti pediva, zejména s piidavkem L-threoninu.

Na zavér diplomantka zfetelné a logicky prezentuje ziskané vysledky. Celkové piisobi
diplomova prace velmi dobrym, odbornym, dojmem. Je vidét zodpovédny pfistup k zajistént
pfehlednosti celé prace, coz je obzviasté vyznamné u prezentace statistickych vysledku.

Prosim o zodpovézeni nasledujici otazky: Jaka dal$i surovina, kromé vyée
zmiflovaného cysteinu, se pouziva v technologické praxi k Gpravé viskoelastickych viastnosti
tést a prog¢?
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